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1. รายการบรรณานุกรม 
1.1 Name (Author Name or Corporate Name) : Adriano Gomes da Cruz …[et al.] 
1.2 Article Title : High pressure processing and pulsed electric fields : potential use in probiotic 

dairy foods processing 
1.3 Journal Title : Trends in Food Science & Technology 21 (10) 2010 : 483-493 
2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล) กระบวนการใชความดันสูงและกระตุนดวยสนามไฟฟา: ศักยภาพท่ี

นํามาใชในกระบวนการผลิตผลิตภัณฑนมโพรไบโอติก 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
 ความนิยมบริโภคผลิตภัณฑนมท่ีมีจุลินทรียโพรไบโอติกเพิ่มสูงข้ึน จึงวางแนวทางคนควา
ทางเลือกใหม เพื่อรับรองผลิตภัณฑระหวางวางจําหนายใหปลอดภัยตอสุขภาพ เทคโนโลยีการผลิต
อาหารที่นํามาใช เชน สภาวะความดันสูง (HP) และกระตุนดวยสนามไฟฟา (PEF) พบวาไดผลดีข้ึน
เนื่องจากกลุมจุลินทรียยังอยูรอดได บทความนี้มีวัตถุประสงคเพื่อทบทวนการใชสภาวะความดันสูง
และกระตุนดวยสนามไฟฟาดวยการเสริมเช้ือจุลินทรียโพรไบโอติกในผลิตภัณฑนม ผลการศึกษา
แสดงวาการผลิตนมภายใตสภาวะความดันสูงและกระตุนดวยสนามไฟฟาเพื่อทําโยเกิรตหรือเนย
แข็งอาจกระทบตอคุณสมบัติดานกายภาพ, เคมีหรือจุลชีววิทยาและมีผลตอการผลิตเชนกัน 
เนื่องจากการอยูรอดของจุลินทรียโพรไบโอติกในระหวางการวางจําหนายมีความสําคัญเพื่อพัฒนา
ผลิตภัณฑนมโพรไบโอติกจึงจําเปนตองพิจารณาปจจัยและสภาวะตาง ๆ ดวยการใชความดันสูง
และกระตุนดวยสนามไฟฟากับวัตถุดิบท่ีนํามาผลิตใหเหมาะสม แมวาผลงานเสนอวาการผลิตนม
เสริมจุลินทรียโพรไบโอติกและเนยแข็งภายใตสภาวะความดันสูงและกระตุนดวยสนามไฟฟามี
ผลดีตอปจจัยสําคัญดานคุณภาพก็ตาม แตควรศึกษาเพ่ิมเติมเกี่ยวกับคุณสมบัติดานประสาทสัมผัส, 
โภชนาการ, เคมีและจุลชีววิทยา เพื่อพัฒนาคุณภาพใหดีข้ึนและมีความปลอดภัยนําไปสูการยอมรับ
ของผูบริโภคยิ่งข้ึน  
4. คําสําคัญ (keyword) (ไมต่ํากวา 2 คําหรือวลี) 
4.1 คําสําคัญ(ภาษาไทย) : โพรไบโอติก; สภาวะความดนัสูง; กระตุนดวยสนามไฟฟา 
4.2 คําสําคัญ(ภาษาอังกฤษ) : Probiotic;  High pressure processing; Pulsed electric fields 


