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1. รายการบรรณานุกรม 
1.1 Name (Author Name or Corporate Name) : M.H. Zwietering ...[et al.] 
1.2 Article Title : Validation of control measures in a food chain using the FSO concept  
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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล) การยืนยนัผลของมาตรการควบคุมภายในหวงโซอาหารโดยใชแนวคิด 

เปาหมายความปลอดภัยของอาหาร (FSO) 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย 
 ผูผลิตอาหารออกแบบกระบวนการผลิต เพื่อใหบรรลุเปาหมายในการทํางาน (Performance 
objectives : PO) ซ่ึงสามารถกําหนดไว ณ จุดใดจุดหนึ่งตลอดชวงของหวงโซอาหาร ท้ังนี้เพื่อ
ประกันวา อาหารปลอดภัยสําหรับการบริโภค หนวยงานกํากับดูแลสนใจวา กลุมของผลิตภัณฑ
หรือข้ันตอนของกระบวนการท่ีตอเนื่องกันจนถึงเวลาบริโภค จะยังคงสามารถบรรลุเปาหมายความ
ปลอดภัยของอาหาร (Food safety objectives : FSO)    เพื่อใหแนใจวา อาหารเหลานี้บรรลุผลตาม
ระดับการปองกันที่เหมาะสม (Appropriate level of protection : ALOP) สามารถใชการยืนยันผล
ของมาตรการควบคุมภายในหวงโซอาหารโดยใชแนวคิดของ FSO มาวางโครงสรางรวมกับการ
ตรวจระดับเร่ิมตน การลดลง และเพิ่มข้ึนของส่ิงปนเปอน    มีการศึกษาถึงผลกระทบท่ีมีตอสัดสวน
ของผลิตภัณฑท่ีบรรลุตามแนวคิดของ FSO เม่ือนําท้ังระดับและความผันแปรของปจจัยเหลานี้มาใช
พิจารณา  ดวยวิธีการนี้ จะสามารถตรวจสอบไดวา จุดไหนในกระบวนการท่ีพบปจจัยหลักสําหรับ
ควบคุมสัดสวนของผลิตภัณฑท่ีบรรลุผลตามแนวคิดของ FSO นอกจากนี้ยังทําการศึกษาผลการ
ทํางานท่ีเทียบเทากัน ไมวาจะเปนการลดระดับหรือความผันแปรในระดับนั้นๆ  พรอมกับอธิบายท้ัง
ในมุมมองของการทดลองและทางสถิติ ซ่ึงสามารถใชประกอบกันเพื่อสนับสนุนใหเกิดความม่ันใจ
วากระบวนการนั้นสามารถเปนไปตามขอกําหนดของ FSO  
4. คําสําคัญ (keyword) (ไมต่ํากวา 3 คําหรือวลี) 
4.1 คําสําคัญ(ภาษาไทย) : เปาหมายความปลอดภัยของอาหาร; หวงโซอาหาร; การยืนยนัผล 
4.2 คําสําคัญ(ภาษาอังกฤษ) : Food safety objectives; Food chain; Validation; HACCP 
 


