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2 ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล) การยืดอายนุ้ําออยโดยใชสารกันเสียและรังสีแกมมา 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  

น้ําออยเปนเคร่ืองดื่มท่ีไดรับความนิยมทางแถบประเทศเขตรอน  เพราะมีรสหวานและมี
กล่ินหอม  เนื่องจากอุดมไปดวยน้ําตาล  หลังจากการหีบออยแลวน้ําออยท่ีไดจะเกิดกระบวนการ
หมักข้ึนทันทีจนกลายเปนสีน้ําตาล  ซ่ึงเกิดจากเอนไซม  polyphenol oxidase และมีรสเปร้ียว
หลังจากการสกัดเพียงไมกี่ช่ัวโมง  ดังนั้น  การยืดอายุน้ําออยใหนานข้ึนจึงเปนปญหาท่ีนักวิจัยตอง
หาวิธีแกไข  งานวิจัยนี้ไดทําการศึกษาการยืดอายุน้ําออยโดยใชวิธีการการฉายรังสีแกมมากับ      
สารกันเสียชนิดตางๆ  ไดแก  กรดซิตริก 0.3%  โซเดียมเบนโซเอท 0.015%  โพแทสเซียมซอเบท 
0.025% และซูโครส 10%  โดยเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิตํ่า  ผลการทดลองพบวา  สามารถยืดอายุน้ําออย
ไดนาน 15 วัน  เม่ือเก็บท่ีอุณหภูมิ 26 ±2 oC  และนานถึง 35 วัน  เม่ือเก็บท่ีอุณหภูมิ 10 oC  โดยไมมี
ผลกระทบทางชีวเคมี  สารตานอนุมูลอิสระ รวมท้ังคุณลักษณะของกล่ินและรสชาติของเคร่ืองดื่ม  
นอกจากนี้  ยังพบวาปริมาณจุลินทรียท่ีพบในน้ําออยมีจํานวนลดลง  ดังนั้นการยืดอายุน้ําออยดวย
วิธีนี้จึงเปนอีกวิธีหนึ่งท่ีไดรับการยอมรับและนําไปใชกันอยางแพรหลาย 
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4.1 คําสําคัญ(ภาษาไทย) : Preservatives; Shelf life extension; Sugarcane juice 
4.2 คําสําคัญ(ภาษาอังกฤษ) : สารกันเสีย; การยืดอาย;ุ น้ําออย 
 
 


