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วัสดุบรรจุภณัฑชีวภาพที่ไดจากไคโตซานซึ่งเปนพอลิเมอรที่รับประทานได - การประเมิน
คุณสมบัติการตานเชื้อจุลินทรียที่ปนเปอนในอาหารที่มาจากนม 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  

โมเลกุลหลายชนิดมีคุณสมบัติในการตานจุลินทรียถูกนาํมาใชในการถนอมอาหารและนําไป
ผสมกับอาหารโดยตรงเพื่อยืดอายกุารเก็บและจํากดัการเจริญเติบโตของเชื้อโรคและเชื้อจุลินทรียทีป่น 
เปอนในอาหาร  บรรจุภัณฑที่มีคุณสมบัติตานจุลินทรียไดรับการพัฒนาเพื่อยืดอายุการเก็บของอาหาร
โดยเฉพาะอยางยิ่งอาหารที่เชือ้ข้ึนไดงาย  บรรจุภัณฑที่มาจากแผนฟลมที่เปนพอลีเมอรตานจุลินทรีย
สามารถปรับปรุงคุณภาพใหสูงขึ้นไดอีก โดยการปรับใหผิวหนาของอาหารมีความเขมขนสูง  จุดมุง 
หมายของการศึกษานี้เพื่อดูความเปนไปไดที่จะใช การเคลือบดวยไคโตซานซึ่งเปนสารธรรมชาติ
สามารถตานจุลินทรีย โดยเฉพาะจุลินทรยีประเภทที่พบไดบอยๆในอาหาร (Staphylococcus aureus ,  
Pseudomonas aeruginosa และ Listeria monocytogenes) ที่เกี่ยวของกับการเสียของอาหารและโรคทาง 
เดินอาหาร  คณุสมบัติในการตานจุลินทรียของไคโตซานถูกทดสอบครั้งแรกบนอาหารเลี้ยงเชื้อกับเชื้อ 
P. aeruginosa และกับเชื้อผสมของ L. monocytogenes และS. aureus  คร้ังหลังเปนการทดสอบบนเนย
แข็งที่เปนอาหารจริงเพื่อดูความเกี่ยวของของสวนประกอบตางๆของอาหารตอการเจริญเติบโตของเชื้อ
เปรียบเทียบกบัการทดสอบที่ไมมีการเคลือบดวยไคโตซาน  การตรวจสอบจํานวนเชื้อที่มีชีวิตใชทั้งวิธี
นับจํานวนโคไลนีที่เกิดขึน้ และวิธีดูสารฟลูออเรสเซนซจากกลองจุลทรรศน  ผลการทดสอบพบวาการ
เคลือบดวยไคโตซานที่รับประทานไดใหผลที่ดีมากกับเชือ้จุลินทรียประเภทแกรมบวก  เชน L. 
monocytogenes และS. aureus  อยางไรก็ตามเชื้อจุลินทรียประเภทแกรมลบ เชน P. aeruginosa ถึงให 
ผลไมดีนักแตก็สามารถลดจํานวนจุลินทรียเปนจํานวนยกกําลัง  อยางไรก็ตามเชื้อจุลินทรียประเภท 
แกรมลบก็อาจใหเปนประเดน็ปญหาทั้งนี้ขึน้อยูกับปริมาณของเชื้อจุลินทรียที่พบดวย  ดังนั้นอาจสรปุ
ไดวาการเคลือบดวยไคโตซานที่รับประทานไดสามารถนาํไปใชถนอมอาหารตางๆที่ทํามาจากนม 
 


