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มีการศึกษาเพือ่พัฒนาวิธีการแยก glycomacropeptide (GMP) ที่ไดจาก k-casein ใน
กระบวนการผลิตเนยแข็ง ดวยการใชไคโตซานเรซินเปนตัวแลกเปลีย่นประจุลบ ซ่ึงไคโตซานเปนโพลิ
เมอรของ polyglucosamine ไดจากปฏิกิริยา de-acetylation ของไคติน เปน polysaccharide พบในสัตว
ทะเล แมลง เชือ้ราและยีสต ทั้งนี้ในระดับอุตสาหกรรมมีการผลิต    ไคโตซานและไคตินจากเปลือกกุง
และเปลือกหอย ซ่ึงเปนของเหลือทิ้งในโรงงานอุตสาหกรรมอาหารทะเล ไคโตซานเปนสารประกอบที่
เปนประจุบวกไมละลายในน้าํและสารละลายดาง แตละลายไดในสารละลายที่มีสภาพเปนกรด เรซิน A 
สามารถเตรียมดวยวิธีการงายและประหยดัดวยการแยกไคตินจากเปลือกกุงแลวทําปฏิกิริยากับ 
epichlorohydrin ได chitin epichlohydrin resin แลวนํามาทําปฏิกิริยา deacetylate โดยวิธี alkaline 
hydrolysis ได anion exchange resin ที่มี NH2 อัตราสูง เตรียมไคโตซานเรซิน 2 ชนิด ชนิดแรกเปนเรซิน 
A ประกอบดวยกลุม primary amine (-NH2-) และชนดิที่ 2 เปนเรซิน B ประกอบดวย secondary amine 
(-NH-) เปน functional group เรซินทั้ง 2 นํามาตรวจสอบการดูดซับเพื่อแยก GMP ออกจากหางนม
หลังจากทําเนยแข็งดวยการเปรียบเทียบกบัตัวแลกเปลี่ยนประจุที่ทําเพือ่การคา ส่ิงสําคัญจากการทดลอง
นี้ พบวาความสามารถในการยึดเหนี่ยว GMP ของเรซิน A มีคาสูงกวาจากเรซิน B ทั้งนี้เรซิน A อาจจะ
เปนตัวแลกเปลี่ยนประจุสําหรับใชในการตรวจสอบการผลิต GMP ในระดับอุตสาหกรรมได  การตรวจ
วิเคราะหกรดอมิโนของสวนที่เปนกากจาก GMP พบวาผลที่ไดสามารถทดแทนหางนมหลังจากทําเนย
แข็งไดเชนเดยีวกับในสวนผสมของผลิตภัณฑอาหารหลายชนิดรวมทั้งสูตรอาหารสําหรับเด็ก, 
ผลิตภัณฑประเภทอบและผลติภัณฑชนิดเครื่องดื่ม GMP ที่แยก phenylalanine นํามาใชประโยชนเปน
อาหารสําหรับคนปวยจากโรค phenylketonuria ซ่ึงเปนความผิดปกติทางพันธุกรรมทําใหเกิดการ
เปลี่ยนแปลงทางเมตาบอลิซึม บทความนี้ยงัมีการพัฒนาเทคนิคทําให GMP บริสุทธิ์เพื่อวัตถุประสงค
ทางการคา จากการใชวิธีตาง ๆ เพื่อทําให GMP บริสุทธิ์แยกจากหางนมหลงัจากทําเนยแข็ง พบวาวิธี 
anion exchange chromatography เปนวิธีเหมาะสมที่สุดสําหรับระดับอตุสาหกรรม  
 


