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1.1.Name (Author Name or Corporate name) : Fornes Fernando;…[et al.] 
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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล)  
 ไคโตซานความเขมขนต่ําใชเคลือบเปลือกของผลสมคลีเมนไทน แมนดาริน เพื่อลดการเกิด
หยดน้ําและชวยยับยั้งการเกดิเม็ดสี   
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  

รายงานนี้ศกึษาผลที่เกิดจากการสุกของผลไมและการเกดิหยดน้ําในผลสมจีนกอนการเก็บเกีย่ว 
(86 วันกอนการเก็บเกีย่ว) หรือใชไคโตซานความเขมขนต่าํ (12.5-125 มิลลิกรัมตอลิตร) หลังการเกบ็
เกี่ยว   ไคโตซานชวยยับยั้งการเกิดเม็ดสีตามธรรมชาติใหชาลงและลดการกระตุนใหเกิดเอทิลินที่เปลือก
ผลไมโดยไมมผีลตอการสุกของผลไม  ลดความนิ่มและความสามารถในการดูดน้ําของผลไมที่สุกไมวา
ความเขมขนของไคโตซานที่ใชจะเปนเทาไร  นอกจากเรือ่งประโยชนที่ไดรับจากสมจีนที่แกนี้แลว   ไค
โตซานยังชวยลดการเกิดหยดน้ําและผลทีไ่ดรับนี้จะเพิ่มขึ้นเมื่อความเขมขนของไคโตซานเพิ่มขึ้น  ผลที่
ดีที่สุดจะตองใชไคโตซานถึง 125 มิลลิกรัมตอลิตรเพื่อลดการเกิดหยดน้าํใหได 65 %  คงเปนไปไมได
วาไคโตซานสรางฟลมหุมผิวหนาของผลไมเพราะจะทําใหการแลกเปลีย่นแก็สกับบรรยากาศและสวน 
ประกอบของแก็สที่อยูภายในผลไมเปลี่ยนไป  ที่ความเขมขนนี้ไคโตซานคงจะถูกดูดโดยเซลที่เปลือก
และเกดิปฏิกิริยาภายในผลไมทําใหไดผลสองประการคือปองกันสมแกและปองกนัเชื้อรา 


