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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล)   
 การสกัดน้ํามนัจากเมล็ดองุนโดยวิธีแบบซูเปอรคลิติคอลฟลูอิด และตามดวยการแยกกรด
ไขมันอิสระดวย high-speed counter-current chromatography 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
  บทความนี้กลาวถึงการศึกษาผลของตัวแปรตางๆไดแก ความดัน อุณหภูมิ และขนาดของ
อนุภาคตัวอยางที่มีผลตอผลที่ได (yield) และองคประกอบของน้ํามันจากเมล็ดองุนที่สกัดดวยวิธี 
supercritical fluid extraction (SFE) ในระดับการวิเคราะห(analytical scale SFE system) และเพิ่มการ
สกัดเปน 125 เทาโดยใชระบบ preparative  SFE system ภายใตสภาวะที่เหมาะสมที่สุดที่ความดัน 30 – 
40 MPa อุณหภูมิ 35 – 40 oC และขนาดอนุภาคตัวอยาง 20 – 40 mesh ปริมาณน้ํามันไดสูงสุด 6.2 % เมือ่
ใชsupercritical CO2 บริสุทธิ์  เมื่อเติม 10% เอธานอล (ethanol) ลงไปเปนตัวดัดแปร (modifier) 
สามารถสกัดน้ํามันเพิ่มขึ้น 4.0 %  มีกรดไขมันไมอ่ิมตัวประมาณ 70 %ในน้ํามัน หลังจากการทํา 
sponification นํากรดไขมันอิสระที่ไดไปแยกและทําใหบริสุทธิ์โดยใช high-speed counter-current 
chromatography ที่มีตัวตรวจชนิด evaporative light scattering (ELSD) พบวาน้ํามัน 1. 0 กรัมใหกรดลิ
โนเลอิก (linoleic acid) บริสุทธิ์ 99 % ประมาณ 430 กรัมซึ่งวิเคราะหดวย HPLC-ELSD (high 
performance liquid chromatography – evaporative light scattering detection) 
 
 


