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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล)  

การประเมินผลการใชน้ํายาลางจานในการควบคุมเชื้อแบคทีเรียบนฟองน้ําที่ใชในครัว 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  

การประเมินผลของน้ํายาลางจานในการควบคุมการเจรญิของเชื้อจุลินทรียบนฟองน้าํที่ใชใน
ครัว ทดสอบโดยเติมน้ํายาลางจานที่มีขายทัว่ไปบนฟองน้าํที่กําจัดสารตานเชื้อแลวและใสเชื้อจุลินทรีย
ที่ประกอบดวยแกรมบวก (gram positive) แกรมลบ(gram negative)และยีสตบนฟองน้ําและบมไวที่
อุณหภูมหิองประมาณ 16 ช่ัวโมง ตรวจเชือ้จุลินทรียที่ยงัมีชีวิตอยูโดยวิธี spiral หรือ pour plate การ
ประเมินนีใ้ชทัง้ฟองน้ําสะอาดและฟองน้ําที่ทําใหปนเปอนดวยนมผงขาดมันเนย 0.5% (nonfat dry 
milk,NFDM) ผลการประเมินน้ํายาลางจานชนิดที่ตอตานเชื้อแบคทีเรียบนฟองน้ําทีส่ะอาด  พบวา
เชื้อจุลินทรียจะลดลงอยางมนีัยสําคัญ (99.8- 99.9998%) และบนฟองน้าํที่ปนเปอนนมผงขาดมันเนย 
0.5% เชื้อจุลินทรียก็ลดลงอยางมีนัยสําคัญเชนกันแตมนียัสําคัญนอยกวา (87.6-99.9%) สวนฟองน้ําที่ไม
เติมน้ํายาลางจานแตปนเปอนดวยนมผงขาดมันเนย 0.5% จะมีเชื้อจุลินทรียเพิ่มขึ้นมากเปนจํานวน  3 
log cfu/ml (เชนจาก 10 ยกกาํลัง 1 เพิ่มเปน 10 ยกกําลัง 3 colony forming unit ตอซีซี)  สรุปผลการ
ประเมินนีแ้สดงใหเห็นประสิทธิภาพของน้ํายาลางจานตอการควบคุมเชื้อจุลินทรียบนฟองน้ําที่ใชใน
ครัว  วิธีทดสอบนี้ใหผลดีเมื่อทําซํ้าและมีความนาเชื่อถือ 


