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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล) 
 โอลีโอโซม :ระบบที่เปนสารอิมัลชันในตวัเองในธรรมชาติ 
3.  สรุปสาระสําคัญ / บทคดัยอภาษาไทย  
 เมล็ดของพืชตางๆที่สะสมไตรกลีเซอไรด (triglycerides) ซ่ึงเปนแหลงพลังงานในอนาคต อยู
ในรูปของออรกาเนลล (organelles) (ออรกาเนลลเปนโครงสรางเล็กๆ อยูภายในไซโตพลาซึมและออร
กาเนลลจะมีปฏิกิริยาเคมีเกดิขึ้น ซ่ึงมีบทบาทเกี่ยวของกับการดํารงชีวิต) เฉพาะเรียกวาโอลิโอโซม 
(oliosomes)  โอลิโอโซมของทานตะวันที่คัดแยกออกมาจะอยูในรูปของอิมัลชันที่เกิดขึ้นตามธรรมชาต ิ 
มีประโยชนในการทําเครื่องสําอางเพื่อใหไดความนุมล่ืน (emolliency) ปองกันการระเหยของน้ําจาก
ผิวหนัง (occlusivity) และตอตานการเกดิออกซิเดชันโดยไมตองใชสารอิมัลชั่นชนิดอื่นๆ  นอกจาก นั้น 
โอลิโอโซมของทานตะวันสามารถใชเสมือนเปนสวนที่ไมแอ็กถีฟ (non-active) ของชั้นน้ํามันในสูตร
เครื่องสําอางทั่วๆไป  ผลิตภัณฑที่ใชโอลีโอโซมเปนอิมัลชันจะมีความคงตัว (ยกเวนที่เอาไปแชแข็ง) 
สวนประกอบที่อยูในชัน้น้ํา ซ่ึงโดยปกติเปนสวนของสูตรสุดทายของการผลิตสินคาสามารถนํามาใส
รวมกันโดยไมตองใชความรอน(heat) หรือไมตองใชวิธีผสมที่ตองกวนดวยความเร็วสูงเปนเวลานานๆ
(high shear mixing) สามารถทําอิมัลชัน ออย-อิน-วอเตอร (o/w emulsion) โดยไมตองใชความรอนซึ่ง 
ชวยประหยดัในเรื่องของเวลา พลังงานและการจัดการเกีย่วกับวัตถุดิบและสินคาคงคลังที่ใชในการผลิต 
(inventory) ไดอยางมาก   
 


