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2. ชื่อภาษาไทย   (ชื่อแปล) 
 การใชคารบอน 13 นิวเคลียรเมกนีติครีโซแนนซสเปกโทรสโกป ในการตรวจหาระดบัของ
คุณภาพน้ํามันมะกอก 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
  บทความนี้เปนการใชคารบอน13นิวเคลียรเมกนีติครีโซแนนซ(13C nuclear magnetic resonance, 
13C NMR) ในการตรวจแยกน้ํามันมะกอกออกเปนระดับคุณภาพตางๆโดยใชเทคนิค Distortionless 
Enhancement by Polarization Transfer (DEPT) ของ 13C NMR ที่มีความสามารถในการแยกสูง  ทําการ
ตรวจน้ํามันมะกอก 137 ชนิดแยกเปน 4 ระดับคุณภาพ คือ น้ํามันมะกอกบริสุทธิ์สูง  น้ํามันมะกอก  
น้ํามันมะกอกจากกาก(olive pomace oil) และน้ํามันมะกอกชนิด lampante olive oil ขอมูลที่ไดมี
ความสัมพันธกับความเขมของการรีโซแนนซ (resonance) ของคารบอนที่ไมอ่ิมตัวในโอลิเอท (oleate) 
ที่คารบอนตําแหนงที่9และ10 และลิโนลิเอท (linoleate) ไดแกคารบอนตําแหนง 9,10และ 12 ที่เปนโซ
ตอตําแหนง 1,3-และ2-ในไตรเอซิลกลีเซอรอล (triacylglycerol)  ถูกวิเคราะหโดยวิธี linear 
discriminant analysis สวนของกลีเซอรอลตําแหนง1,3-และ 2- ของไตรเอซิลกลีเซอรอลที่มีโอลิเอท
และลิโนลิเอทเปนโซตออยู คารบอนที่อ่ิมตัวจะใหความเขมของการรีโซแนนซใน C-2, C-16 และC-18 
จากการวิเคราะหโดยวิธี linear discriminant analysis เชนกัน หนาที่ที่แสดงความแตกตางคํานวณได
โดยเปลี่ยนตัวแปรใน selection algorithm ตามดวยการแยกกลุมอยางถูกตองดวยวิธีการตรวจสอบความ
ใชไดแบบไขว(cross-validation procedure) พบคุณภาพของน้ํามันมะกอกบริสุทธิ์สูง  น้ํามันมะกอก   
olive pomace oil และ  lampante olive oil มีคา 76.9, 70.0, 94.4 และ 100 % ตามลําดับ 
 


