
เลขที่อางอิง E2/34 IF 140(27) 

1. รายการบรรณานุกรม 
11.Name (Author Name or Corporate name) : Bailén, Gloria; ...[et al.] 
1.2 Article Title : Use of activated carbon inside modified atmosphere packages to maintain tomato fruit quality 
during cold storage 
1.3 Journal Title : Journal of Agricultural and Food Chemistry 

Vol. 54   No. 6   Year 2006    Page 2229-2235. 
2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล) 
        การใชคารบอนกัมมันตในบรรจุภัณฑแบบปรับสภาวะอากาศเพื่อรักษาคุณภาพมะเขือเทศระหวางการเก็บ
ในที่เย็น 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
  เอธิลีน (ethylene) เปนสารกระตุนกระบวนการสุกของมะเขือเทศ ซ่ึงมีผลตอระยะเวลาการเก็บและอายุ
ความทนในการเก็บที่ทําใหสูญเสียคุณภาพและนําไปสูการเนาเสีย บทความนี้ไดเสนอการพัฒนาบรรจุภัณฑบน
หลักการการผสมผสานระหวางการบรรจแุบบปรับสภาวะอากาศ (modified atmosphere packaging, MAP) และการ
เติมคารบอนกมัมนัตชนิดเมด็ (granular-activated carbon, GAC) ทั้งแบบไมเคลือบและแบบเคลอืบดวยพัลลาเดียม 
(palladium) ที่ใชเปนตวัเรงปฏิกิริยา (GAC-Pd) ณ บรรยากาศ steady-state โดยบรรจุภณัฑชุดควบคุม ทีม่ีกาซ
ออกซิเจนที่ 4 kPa และชุดที่มีกาซคารบอนไดออกไซดที่ 10 kPa  สําหรับบรรจุภัณฑชุดทดลอง กําหนดใหชุดที่มี
กาซออกซิเจนที่ 8 kPa และชุดที่มีกาซคารบอนไดออกไซดที่ 7 kPa  ผลการศึกษาพบวาการเติม GAC-Pd ทําใหการ
สะสมเอธิลีน (ethylene accumulation) ภายในบรรจภุณัฑลดลง ในขณะที่ชุดควบคมุจะเกิดการสะสมเอธิลีนไดมาก
ขึ้น จากการศกึษาพารามิเตอรที่สัมพันธกับการสุก พบวา การรักษาสภาพมะเขือเทศดวยคารบอนกัมมันต จะชวยลด
การเปลี่ยนสี (color evolution) ความนิ่ม (softening) และการสูญเสียน้ําหนัก โดยเฉพาะการรักษาสภาพดวย GAC-Pd 
นอกจากนี ้ยังชวยชะลอการเนาเสียของมะเขือเทศดวย มะเขือเทศที่เกบ็ในบรรจุภณัฑที่ใส GAC-Pd ไดรับความพึง
พอใจสูงกวาในแงของความหวาน สี กล่ิน และรสชาติ การวเิคราะหตัวอยางโดยใช gas chromatography-mass 
spectrophotometer (GC-MS) พบสารประกอบระเหยงาย(volatile compounds) จํานวน 23 สารในบรรจุภณัฑชุด
ควบคุม และสารประกอบระเหยงายเหลานี้มีปริมาณลดลงอยางมีนยัสําคัญในบรรจุภัณฑชุดทดลอง ปริมาณ
สารประกอบระเหยงายมีความสัมพันธกับความแรงของกลิ่นภายหลังการเปดถุงออก 


