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การขจัดสิ่งปนเปอนในอุปกรณประจําตัวท่ีผานการทําความสะอาดแลวในกระบวนการตัด
แตงเนื้อ 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
       การปนเปอนของจุลินทรียในเนื้ออาจเกดิจากเศษที่ตกคางติดอยูในเครื่องมืออุปกรณทีใ่ช
ตัดแตง การทําความ สะอาดอุปกรณประจําตัว เปนความรับผิดชอบของพนักงานแตละคนทีเ่ปน
เจาของอุปกรณซ่ืงมีมาตรฐานตางกัน จึงไมสามารถแนใจวาอุปกรณจะสะอาดเพียงพอในขณะที่ใช
งาน   มีการตรวจเชื้อจุลินทรียในอุปกรณสวนตวัในโรงงานบรรจุหอช้ินเนื้อ เพื่อสํารวจวายงัมี
เชื้อจุลินทรีย อยูหรือไมหลังจากขจัดการปนเปอน  ผลพบจุลินทรียชนิดใชอากาศ (aerobe)ใน
อุปกรณสวนใหญจํานวนมากกวา 6 LOG CFUตอช้ิน   พบจุลินทรียชนิด Coliforms และ 
Escherichia Coli ในอุปกรณสวนนอย จํานวนมากกวา 4 และ 3LOG CFU ตอช้ิน ตามลําดับ   เมื่อ
ทดลองทําความสะอาดอุปกรณโดยจุมลงในน้ํารอน 83+2 องศาเซลเซียส เปนเวลา 60 วินาที ผล
พบวา 1) ตัวอยางถุงมือตาขายเหล็ก จํานวน 25 ช้ินมีจุลินทรีย aerobe นอยกวาถุงมือที่ทําความ
สะอาดแตไมไดจุมน้ํารอน 5 LOGUnit  และ ไมพบ   จุลินทรียชนิด Coliforms และ Escherichia 
Coli   2) เมื่อใชวิธีจุมน้ํารอนกับผากันเปอนยาง และเหล็กสับมีด พบวา มีจุลินทรียชนิด aerobe ลด
จํานวนลงเชนกนั แตยังพบจุลินทรีย Coliforms และ Escherichia Coli จํานวนเล็กนอยในอุปกรณ
บางชิ้น   สรุปไดวาขั้นตอนการทําความสะอาดในปจจุบนัยังไมสามารถมั่นใจไดวา จะขจัดจุลินทรีย
จากอุปกรณประจําตัวทีใ่ชในโรงงานบรรจุหอช้ินเนื้อได   เพื่อปองกนัการปนเปอนของจุลินทรียใน
ช้ินเนื้อจากอุปกรณ จําเปนตองเพิ่มขั้นตอนการจุมอุปกรณที่ทําความสะอาดแลวในน้ํารอนอีกสัก
ระยะหนึ่งเปนประจํา ซ่ึงจะชวยลดจํานวนจุลินทรียทีห่ลงเหลืออยูหลังจากทําความสะอาดอุปกรณ
ตามปกติไดระดับหนึ่ง 
 


