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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล)  

การตรวจประเมินแผนการวิเคราะหอันตรายและจุดวิกฤตที่ตองควบคุมของโรงงานผลิต
ผลิตภัณฑจากเนื้อสัตว และสัตวปกในรัฐเวอรจิเนยี  
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
      มีการตรวจประเมินแผน HACPP ของโรงงานผลิตเนื้อสัตวและสัตวปก 58 แหงในรัฐ
เวอรจิเนีย โดยมีบุคลากรตรวจสอบของรัฐรวมดวย    การตรวจประเมินนี้ ประกอบดวยการเดิน
ตรวจดูสถานที่ประกอบการ พรอมๆกับการทบทวนเอกสารขั้นตอนการดําเนินการดานสุขอนามัย
มาตรฐาน (Sanitation standard operation procedure -SSOP)   การทบทวนกอนปลอยผาน
ผลิตภัณฑ  และเอกสารอื่นๆที่เกี่ยวของกับ HACCP   ในการประเมินครั้งนี้มีการใช check sheet 
เพื่อชวยใหสามารถระบุขอเสนอแนะและขอบกพรองไดสะดวก   ผลการตรวจประเมินพบวา
โรงงานมีความเขาใจในการประยุกตใช HACCP อยางถูกตอง   ขอเสนอแนะสวนใหญที่ให
เกี่ยวของกับเอกสารในระบบ HACCP ที่เกี่ยวของกับกฎหมาย   ขอบกพรองที่พบไดแก SSOP ไม
อยูในแฟมจัดเก็บ  นิยามของผลิตภัณฑตองการขอความที่ชัดเจนเพิ่มขี้น  การวิเคราะหอันตรายมี
การระบุที่ไมถูกตอง  จุดควบคุมวิกฤตโรงงานบางแหงมีมากเกินไป บางแหงนอยเกินไป  คาวิกฤต
ไมชัดเจน การลงบันทึกไมสมบูรณ   ส่ิงที่พบบอยมากที่สุด คือ เมื่อมีขอบกพรองมิไดมีการดําเนิน
แกไขที่ถูกตองเหมาะสม   การประเมินครั้งนื้สรุปไดวาโรงงานไดนําระบบ HACCP มาใชอยางมี
ประสิทธิผล   นอกจากนี้ ยังพบวา มีการใชวิธีการตรวจจุลินทรีย 2 แบบ คือ Standard plate count  
และ แบบ Bioluminescence  มาใชในการตรวจสุขอนามัยของอุปกรณและเครื่องจักร โดยเลือก
โรงงานละ 3 ช้ิน  ซ่ึงผลการวิเคราะหทางสถิติของวิธีทั้งสองนี้ มีความสัมพันธระหวางกันเพียง 
48.9%    
 


