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การพัฒนาและประเมนิวิธีการสัมมนาเชิงปฏิบัติการเรื่องการวิเคราะหอันตรายและจดุ
วิกฤตที่ตองควบคุมขั้นสูงสําหรับผูผลิตผลิตภัณฑจากเนื้อสัตว 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
      หนวยงาน USDA FOOD SAFETY AND QUALITY INITIATIVE ใหทุนแกผูเชี่ยวชาญ
ในมหาวิทยาลัย        เนบราดาและแคนซัสซิตี้ พัฒนาหลักสูตรการสัมมนาเชิงปฏิบัติการเรื่อง 
HACCP ขั้นกาวหนา ใชเวลา 1 วัน เพื่อเพิ่มความรูแกผูผลิตผลิตภัณฑจากเนื้อสัตวขนาดเล็ก ให
สามารถจัดทําระบบ HACCP ไดอยางมีประสิทธิภาพ หัวขอสัมมนา คือ เร่ืองการทวนสอบ การ
ตรวจรับรองและการออกแบบการทดลองในระบบHACCP แผนการสุมตัวอยาง  การทบทวนใน
เร่ืองการทวนสอบเชิงลึกของ USDA   การตรวจประเมินซ้ํา  การตรวจประเมิน โปรแกรมรูปแบบ
การตรวจสอบตามแนว HACCP(HIMP)   ความสัมพันธระหวาง HACCP กับโปรแกรมการบริหาร
คุณภาพโดยรวม        ( TQM )  และการควบคุมกระบวนการทางสถิติ (SPC)   พรอมทั้งกรณีศึกษา
ประกอบ   แตตัดการทบทวนหลักการ   7 ขอของ HACCP ออกเพราะซ้ําซอนกับหลักสูตรพื้นฐาน
ของ HACCP     ไดทําการทดสอบรูปแบบการสัมมนานี้ เพื่อใหแนใจวามีเนื้อหาที่เขาตองการ   
ผูผลิตผลิตภัณฑเนื้อสัตว 15 ราย ไดรับเชิญใหมาทดสอบและประเมินหลักสูตรการสัมมนานี้  มีการ
นําเสนอรูปแบบการใหความรูเปนเวลา 30  นาทีโดยผูเชี่ยวชาญพิเศษ  เมื่อผูเขาสัมมนาทํากิจกรรม
กลุมแลวจะชวยใหเขาสามารถออกแบบวิธีการตรวจรับรองหรือเปล่ียนจุดวิกฤตที่ตองควบคุม
(CCP) ในแผน  ประยุกตใชโปรแกรมจําลองเชื้อที่ทําใหเกิดโรคในกระบวนการเฉพาะ   และนํา
ขอมูลที่เก็บไดในระหวางการตรวจติดตามHACCPมาสูกระบวนการทางสถิติไดเพื่อศึกษาแนวโนม
ได   หลังจากเสร็จแตละกิจกรรมผูเขาสัมมนาจะประเมินผลและทําการวิเคราะหกลุม   นอกจาก     
ผูเขาสัมมนาจะมีความคุนเคยกับหัวขอที่เรียนแลวยังใหความเห็นสรุปไดดังนี้คือ ผูเขาสัมมนาทุก
คนเห็นวาการนําเสนอใหขอมูลที่เปนประโยชน  กรณีศึกษาและแบบฝกหัดชวยผูเขาสัมมนาไดมาก     
ผูเขาสัมมนา 60% และ80% รับวา  การตรวจรับรอง HACCP และกิจกรรม SPC เปนประโยชนใน
การทํางานตามลําดับ   ทุกหัวขอเปนเรื่องสําคัญในการวางแผนการจัดการในแตละวันของผูผลิต
ผลิตภัณฑจากเนื้อสัตว  การอบรม HACCP อยางตอเนื่องมีความสําคัญตอผูเขาสัมมนามาก  การ
สัมมนาในอนาคตควรมีหัวขอเชนเดียวกันนี้ตอไปดวย  ระยะเวลาการฝกอบรม 1 วันเหมาะสม 
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เพราะทําใหทิ้งงานเพียงระยะสั้นและไดรับทราบเรื่องทันตอเหตุการณ   ขอเสนอแนะที่ไดรับจากผู
เขาอบรมไดนํามาปรับเปลี่ยนหลักสูตรใหดียิ่งขึ้นไปอีก เพื่อให HACCP เปนเครื่องมือทําใหการ
ผลิตอาหารมีความปลอดภัยที่สุดสําหรับผูบริโภค   บทความนี้แสดงรายละเอียดของหลักสูตร 
กรณีศึกษา แบบประเมินผล และตารางแสดงผลการประเมินใหพิจารณา 
 


