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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล) 
ประสบการณจากองคกรที่ทดสอบความชํานาญในการตรวจเชื้อจุลินทรียในอาหารโดย

เปรียบ เทียบความสามารถของหองทดลองตางๆ : วิธีวิเคราะหเชื้อที่ใชอยู  ผลของวิธีที่นํามาใช
ตรวจตอการนับเชื้อแบคทีเรียและการวัดความแปรปรวนของการนับเชื้อแบคทีเรีย 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  

โครงการทดสอบความสามารถทางจุลชีวในอาหาร  RAEMA ตั้งขึ้นในป 1988 รับรอง
คุณภาพหองทดลองเปนเวลามากกวา 10 ปแลว ปจจุบันมีหองทดลองเขารวมโครงการประมาณ 450 
แหง  การเปรียบเทียบทําโดยใหแตละหองทดลองวิเคราะหเชื้อ Salmonella และ Listeria 
monocytogenes  รวมถึงการนับเชื้อจุลินทรียประเภทที่ใชอากาศแฟมิลี Enterobacteriaceae ไดแก  
coliforms, ß- glucuronidase-positive Escherichia coli  และแบคทีเรียที่ไมใชอากาศกลุม sulfito-
reducing bacteria ไดแก Clostridium perfringens, coagulase-positive staphylococci และ L. 
monocytogenes  หองทดลองที่เขารวมโครงการจะไดรับตัวอยาง 5 ชุดเพื่อทดสอบความถูกตองของ
การนับจํานวนเชื้อและการตรวจชนิดของเชื้อจุลินทรียปละ 2 คร้ัง  ขอมูลระหวางหนวยงานถูกเก็บ
เพื่อดูวิธีตรวจเชื้อที่ใชภายในหนวยงานนั้นและนําผลการตรวจมาเปรียบเทียบกัน  หองทดลองที่
รวมโครงการสวนใหญยอมใหประเมินความแปรปรวนของการนับเชื้อ ในการตรวจเชื้อสมาชิก
สามารถเลือกใชวิธีมาตรฐานหรือวิธีอ่ืนๆที่มีการรับรองก็ได   แตสมาชิกสวนใหญไมนิยมใชวิธี
มาตรฐานเนื่องจากวิธีมาตรฐานเปนวิธีที่ยากลําบากและใชเวลามาก  หองทดลองมาก กวาครึ่งหนึ่ง
ของสมาชิกจะใชอาหารเลี้ยงเชื้อสําเร็จรูปเทานั้น  นอกจากปจจัยเร่ืองอาหารเลี้ยงเชื้อแลวอุณหภูมิที่
ใชเก็บเชื้อที่เล้ียงก็มีผลกับการเจริญเติบโตของเชื้อบางชนิดแตโดยทั่วไปแลวอุณหภูมิที่ใชเล้ียงเชื้อ
จะทําใหผลการนับเชื้อที่ไดมีความแตกตางกันเพียงเล็กนอยเทานั้นยกเวนเชื้อแบคทีเรียที่ไมใช
อากาศกลุม sulfito-reducing ในความเปนจริงสวนประกอบตางๆของอาหารเลี้ยงเชื้อและสภาพแวด 
ลอมทางกายภาพก็มีผลตอจํานวนเชื้อที่ตรวจพบ  การวิเคราะหผลการนับเชื้อแบคทีเรียดานอาหาร  
ระหวางหองทดลองเพื่อตรวจสอบความถูกตองของสูตรที่ใชคํานวณความสามารถในการนับเชื้อซํ้า
และเพื่อประมาณความแปรปรวนระหวางหองทดลอง  วิธีที่ใชตรวจเช้ือใหผลทางออมกับความ
แปรปรวน  ในการตรวจซ้ําแตใหผลทางตรงกับจํานวนเชื้อที่นับได  อีกประเด็นหนึ่งความ
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แปรปรวนระหวางหอง ทดลองที่แปรผันกับวิธีนับเชื้อที่ใชนั้นจัดวามีผลนอย   สําหรับวิธีตางๆที่ใช
นับเชื้อโดยไมมีการระบุวาเปนเชื้ออะไร เชนการตรวจนับเชื้อจุลินทรียที่ใชอากาศ  “ทั้งหมด”  แฟมิ
ลี Enterobacteriaceae ไดแก thermotolerant coliforms, coliforms, ß- glucuronidase-positive E. 
coli  และการเลี้ยงเชื้อ coagulase-positive staphylococci ในอาหารเลี้ยงเชื้อที่ทํามาจากเลือดกระตาย
ไดคาเฉล่ียของคาเบี่ยงเบนมาตรฐานเปน 0.17 log 10 โคโลนีตอกรัม  ในทางตรงกันขามความ
แปรปรวนระหวางหองทดลองจะมากขึ้นถาวิธีตรวจยุงยากมากขึ้น นอกจากนั้นยังตองคํานึงถึง
ความแตกตางของจํานวนเชื้อที่ปนเปอนอาหารในแตละจุดอีกดวย   
 


