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การลดภาระหนักของธุรกิจขนาดกลางและขนาดยอม(SMEs) ในการจดัระบบการวิเคราะห
อันตรายและจดุวิกฤตที่ตองควบคุม(HACCP) 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
       ในยุโรปไดวางกฎระเบียบใหธุรกิจเกี่ยวกับอาหารทั้งหมดจัดระบบวิเคราะหอันตรายและ
จุดวิกฤตที่ตองควบคุม(HACCP) เปนเอกสารและนําไปปฏิบัติตั้งแตป 2006  เพื่อใหอาหารมีความ
ปลอดภัยสําหรับผูบริโภค    นับตั้งแต    ป 1999 ไดมีการศึกษาวิจัยเกี่ยวกับเรื่องนี้หลายครั้ง พบวา 
SMEs รูสึกวามีความยากลําบากในการนําระบบนี้มาปฏิบัติ   รัฐบาลไดใหงบสําหรับทําวิจัยเชิง
ปฏิบัติการเพื่อคนหาวิธีการที่จะลดภาระหนักของ SMEs ในการจัดระบบ HACCP   การวิจัยนี้ใช
เวลา 18 เดือน แบงเปน 2 ขั้นตอน  ขั้นที่ 1 ทําการวิจัยความเห็นของ SME พบวา สวนใหญเห็นวา 
HACCP เปนกิจกรรมที่ยากซับซอน ตองใชเวลาและความพยายามอยางมากมาย ทั้งยังมีผูเห็น
ประโยชนไมมากนัก    SMEs เสนอขอใหจัดทํารูปแบบการทําระบบที่ชวยสรางระบบปฏิบัตทิีด่ ี ใช
งาย  ทําใหเกิดการปฏิบัติที่มีสุขอนามัย  (Good  Hygiene Pratice :GHP)  มุงประเด็นที่เปนจุดวิกฤต
จริง  ลดการจัดทําบันทึก  แนวคิดนี้ไดพัฒนามาเปนชุดเครื่องมือ (Tool kit)    ขั้นที่ 2 ไดนําชุด
เครื่องมือที่พัฒนาแลวนี้มาทดลองโดยให SMEs กลุมหนึ่งนําไปปฏิบัติ ผลปรากฏวา SMEs สวน
หนึ่งจัดทําระบบ HACCP สําเร็จ และอีกจํานวนมากมีความกาวหนาตามกําหนดเวลาที่จํากัด   การ
วิจัยนี้สรุปไดวา SMEs สามารถจัดระบบ HACCP ไดสําเร็จ ถาไดรับการชี้แนะอยางเพียงพอและ
ชวยเหลือในเรื่องของขอกําหนดและศัพท (Terminology)  ของ HACCP  และไดขอเสนอแนะอีก
หลายประการที่ UK FOOD STANDARD AGENCY รับไปดําเนินการ  


