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วัตถุประสงคของรายงานนี้เพื่อรวบรวมแนวคิดและการปฏิบัติของผูเล้ียงสุกรผลิตเพื่อ
อาหารปลอดภัยในรัฐ Illinois ดวยการสัมภาษณเกษตรกรผูเล้ียงสุกรจํานวน 16 ราย โดยรวบรวม
ขอมูลเกี่ยวกับการปฏิบัติ แนวคิด การ วางแผน และ ความเขาใจประเด็นอาหารปลอดภัย ซ่ึง
เกษตรกรทั้ง 16 ราย ผลิตเพื่อสงใหโรงฆาสัตวประมาณ 21 %  ในรัฐ Illinois จากจํานวน 5,100 โรง 
ในป ค.ศ. 2000 เกษตรกรผูเล้ียงสุกรทั้ง 16 รายเห็นดวยกับการผลิตสุกรปลอดสารเชนเดียวกับผู
บรรจุภัณฑและผูบริโภค ผูผลิต 14 ราย คิดเปน 87.5% รายงานวามีการทําความสะอาดหลังจากโรง
เล้ียงสุกรวางกอนที่จะสงสุกรรุนใหมเขามา โดยใชวิธี “เกาไป-ใหมมา” ผูผลิต 15 ราย คิดเปน 93.8 
% รายงานวาไดมีการตรวจวัดประสิทธิภาพของการทําความสะอาดโรงเลี้ยงระหวางการเขามาของ
สุกรแตละรุน ผูผลิต 11 ราย คิดเปน 68.8 % กลาวสนับสนุนวา การบงชี้สัตว การตรวจสอบ
ยอนกลับ และการทําบัญชี เปนสวนสําคัญในการทํางานรวมกันระหวางผูผลิตและผูบรรจุภัณฑ 
ผูผลิต 14 ราย คิดเปน 87.5 % เชื่อวาการลดปริมาณเชื้อ Salmonella ในสุกรที่เล้ียงในฟารมเลี้ยงมีผล
ตอการลดปริมาณเชื้อโรคที่เปนสาเหตุของการเจ็บปวย ผลตอบรับจากผูผลิตเหลานี้ชวยใหมีความ
ตองการผลิตสุกรเพื่ออาหารปลอดภัย และยังมีผลช้ีบงความตองการขอมูลและเทคโนโลยีสําหรับ
ควบคุมการเกิดโรค  จุลินทรียในสุกรเพิ่มเติมอีกดวย 
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