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3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
 อะคริลาไมด (acrylamide) เปนมอนอเมอร (monomer) ที่เกิดขึ้นจากการสังเคราะหในทาง
อุตสาหกรรม สวนใหญไดจากการผลิตโพลิเมอรหลายชนิด เชน polyacrylamide ดวยการนํามาใช
ประโยชนสําหรับขบวนการกําจัดน้ําเสีย การผลิตกระดาษและการทําเหมืองแร เปนตน หนวยงาน
ดานอาหารของประเทศสวีเดนประกาศการคนพบ acrylamide จากการใชความรอนในการปรุงอาหาร
ที่มีปริมาณคารโบไฮเดรทสูง ทําการศึกษารายละเอียดเกี่ยวกับ acrylamide โดยเนนหัวขอการปรากฏ
ขึ้น คุณสมบัติทางเคมี การจัดการทางการเกษตรและพิษวิทยาของ  acrylamide วามีความเสี่ยงตอ
สุขภาพจากการปนเปอนในอาหารมีผลในการทําลายระบบประสาทและมีพิษตอระบบการสืบพันธุ 
ทําใหเกิดการกลายพันธุและมีคุณสมบัติเปนสารกอมะเร็ง ความเกี่ยวโยงระหวาง acrylamide ใน
อาหารกับปฏิกิริยา Maillard และ amino acid asparagines เปนขั้นตอนที่สามารถอธิบายการเกิดขึ้น
ทางเคมีระหวางการเตรียมและประกอบอาหารไดอยางชัดเจน  นอกจากนั้นยังกลาวถึงความเปนไปได
ของการเกิด acrolein และ acrylic acid ไวดวย บทความนี้กลาวถึงเรื่องราวของ acrylamide ทางดาน
เคมีและกลไกตาง ๆ และสรุปความกาวหนาทางอุตสาหกรรมอาหารในแถบยุโรปเปนสําคัญ โดยได
จากผลการทดลองในสภาวะของหองปฏิบัติการจําลอง รวมทั้งจากสภาวะที่เปนจริงของการประกอบ
อาหารซึ่งครอบคลุมรายการอาหารหลากหลายชนิด เชน มันฝรั่ง ขนมปงกรอบ ธัญพืช และกาแฟ เปน
ตน เนื่องจากการเกิด acrylamide มีความเกี่ยวโยงกับสวนประกอบในอาหาร เชน น้ําตาล และกรดอมิ
โนอิสระก็มีการศึกษาเชนกัน มีการคนพบสิ่งใหม ๆ เพื่อใหความกระจางเกี่ยวกับการเกิด acrylamide 
ในอาหารมากมาย หนวยงานระดับชาติหลายหนวยงานทั่วโลกใหความสนใจศึกษาขอมูลเกี่ยวกับ
ผูบริโภคที่ไดรับ acrylamide และเกิดโครงการทางวิทยาศาสตรเพื่อรวบรวมขอมูลใหม ๆ เกี่ยวกับ
พิษวิทยาของ acrylamide เพื่อชวยใหความกระจางวาคนที่รับประทานอาหารที่มีปริมาณ acrylamide 
ระดับต่ําจะมีความเสี่ยงตอสุขภาพหรือไม  
 
 


