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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล) 

การใชประโยชนของโอโซน แบคเทอริโอซิน และการฉายรังสี ในอาหารแปรรูป 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  

บทความนี้นําเสนอขอมูลภูมิหลังของการใชโอโซน  แบคเทอริโอซิน(bacteriocins)  และ
การฉายรังสี เพื่อทําลายเชื้อที่ทําใหเกิดโรคในผลิตภัณฑอาหาร  โดยเฉพาะประสิทธิภาพการทําลาย
เชื้อที่ทําใหเกดิโรคบางชนิดที่มีความสําคัญในกระบวนการแปรรูปอาหาร สรุปไดวาแมแตละวธีิ 
มีศักยภาพที่จะใชเปนเทคนคิทางเลือกในการถนอมอาหาร แตไมมวีิธีใดที่สามารถทําลายเชื้อโรคได 
ทุกชนิดที่ทําใหอาหารเนาเสยีและเกิดความเปนพิษในอาหารยกเวนการฉายรังสี   อยางไรก็ตาม 
วิธีเหลานี้และรูปแบบของการถนอมอาหารสามารถใชรวมกัน เพื่อใหมั่นใจวาปลอดภัยจากเชือ้ 
จุลินทรียและปองกันการเปลี่ยนแปลงของกลิ่นและรสที่ไมพึงปรารถนา   และการเปลี่ยนแปลง 
ทางเคมีในผลิตภัณฑอาหารบางชนิด  สําหรับแบคเทอรโิอซินอาจทําใหเกิดอุปสรรคในแนวคิดทีจ่ะ 
ทําใหอาหารปลอดภัย 
 


