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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล) 
 การวัดปริมาณสารอะคริลาไมดในผลิตภัณฑอาหารโดยวิธีลคิวิดโครมาโทกราฟ / แมสสเปกโท
เมทรี 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
 วิธี liquid chromatography/mass spectrometry (LC/MS) เปนวิธีท่ีไมยุงยากและประหยัด
คาใชจายโดยมีการพัฒนาเพื่อใชวัดปริมาณ acrylamide ในอาหารไดหลายชนิด ดวยการเติมสารมาตรฐาน
ไอโซโทป 1-C13acrylamide ลงไปในอาหาร 6.00 กรัม เติมน้ํากลั่นหรือน้ําไรประจุ 40 มิลลิลิตร แลวอุนที่
อุณหภูมิ 65 องศาเซลเซียสเปนเวลา 30 นาที แลวเติม ethylene dichloride 10 มิลลิลิตร ผสมใหเขากันจน
เปนเนื้อเดียวกันใชเวลา 30 วินาที แลวใสในเครื่องเหวี่ยงดวยความเร็ว 2700xกรัม เปนเวลา 30 นาที ช่ัง
สวนที่แยกได 8 กรัม เติม ethylene acetate 10 มิลลิลิตรนําไปปนดวยเครื่องปนวน (Vortex) เปนเวลา 10 
วินาที  เทสวนที่อยูดานบนของหลอดปนลงในขวดวัดท่ีบรรจุสารละลายเรืองแสง และแยกดวยสารละลาย 
ethyl acetate 5 มิลลิลิตรอีก 2 ครั้ง เทสวนที่แยกไดท้ัง 2 ครั้งผสมลงในขวดวัดท่ีบรรจุสารละลายเรืองแสง
ขวดเดิม แลวเติม anhydrous sodium sulfate ลงในขวดนําไประเหยบนอางระเหยดวยไอน้ําอุณหภูมิ 65 
องศาเซลเซียสใหไดปริมาตรประมาณ 100-200 ไมโครลิตร นําสวนที่ไดไปวิเคราะหตรวจหา acrylamide 
ดวยเครื่อง mass spectrometer ตอพวงกับ electrospray ionization ชนิดตั้งโตะ ดวยการใชทอขนาดเสน
ผานศูนยกลาง 2 มิลลิเมตร และตรวจสัญญาณ acrylamide ท่ี m/z = 72 เปรียบเทียบกับสารมาตรฐานที่ m/z 
= 73 พบวาการตรวจวิเคราะหกาแฟและโกโกประสบปญหายุงยากเนื่องจากเมตริกซของอาหาร (food 
matrix) จึงตองใชวิธี solid-phase extraction cleanup เพื่อให chromatography และ column lifetime ดีข้ึน 
วิธีนี้มีคาขีดจํากัดของการตรวจหาปริมาณ (limit of quantitation) ท่ี 10 สวนในลานลานสวน และ
ประสิทธิภาพการวัด (coefficients of determination:r2) มีคาสูงกวา 0.998 และเมตริกซของอาหารไดรับ
การยอมรับมากกวา 11 ชนิด คาความแมนยําของการวิเคราะหสําหรับแผนมันฝรั่งมีคาเบี่ยงเบน  5-8 
เปอรเซ็นต  ดังนั้นอาจเลือกใชวิธี LC/MS หรือวิธี LC/MS/MS และ GC/MS เพื่อใชสําหรับตรวจวิเคราะห
ผลิตภัณฑท่ียุงยากได เชน กาแฟ,โกโกและอาหารที่มีปริมาณเกลือสูง เปนตน 


