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3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย 
       ในสหรัฐอเมรกิาแตละปมีประชากรถึงสองหมื่นคนไดรับการรักษาโรคแพอาหาร  และ
จํานวนประชากรที่แพอาหารก็มีเพิ่มขึ้นทัว่โลกทุกป  ในสหรัฐอเมรกิามีคนตายเนือ่งจากปฏิกิริยา
เกี่ยวของกับการแพอาหาร 100-200 คนในแตละป   โรงงานผลิตอาหาร 25% ในสหรัฐอเมริกาไมได
แจงรายการสวนผสมอยางถูกตองชัดเจน  ในฉลากผลิตภัณฑมักจะไมระบุสารที่รูกันดีวากอใหเกดิ
การแพ   ตัวเลขเหลานี้เปนที่นาตกใจ   สืบเนื่องจากสถิติที่เปนกลาง และการเรียกรองคาเสียหายที่
เกี่ยวของกับสารกอใหเกิดการแพในอาหารซึ่งมียอดสูง   จึงมีบริษัทจํานวนมากหนัมาจดัทํา
โปรแกรมการจัดการกับสารที่กอใหเกิดการแพเพิ่มเขาในระบบคุณภาพของบริษัท  โดยถือเปนสวน
ที่มีความสําคัญยิ่งในการลดความเสี่ยงจากการปนเปอน และปองกันอนัตรายตอผูบริโภค  อาหารที่
ทําใหเกิดการแพมีมากถึง 170 ชนิด แตสารที่ทําใหเกดิปฏิกิริยาแพอาหารถึง 90%ของจํานวนการแพ
อาหารทั้งหมดมีเพียง 8 ประเภทหลัก คือ นมและผลิตภณัฑจากนม ไข  พืชประเภทฝก (legumes)  
ถ่ัวจากตนไม (tree nuts)  แปงขาวสาลี  สัตวน้ําที่มีเปลือกหุมตัว (crustaceans)  ปลา และหอย 
(mollusks)    การแพอาจเกดิจากผลิตภณัฑพลอยไดของสารเหลานี้ดวย  โปรแกรมการจัดการสารที่
กอใหเกิดการแพมีหลักสําคญัที่ตองทําในเรื่อง สารสวนผสมหลักทั้งหมด วัตถุดิบทีจ่ัดซื้อ และผูจดั
จําหนายซึ่งตองรับรองการควบคุมสารที่กอใหเกดิการแพ   การตรวจรับและการจัดเก็บตองมีระบบ
ปองกันการปนเปอน การผลิตและการกําหนดการผลิตตองควบคุมมิใหมีความเสี่ยงในการปนเปอน  
ตองมีการติดปายอยางชัดเจนระบุผลิตภัณฑที่มีสารกอใหเกิดการแพ  หากมีการผลิตแกไข (rework)  
ตองทําความสะอาดและทําตามกฎสุขอนามัย มีการทวนสอบ (verification) เครื่องมืออุปกรณ  มี
การทดสอบทางหองปฏิบัติการ เพื่อตรวจดูขอมูล และทําการแกไขในสวนที่มีปญหา ฉลากและ
ภาชนะบรรจุตองเขียนอธิบายดวยภาษาที่เขาใจงายและตดิในบริเวณทีเ่ห็นชัด หากมกีารเปลี่ยนสูตร
ตองแจง  มีการตรวจประเมนิ (auditing) ทั้งภายในโรงงานและผูจดัจาํหนาย  พรอมทั้งจัดอบรม
พนักงานใหมคีวามเขาใจและรวมมือในการทําโปรแกรมนี้  
 


