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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล)   

การสกัดวิตามนิอีธรรมชาติจากจมูกขาวสาลีโดยวิธีการสกัดดวยคารบอนไดออกไซดใน
สภาพเหนือจดุวิกฤต (Supercritical Carbon Dioxide) 
3.  สรุปสาระสําคัญ / บทคดัยอภาษาไทย 

กระบวนการสกัดดวยของไหลในสภาพเหนือจุดวิกฤตโดยใชคารบอนไดออกไซด
(Supercritical fluid extraction with Carbon Dioxide, SFE – CO2) ถูกพัฒนาขึ้นเพื่อใชสกัดวิตามินอี
ในจมูกขาวสาลี   การวิจัยนี้เพื่อศึกษาหาสภาวะที่เหมาะสมในการสกัดและในการทําPretreatment 
เ พื่ อ ใ ห ไ ด วิ ต า มิ น อี สู ง ที่ สุ ด    ซ่ึ ง พบ ว า ก า ร สกั ด ภ า ย ใ ต ค ว า ม ดั น  4 0 0 0 -5 0 0 0  psi  
อุณหภูมิที่ใชในการสกัด 40-45 องศาเซลเซียส  อัตราการไหลของคารบอนไดออก ไซด  2.0  
มิลลิลิตรตอนาที เปนเวลานาน 90 นาที    และการ Pretreatment จมูกขาวสาลีที่ใหผลดีที่สุด  
จําเปนตองบดใหไดขนาด 30  เมช  และมีความชื้น 5.1 เปอรเซ็นต    จากการเปรียบเทียบผลผลิตของ
วิตามินอี และไอโซเมอร (isomer) ของวิตามินอี ที่ไดจากการสกัดโดยใช  SFE – CO2  กับผลผลิตที่
ไดจากการสกัดดวยตัวทําละลายที่เคยใชกันมากอน   แนะนําไดวากระบวนการสกัด โดยใช  SFE – 
CO2  เหมาะสมและคาดคะเนวาดีกวาการสกัดดวยตัวทําละลายแบบเดิมที่เคยใชกันมากอนในการ
เตรียมวิตามินอีจากจมูกขาวสาลี     
 


