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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล)   

 แคโรทีนอยดในเนื้อมะละกอสีเหลืองและเน ื้อมะละกอสีแดง (Carica papaya L) 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  

การขาดวิตามินเอทําใหเกิดความผิดปกติตอสุขภาพของประชาชนในประเทศศรีลังกาอยาง
มาก  จากการ สํารวจแหงชาติที่ผานมาพบวารอยละ 36 ของเด็กวัยกอนเขาเรียนขาดวิตามินเอ 
โดยพบปริมาณวิตามินเอในเซรัมนอยกวา 0.2 ไมโครกรัมตอมิลลิลิตร  ซ่ึงเปนสาเหตุของ
อัตราการปวยและอัตราตายของเด็ก   ผลไมหลักชนิดหนึ่งที่แนะนําสําหรับใชปองกันการขาดวิตามิน 
เอในประเทศสรีลังกาคือ มะละกอ(Carica papaya L)  ในการศึกษานี้ไดทําการวิเคราะหโครงราง  
แคโรทีนอยดในเนื้อมะละกอสีเหลืองและสีแดงโดยใชวิธี  medium - pressure liquid 
chromatography (MPLC)  และวิธี UV-vis spectrophotometry  พบวาเนื้อมะละกอสีเหลืองมี        
แคโรทีนอยดเปนรูปทรงกลม เล็กๆ กระจายอยู   แตมะละกอสีแดงมีแคโรทีนอยดเปนรูปทรงกลม 
สะสมอยูรวมกันเปนกลุมขนาดใหญเพียงหนึ่งกลุม    แคโรทีนอยดที่พบในเนื้อมะละกอ
สีเหลืองเปนสารที่ใหวิตามินเอ(Provitamin A) ไดแก  เบตา- แคโรทีน  และ  เบตา-คริปโตแซนทิน  
ปริมาณที่พบตอน้ําหนักแหง 1 กรัม คือ 1.4 + 0.4  และ  15.4 + 3.3 ไมโครกรัม ตามลําดับ  
และพบสารที่ไมกอใหเกิดวิตามินเอ (Non – provitamin A)   แกรมมา- แคโรทีน 15.1+ 3.4 
ไมโครกรัมตอกรัม   น้ําหนักแหง  ซ่ึงตรงกับทฤษฎีคือคิดเปนปริมาณ Retinol Equivalent (RE) 
1516+ 342 ไมโครกรัม ตอกิโลกรัม น้ําหนักแหง     เนื้อมะละกอสีแดงมี Provitamin A ไดแก  
เบตา- แคโรทีน  และ เบตา-คริปโตแซนทิน 7.0+0.7 และ 16.9+ 2.9 ไมโครกรัมตอกรัมน้ําหนักแหง  
และ เบตา- แคโรทีน-5-6- อีพอกไซด  2.9+ 0.6 ไมโครกรัมตอกรัม น้ําหนักแหงและพบสารที่ไมกอ 
ใหเกิดวิตามินเอ  ไดแก ไลโคปน และ แกรมมา- แคโรทีน  ปริมาณที่พบตอ น้ําหนักแหง 1 กรัม  
11.5+ 1.8  และ 9.9+ 1.1 ไมโครกรัม ตามลําดับ  ซ่ึงตรงกับทฤษฎีคือคิดเปนปริมาณ Retinol 
Equivalent (RE) 2815+ 305 ไมโครกรัมตอกิโลกรัม    จากโครงรางและองคประกอบของ 
ของแคโรทีนอยดภายในเซลที่แตกตางกันของมะละกอทั้ง 2 พันธุ    แสดงใหเห็นวาวิธีวิเคราะหโดย
ใชเทคนิค MPLC สามารถแยกและหาปริมาณแคโรทีนอยดไดเปนผลสําเร็จ 


