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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล) 

กากอาหารเปนปจจยัในการประเมินคุณภาพของชา 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  

โดยหลักการกากอาหารคือสวนที่เหลือจากการตมดวยกรดซัลฟวริก 0.255 นอรมัล และ
โซเดียมไฮดรอกไซด 0.313 นอรมัล  กากอาหารในพืชมีจุดกําเนิดจากโครงสรางของผนังเซลพืช  
ประกอบดวย เซลลูโลส   เฮมิเซลลูโลส  และ wood – wool      ใบชาออนมีปริมาณกากอาหาร 
นอยกวาใบชาที่แกกวา   ชาเปนเครื่องดื่มที่เกาแกของมนุษยชาต ิ  คุณภาพของชาวัดไดจาก 
คุณภาพของกลิ่นและรสชาติ จากการศึกษานี้พบวากากอาหารเปนปจจยัสําคัญในการประเมิน 
คุณภาพของชา  และมีอิทธิพลตอคุณสมบัติดานประสาทสัมผัส บทความนี้ไดใหความกระจาง 
เกี่ยวกับบทบาทและความสําคัญของกากอาหารโดยทําการทดลองหาสิ่งที่บรรจุอยูในตัวอยางชา 
จากแหลงกําเนิดตางๆ   คือ ประเทศจีน   ประเทศอินเดยี  และประเทศมาลาวี   พบวาคาสัมประสิทธิ์ 
ความสัมพันธระหวางปริมาณกากอาหาร และแทนนินในตัวอยางชา มนีัยสําคัญทางสถิติ (R2 =0.72) 
 
 


