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2. ชื่อภาษาไทย(ชื่อแปล)    
   การหาปริมาณกรดไขมันอิสระในน้ํามนัมะกอกและผลมะกอกโดยตรงและไมใชรีเอเจนต
ดวยวิธี Fourier transform Raman spectroscopy 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
  การประเมินคุณภาพน้ํามันมะกอกบริสุทธิ์ใชพารามิเตอร ไดแกปริมาณกรดไขมันอิสระ
(FFA)  คาเปอรออกไซด วัดการดูดกลืนแสง การแยกประเภทหรือกลุมของน้ํามันมะกอกขึ้นกับ
ปริมาณFFA เปนขั้นตอนแรกกอนจะนําไปผานกระบวนการเพื่อใหไดน้ํามันมะกอกบริสุทธิ์ การ
ตรวจปริมาณFFA โดยการไทเทรตเปนวิธีที่ใชเวลาและตัวทําละลายมาก จึงมีการใชวิธีทาง 
spectroscopy เพื่อแกไขปญหานี้ วัตถุประสงคของการศึกษานี้เพื่อท่ีจะหาความสามารถของ Fourier 
transform (FT) -Raman spectroscopyในการตรวจปริมาณFFA ที่มีอยูในน้ํามันมะกอกและผล
มะกอก  บทความนี้เปนการใช FT- Raman spectroscopy รวมกับการทํา partial least square  (PLS)  
regression เพื่อวิเคราะหหา FFA โดยตรงและไมมีการใชรีเอเจนต  สําหรับน้ํามันใช flow cell 
ธรรมดาแตผลมะกอกใชถวยตัวอยางซึ่งหมุนตลอดขณะที่ลําแสงเลเซอรแนวนอนสองผานระหวาง
การเก็บขอมูลของสเปกตรัมเพื่อชดเชยความไมเปนเนื้อเดียวกันของตัวอยาง การตรวจสอบความ
ใชไดทั้งภายนอกและภายในใชประเมินความสามารถในการคาดการณของแบบจําลองการสอบ
เทียบมาตรฐานของPLS สําหรับวัดปริมาณ FFA  ในรูปของกรดโอเลอิก  ในน้ํามันมะกอกและผล
มะกอก ในชวง 0.20 – 6.14 และ 0.15 – 3.79 % ตามลําดับ คาความผิดพลาดของ root mean square 
ของการคาดคะเน (RMSEP) มีคา 0.29 % สําหรับน้ํามันและ 0.28%สําหรับผลมะกอก  ตาม
ขอกําหนดของสหภาพยุโรป สามารถใชปริมาณ FFA เปนตัวจัดกลุมในน้ํามันและผลมะกอกได   
พบวา 90% ของตัวอยางน้ํามันและ 80% ของผลมะกอกมีความถูกตองในการจําแนกกลุม จากผล
การทดลองนี้สามารถใชเปนวิธีที่ทดสอบคัดเบื้องแรกสําหรับมะกอกที่มีคุณภาพดีกอนจะนําไปผาน
กระบวนการและสําหรับการควบคุมระบบขณะผลิต (on-line control) ของการผลิตน้ํามัน 


