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        โปรตีนตางๆ เชน keratin, lactalbumin, และ gluten ซ่ึงไดมาจากแหลงเกษตรกรรม  
โปรตีนเหลานีม้ีกรดอะมิโน ช่ือ cysteine ซ่ึงเปนตัวทีช่วยใหเกิดพนัธะระหวางซัลเฟอรทั้งภายใน
โมเลกุลเองและระหวางโมเลกุล  พบวาโปรตีนที่มี cysteine เปนสวนประกอบ  จะมีคุณสมบัติที่
หลากหลายและสามารถผสมรวมกัน เกิดวัสดุใหมที่มีคุณลักษณะของแตละ polymer  การเตมิ 
gluten จากขาวสาลี ลงในโปรตีนอื่น จะชวยเพิ่ม strain ในการแตก (break) หรือที่เรียกวา toughness 
(ความเหนียว)  การเพิ่ม lactalbumin จะเพิม่มอดูลัส (modulus) และ ความแข็งแรง (strength) ใหกับ
วัสดุผสมนั้น การหักเห 2 แนว (Birefrigence) แสดงใหเห็นวา lactalbumin มีโครงสรางที่เพิ่มขึ้นที่
ไมพบในโปรตีนอื่น จากการศึกษาเกีย่วกบัสภาพการซึมผานได (permeability study) พบวา โปรตีน
ตัวหนึ่งอาจมอิีทธิพลตอการขนสงโมเลกุลเล็กๆผานเขาไปในวัสดุผสม  เครื่อง Scanning electron 
microscopy ทําใหเห็นวา วัสดุผสม มีรูปรางของโปรตีนแตละตวัและเชื่อมโยงกนัดวยคุณสมบตัิ
เกี่ยวกับแรงดงึที่สังเกตเห็นได คุณสมบัติเหลานี้ ทําใหมีการนําไปใชในการผลิตโพลิเมอรใน
อุตสาหกรรมพลาสติกประยุกต เชน บรรจุภัณฑ และไดรับความสนใจอยางมากในชวงปที่ผานมา 
เนื่องจากเปนสารที่ยอยสลายไดโดยธรรมชาติ 
 
 


