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2. ชื่อภาษาไทย(ชื่อแปล)    
   การประเมินความสดของไขโดยการสงผานของสเปกตรัมที่มองเห็นดวยตาเปลา 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
  บทความนี้มีวัตถุประสงคเพื่อตรวจสอบความเปนไปไดของการสงผานของสเปกตรัมที่
มองเห็นดวยตาเปลาสําหรับประเมินความสดของไขแตละใบโดยไมทําใหไขเสีย ไขที่มีเปลือกขาว
ของฝูงเดียวกัน (Lohman, มีอายุ 40 สัปดาห) จํานวน 600 ใบไดถูกนํามาตรวจสอบ โดยแบงไขเปน
กลุมละ 60 ฟองเก็บที่ 18oC ความชื้นสัมพัทธ 55 % เปนเวลา 0, 2, 4, 6, 8, 10, 12, 14, 16 และ 18 วัน  
เปรียบเทียบการวัดโดยใชสเปกตรัมที่ไมทําใหไขเสียกับวิธีที่นิยมใชกันมากที่สุด2วิธี Haugh units 
และความเปนกรด-ดางของไขขาว (albumin pH) ซ่ึงเปนการวัดความสดที่ทําใหไขเสีย ไดสราง
รูปแบบของ partial least square (PLS1) เพื่อทํานายคา Haugh units และ albumin pH ที่อยูบน
พื้นฐานของการสงผานสเปกตรัมที่มองเห็นดวยตาเปลาผานไข สัมประสิทธิ์ความสัมพันธระหวาง
คาทํานายและคาที่วัดไดคือ 0.842 และ 0.867 สําหรับวิธี Haugh units และ albumin pH ตามลําดับ 
ผลเหลานี้แสดงวาการใหแสงสเปกตรัมที่มองเห็นดวยตาเปลาผานไขใหขอมูลดานปริมาณเกี่ยวกับ
ความสดของไข  ชวงคลื่นแสงที่ใชวัดไขสดอยูระหวาง 570 ถึง 750 นาโนเมตร นอกจากนี้รูปแบบ
พารามิเตอรของสองวิธีที่ทําใหไขเสียนั้นคลายกัน ช้ีใหเห็นวา Haugh unitsและ  pH มีภูมิหลังของ
คุณสมบัติเคมีกายภาพ (physico-chemical background) เหมือนกัน   
 


