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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล)    
  การวิเคราะหสารอะคริลาไมดในชาเขยีวโดยวิธีแกซโครมาโทกราฟ - แมสสเปกโทเมทรี  
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
  บทความนี้กลาวถึงวิธีทําความสะอาดสารสกัดดวย solid-phase extraction เพื่อวิเคราะหหา
สารอะคริลาไมดในชาดวยวิธี gas chromatography-mass spectrometry (GC-MS) โดยปราศจากการ
รบกวนในการเติมโบรมีน  (bromination)โดยคาเทชิน (catechins) ในชา  แมว า
polyvinylpolypyrrolidone (PVPP)สามารถใชกําจัดคาเทชินในชาไดแตพีค (peak) ของ PVPPจะมี
คาเวลาคงคาง (retention time) เดียวกันกับอะคริลาไมด ที่ถูกเติมโบรมีนในในโครมาโทแกรมมวล  

(mass chromatogram) ที่ไดจาก GC-MS ปริมาณอะคริลาไมดจะเกิดขึ้นที่อุณหภูมิอบชา ≥ 120oC 
และจะมีระดับสูงสุดเมื่อตัวอยางอบที่ 180 oC เปนเวลา 10 นาที อุณหภูมิที่สูงขึ้นและเวลาที่ใชใน
ขบวนการยาวขึ้นมีผลทําใหปริมาณอะคริลาไมดลดลง  จากการวิเคราะหตัวอยางชา 82 ตัวอยาง 
พบวาปริมาณน้ําตาลชนิด reducing sugar, asparagineในชาเปนปจจัยที่เกี่ยวของกับการเกิดอะคริลา
ไมดในผลิตภัณฑชาอบ  ระดับของอะคริลาไมดในผลิตภัณฑควบคุมโดย asparagineในสภาพที่มี
น้ําตาลชนิด reducing sugar 


