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อลูมิเนียมละลายจากอุปกรณหุงตมระหวางการปรุงอาหาร 
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
 การใชอุปกรณหุงตมชนิดอลูมิเนียมมีผลใหโลหะอลูมิเนียมปะปนในอาหารได ซ่ึงเปน
สาเหตุของโรคทางระบบประสาท โรคทางสมอง จึงศึกษาการละลายของอลูมิเนียมจากอุปกรณหุง
ตมชนิดตาง ๆ ไดแก อุปกรณทําดวยอลูมิเนียมแท, อัลลอยของอลูมิเนียมชนิดอินดาเลียม, เหล็กกลา
ไรสนิม และอลูมิเนียมเคลือบ (hard anodized) ภายใตสภาวะควบคุมความเปนกรดเปนดางตาง ๆ 
(สภาพที่เปนกรด เปนดาง และเปนกลาง) และระยะเวลาที่ใชในการหุงตม ผลการทดลองพบวาใน
สภาวะความเปนกรดสูงทําใหเกิดการละลายอลูมิเนียมจากอุปกรณหุงตมเพิ่มขึ้น และอุปกรณหุงตม
ใหมที่นํามาใชเปนครั้งแรกมีการละลายมากกวาการนํามาใชคร้ังที่ 2 และ 3 ในการประกอบอาหาร
ทุกชนิด สําหรับการทําอาหารอินเดียโบราณโดยใชอุปกรณหุงตมชนิดอลูมิเนียมเคลือบไมพบการ
ละลายของอลูมิเนียมในอาหาร แสดงวาการใชอุปกรณหุงตมชนิดอลูมิเนียมเคลือบดีกวาอลูมิเนียม
แท และการทําอาหารประเภทธัญพืชในอุปกรณหุงตมชนิดอลูมิเนียมเกิดการละลายอลูมิเนียมได
นอยกวาอาหารประเภทถั่ว   
 

 


