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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล)   

การวิ เคราะหสารอะคริลาไมดในผลิตภัณฑอาหารดวยเทคนิคแคพพิลลารีโซน       
อิเล็กโทรฟอริซิสเพิ่มความเขมขนโดยการตอแบบอินไลน   
3. สรุปสาระสําคัญ / บทคัดยอภาษาไทย  
  บทความนี้กลาวถึงการประเมินการวิเคราะหสารอะคริลาไมด (acrylamide) ในอาหาร
บริโภคดวยเทคนิคแคปปลารีโซนอิเล็กโทรฟอริซิสเพิ่มความเขมขนโดยการตอแบบอินไลน (CZE) 
2 วิธีการคือ field amplified sample injection (FASI) และ stacking with sample matrix removal 
(LVSS) การวิเคราะหสารอะคริลาไมด  ดวยวิธี CZE จะตองทําใหอยูในรูปอนุพันธ โดยใชกรด 2-
เมอรเคปโทเบนโซอิค (2-mercaptobenzoic acid) สําหรับวิธี FASI สภาวะที่เหมาะสมที่สุดคือใชน้ํา

ที่ pH ≥10 ปรับดวยสารละลายแอมโมเนีย ฉีดตัวอยางดวยวิธี hydrodynamic injection (0.5 psi.)  35 
วินาทีดวยการอุดน้ํา (Water plug) และ 35วินาทีสําหรับการฉีดดวยวิธี electrokinetic injection (-10 
kV) และ อีก 6 วินาทีสําหรับ hydrodynamic injection (0.5 psi.)   เพื่อปองกันการวิเคราะหสาร    
อะคริลาไมดออกจาก Electro-osmotic flow (EOF) ในวิธีการ LVSS เวลาที่ใชยอนกลับ (reversal 
time)ประมาณ 3.3 นาที ใชฟอสเฟตบัฟเฟอร pH 8.5 40 มิลลิโมล สําหรับเปนตัวพาอิเล็กโทรไลต
ในการแยกดวย CZE ในทั้งสองกรณี วิธี  FASI และ LVSS มีคากราฟมาตรฐานที่เปนเสนตรงอยู
ในชวง 10 – 100 ไมโครกรัมตอลิตร และ 25 – 1000 ไมโครกรัมตอลิตรตามลําดับ คาต่ําสุดที่
สามารถตรวจวัดได (LOD) ของสารมาตรฐานมีคา 1 ไมโครกรัมตอลิตรสําหรับ FASI และ 7 
ไมโครกรัมตอลิตรสําหรับ LVSS  คาต่ําสุดที่สามารถตรวจวัดไดของตัวอยางมีคา 3 นาโนกรัมตอ
กรัม สําหรับ FASI และ 20 นาโนกรัมตอกรัมสําหรับ LVSS  การวิเคราะหคร้ังตอคร้ัง (run-to-run) 
สูงถึง 14 % สําหรับความเขมขนและ  0.8 %สําหรับเวลา  คาความแมนยําของการทําวันตอวัน (day-
to-day) มีคาสูงถึง 16%และ 5% สําหรับความเขมขนและเวลาตามลําดับเนื่องจากวิธี FASI-CZE มี
คาการตรวจวัดไดต่ํากวาจึงประยุกตใชวิเคราะหหาสารอะคริลาไมดในอาหารบริโภคชนิดตางๆเชน 
ขนมปงอบกรอบ ธัญญาหาร ขนมปงกรอบ ของขบเคี้ยวและกาแฟ  เปรียบเทียบผลการวิเคราะหที่
ไดกับการวิเคราะหดวยวิธี Liquid chromatography-mass spectrometry/mass spectrometry (LC-
MS/MS) 


