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2. ชื่อภาษาไทย (ชื่อแปล) 
 การทําไวนในแงของชีวเคมแีละจุลชีววิทยา : ความรูในปจจุบันและแนวโนมในอนาคต 
 3. สรุปสาระสําคัญ / บทคดัยอภาษาไทย 
 การหมักองุนเพื่อผลิตไวนทีม่ีคุณภาพสูงตองอาศัยกรรมวิธีทางชีวเคมแีละจุลชีววิทยาที่ซับซอน โดยอาศัย
การทําปฏิกิริยาของเอนไซมชนิดตางๆ ซ่ึงสวนใหญเปนการทําปฏิกิริยาของยีสตและแบคทเีรียที่สามารถสรางกรด
แลคติก (lactic acid bacteria)   ยีสตเปนสิ่งสําคัญในการผลิตไวนโดยทําหนาที่สรางแอลกอฮอล สวนแบคทีเรียนัน้จะ
เปลี่ยนกรดมาลิก (malic acid) เปนกรดแลคติก (lactic acid) นอกจากยีสตและแบคทีเรียแลวเอนไซมชนิดอื่นก็เปน
สวนสําคัญเชนกัน ในขณะนีเ้ทคนิคการผลิตไวนไดพัฒนามากขึ้นโดยอาศยัความรูทางดานชวีเคมีและการ
เกิดปฏิกิริยาของเอนไซมในกระบวนการหมัก   การศึกษาในครั้งนีไ้ดมีการทบทวนบทความและความรูที่เผยแพร
เร็วๆนี้ที่เกีย่วกับชีวเคมีของการทําไวน ซ่ึงบทความนี้ไดรวบรวมและปรับปรุงทรรศนะเกี่ยวกับการทําไวนให
ทันสมัยขึ้น งานวิจยัทางชีวเคมีและจลุชีววิทยาในการผลิตไวนไดถูกรวบรวมซึ่งสงผลใหมีการผลิตไวนแบบใหม
ออกมาเชน สปาคลิงไวน (sparkling wine), เซอไลไวน (sur lie wine), และ ไวนที่บมทางชีวภาพ (biologically aged 
wines) เปนตน   
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