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    กรมวิทยาศาสตร์บริการ 

    กระทรวงการอุดมศกึษา วิทยาศาสตร์ วิจยัและนวัตกรรม 
 

 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม  
ลงพื้นที่ส ารวจข้อมูลผู้ประกอบการ OTOP ประเภทอาหาร ณ จังหวัดพะเยาและน่าน 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

วันท่ี 24 - 27 พฤศจิกายน 2563 กรมวิทยาศาสตร์บริการ (วศ.) กระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม 
(อว.) โดย นางสาวจันทร์ฉาย ยศศักดิ์ศรี นางสาวศิริวรรณ จ าแนกสาร และนางสาวการ์ตูน เพ็งพรม ได้ลงพื้นที่เพ่ือส ารวจข้อมูลปัญหา
การผลิตของผู้ประกอบการ OTOP ประเภทอาหาร ในจังหวัดพะเยา และน่าน รวม 5 ราย คือ วิสาหกิจชุมชนแปรรูปปลาบ้านสันเวียง
ใหม่ หจก.ปลาส้มไร้ก้างแม่ทองปอน ในจังหวัดพะเยา และวิสาหกิจชุมชนผลิตภัณฑ์แปรรูปไทลั๊วสะเกี้ยง วิสาหกิจชุมชนพืชผักผลไม้
อบแห้ง และกลุ่มแปรรูปอาหารจากสาหร่ายน้ าจืดหนองบัว ในจังหวัดน่าน 

จากการส ารวจข้อมูลของผู้ประกอบการอาหารในจังหวัดพะเยา ต้องการยื่นขออนุญาตสถานที่ผลิต การพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหารแปรรูปในรูปแบบใหม่ที่สามารถยืดอายุการเก็บรักษาได้นานขึ้น คณะท างาน วศ.อว. จึงได้แนะน าการปรับปรุงสถานที่ผลิตให้
ถูกต้องตามหลักเกณฑ์วิธีการที่ดีในการผลิต และได้ทดลองผลิตต้มย าปลาส้มในถุงรีทอร์ตเพื่อยึดอายุการเก็บผลิตภัณฑ์ ทั้งนี้ได้แนะน า
สูตรและกระบวนการผลิตที่เหมาะสม รวมทั้งเครื่องมืออุปกรณ์ที่ใช้ในการผลิต ส าหรับผู้ประกอบการอาหารในจังหวัดน่าน ประสบ
ปัญหาเศษของเหลือจากกระบวนการผลิตแก้วมังกรอบแห้ง ต้องการลดกลิ่นคาวของสาหร่ายไก และต้องการพัฒนากระบวนการผลิต
ผลิตภัณฑ์กาแฟ เพื่อควบคุมคุณภาพและความปลอดภัย คณะท างานจึงได้ทดลองพัฒนาผลิตภัณฑ์จากเศษเหลือของกระบวนการผลิต 
และได้ให้ค าแนะน าเพื่อแก้ไขปัญหาต่างๆ ดังกล่าว 
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การลงพื้นที่ในครั้งนี้คณะท างานของ วศ. อว. ได้ข้อมูลปัญหาและความต้องการของผู้ประกอบการ OTOP ประเภทอาหาร 
เช่น ปัญหาเศษเหลือจากกระบวนการผลิต ปัญหาการควบคุมคุณภาพของผลิตภัณฑ์ การยืดอายุการเก็บรักษา เป็นต้น คณะท างานได้
แก้ไขปัญหาด้านกระบวนการผลิต และถ่ายทอดองค์ความรู้จากการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารแปรรูป รวมถึงผลักดันผู้ประกอบการให้เข้า
สู่กระบวนการรับรองมาตรฐาน ช่วยสร้างงาน สร้างรายได้ ท าให้ชุมชนสามารถพึ่งตนเองและน าไปสู่การพัฒนาเศรษฐกิจในระดับฐาน
รากท่ีเข้มแข็งและยั่งยืนต่อไป 


