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ผงแบคทีเรียหมักแหนมฆาเชื้อทองรวง 

โดย : สาลนิีย ทับพิลา 

"เจาคุณทหารลาดกระบัง" คัดสายพันธุแบคทีเรียโปรไบโอติกทําเปนผงหมักสําเร็จรูป ปลอดภัยจากโรคทองรวง 

รสชาติคงเดิมในทุกรอบผลิต 

คมแข พิลาสมบัติ ภาควิชาเทคโนโลยีการผลิตสัตว คณะเทคโนโลยีการเกษตร สถาบันเทคโนโลยีพระจอมเกลาเจาคุณ
ทหารลาดกระบัง (สจล.) พัฒนากลาเชื้อแบคทีเรียสําหรับหมักอาหาร หวังที่จะทดแทนกลาเชื้อนําเขา ทั้งยังไดรสชาติ
อาหารที่ถูกปากคนไทย 

"เราทดสอบกลาเชื้อแบคทีเรียในหองแล็บโดยใชหมกัแหนม  ดูประสิทธิภาพของเชื้อในกระบวนการหมัก และดูความทนของ
เชื้อในกระเพาะและลําไสจําลอง วาทนตอสภาพความเปนกรด ดางและน้ําดี หรือไม พบวาทํางานไมตางจากเชื้อนําเขา จงึจะ
ขยายการทดสอบไปยังสเกลที่ใหญกวา”นักวิจัย กลาว 

ที่ผานมาผลิตภัณฑเน้ือหมัก อยางแหนม ไสกรอกเปรี้ยว อาศัยกระบวนการหมักแบบธรรมชาติ ผูผลิตยังไมใชกลาเชื้อ
แบคทีเรียเพราะตนทุนสูง ทําใหคุณภาพเนื้อหมักไมคงที่ ขาดมาตรฐานดานรสชาติ รวมถึงมีเชื้อกอโรคปนเปอนอยูใน
ผลิตภัณฑ 

ทีมงานไดรับทุนวิจัยจากศูนยเครือขายการวิจัย
เทคโนโลยีเน้ือสัตว ความรวมมือของสํานักงาน
กองทุนสนับสนุนการวิจัย-สจล. ระยะเวลา 3 ป 
(2551 - 2553) เพ่ือพัฒนากลาเชื้อแบคทีเรยีโปร
ไบโอติกสําหรับหมักเนื้อสัตว สวนกลาเชื้อที่
พัฒนาไดคือ Lactobacillus sp. Lactoccocus sp. 
และ Pediococcus sp. นอกจากมีคุณสมบัติใน
การเปนโปรไบโอติกแลว ยังสามารถสรางสารแบ
คเทอริโอซิน ซึ่งเปนสารธรรมชาติสามารถ
ทําลายเชื้อกอโรคสําคัญ อยางเชื้อโรคทองเสีย 

แบคทีเรียโปรไบโอติกนิยมใชในอุตสาหกรรม
นมเปรี้ยวและโยเกิรต มีคุณสมบัติสงเสริม
สุขภาพของแบคทีเรียในลําไส และกระตุน
ภูมิคุมกันในรางกายไดอยางมีประสิทธิภาพ 

แผนการวิจัยตอไปจะใชกลาเชื้อในกระบวนการหมักอาหารประเภทเนื้อ เชน แหนมสด แหนมกึ่งแหง และอาหารหมักแบบ
ตะวันตก เชน ซาลาม ิเพ่ือดูประสิทธิภาพการกําจัดเชื้อกอโรคในอาหาร รสชาติและจุดที่ตองปรับปรุง 

การวิจัยดังกลาวมี รศ.อดิศร เสวตวิวัฒน หัวหนาสาขาวิชาเทคโนโลยีการหมัก คณะอุตสาหกรรมเกษตร รวมทีมวิจัย และตั้ง
เปาที่จะพัฒนาเปนผงหมักโปรไบโอติกสําเร็จรูป  และสารสกัดแบคเทอริโอซินจากกลาเชื้อแบคทีเรีย สําหรับลดการปนเปอน
เชื้อจุลินทรียบนเนื้อสัตว ยับยั้งการเติบโตของเชื้อกอโรคที่พบบอย โดยเฉพาะเชื้อแซลโมเนลลาที่กอโรคทางเดินอาหาร 

หากงานวิจัยแลวเสร็จ ความรูที่ไดจะเผยแพรใหแกผูประกอบการ ไมเนนการถายทอดเทคโนโลยีแบบผูกขาดรายเดียว 
เพ่ือใหคนไทยไดรับประโยชนจากทุนวิจัยของชาติเหมือนกัน 
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