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หอ้งปฏบิัตกิารภาควชิาวศิวกรรมอาหาร คณะวิศวกรรมศาสตร ์มหาวทิยาลัยเทคโนโลยพีระจอมเกลา้
ธนบรุ ี(มจธ.) ไดรั้บรางวัลหอ้งปฏบิัตกิารดเีดน่ในการยกระดับความปลอดภัยหอ้งปฏบิัตกิาร ตามเกณฑ ์ESPReL 
Checklist โดยส านักงานคณะกรรมการวจัิยแหง่ชาต ิ(วช.) รว่มกบัเครอืขา่ยวจัิยภมูภิาค : ภาคกลาง ในการประชมุ
วชิาการประจ าปีดา้นมาตราานการวจัิยเครอืขา่ยวจัิยภมูภิาค : ภาคกลาง ปี 2561 เมือ่เร็วๆ นี้ โดยมมีหาวทิยาลัย
เครือข่ายของภูมภิาค : ภาคกลาง เขา้ร่วมงาน 35 มหาวิทยาลัย โดยมีหอ้งปฏิบัตกิาร จ านวนกว่า 50 
หอ้งปฏบิตักิาร เขา้รว่มน าเสนอผลงาน 

จดิาภา ศรีชุมพวง นักวทิยาศาสตร์ ประจ าภาควชิาวศิวกรรมอาหาร มจธ. กล่าวว่า ภาควชิาวศิวกรรม
อาหาร มุ่งเนน้ทีจ่ะผลติวศิวกรอาหารที่มีความสามารถในการท างานวจัิย สามารถที่จะพัฒนาและเรียนรู ้และ
แกปั้ญหาในการท างานได ้ดังนัน้ หอ้งปฏบิัตกิาร ภาควชิาวศิวกรรมอาหารจงึไดส้อดรับนโยบายดังกลา่ว โดยได ้
เขา้ร่วมโครงการยกระดับมาตราานความปลอดภัยหอ้งปฏบิัตกิาร ตามเกณฑ ์ESPReL Checklist ตัง้แตปี่ 2558 
เป็นการส ารวจสภาพความปลอดภัยของหอ้งปฏบิตักิาร ทัง้หมด 7 ดา้น ประกอบดว้ย การบรหิารระบบ การจัดการ
ความปลอดภัย ระบบการจัดการสารเคมี ระบบการจัดการของเสีย ลักษณะทางกายภาพของหอ้งปฏิบัตกิาร 
อปุกรณ์และเครือ่งมอื ระบบป้องกันและแกไ้ขภัยอันตราย การใหค้วามรูแ้ละการอบรม และการจัดการขอ้มลูและ
เอกสาร การด าเนนิงานดังกลา่วนอกจากเป็นการยกระดับมาตราานความปลอดภัยของหอ้งปฏบิัตกิารวจัิยแลว้ ยัง
เป็นการสง่เสรมิคุณภาพงานวจัิยไปสูม่าตราานสากล อกีทัง้เป็นการสรา้งใหนั้กศกึษาเป็นผูน้ าการเปลีย่นแปลง 
(Change Agent) โดยปลกูจติส านกึเรือ่งความปลอดภัยในดา้นตา่ง ๆ การน าความรู ้ประสบการณ์ทีไ่ดไ้ปเผยแพร่
และขยายผลตอ่ชมุชนและสงัคม อนัจะกอ่ใหเ้กดิผลดตีอ่ประเทศชาตติอ่ไป 

 

 
 

ในการประชมุวชิาการครัง้นี ้มจธ. โดยศนูยก์ารจัดการดา้นพลังงานสิง่แวดลอ้มความปลอดภัย และอาชวีอ
นามัย (ศนูย ์EESH) ไดค้ัดเลอืกหอ้งปฏบิตักิาร ของ มจธ. ทีเ่ป็นตน้แบบดา้นการจัดการความปลอดภัย และมกีาร
พัฒนาอยา่งตอ่เนื่อง เขา้น าเสนอผลการด าเนนิงานยกระดับมาตราานความปลอดภัยหอ้งปฏบิัตกิาร ทัง้ในรูปแบบ
ของการน าเสนอดว้ยการบรรยายและน าเสนอดว้ยโปสเตอร ์จ านวน 10 หอ้งปฏบิัตกิาร เพือ่เป็นการขยายผลและ
แลกเปลีย่นเรียนรูด้า้นมาตราานความปลอดภัยหอ้งปฏบิัตกิารกับเครือข่ายหอ้งปฏบิัตกิารเพือ่การพัฒนาความ
ปลอดภัยในหอ้งปฏบิัตกิารอยา่งยั่งยนื ตามนโยบาย KMUTT Sustainable University for SGDs 2030 ซึง่
หอ้งปฏบิตักิารภาควชิาวศิวกรรมอาหาร เป็นหนึง่ในหอ้งปฏบิตักิารตน้แบบของ มจธ. ซึง่ ผศ.ดร.ชัยรัตน์ ตัง้ดวงด ี
หัวหนา้ภาควชิาวศิวกรรมอาหาร ไดส้นับสนุนการด าเนนิการหอ้งปฏบิตักิาร ใหเ้ป็นไปตามมาตราานความปลอดภัย 
และสนับสนุนใหเ้ขา้ร่วมน าเสนอผลงาน โดยม ีจดิาภา ศรีชมุพวง และ รัชนีพร อา้ยตัง้ นักวทิยาศาสตรป์ระจ า
ภาควชิาวศิวกรรมอาหาร เขา้รว่มน าเสนอผลงานจนไดรั้บรางวัลในงานดังกลา่ว 
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