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วว. พัฒนาบลอ็กประสานจากวัสดุเหลอืใช 

วว. ตอยอดเทคโนโลยีบล็อกประสาน 

สรางมาตรฐานการผลิตและเทคนิคการ

กอสราง พรอมจับมือ 3 มหาวิทยาลัย 

รวมวิจัยและพัฒนาบล็อกประสานจาก

วัสดุเหลือใชอุตสาหกรรม  ประหยัด

พลังงาน และเพิ่มทางเลือกใหผูใชงาน 

ดร.นงลักษณ  ปานเกิดดี  ผูวาการ

สถาบันวิจัยวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหง

ประเทศไทย (วว.) กระทรวงวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยี เปดเผยวา วว.ไดรวมมือกับ

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูมิ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏนครปฐม และ

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีมหานคร  ดําเนิน

โครงการวิจัยพัฒนากระบวนการผลิตและ

ทดสอบบล็อกประสานจากวัสดุเหลือใชใน

อุตสาหกรรมเปนระยะเวลา 5 ป  โดยมุงวิจัย

และพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตบล็อกประสาน

ประหยัดพลังงาน พัฒนาแบบบานบล็อก

ประสาน พัฒนาเทคโนโลยีการกอสรางรวมทั้ง

วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑบล็อกประสานใน

รูปแบบตาง ๆ  ซ่ึงนอกจากจะชวยแกปญหา

ส่ิงแวดลอม ประหยัดพลังงานจากการทดแทน

วัสดุกอสรางอ่ืน ๆ แลว  ยังเปนการนําของ

เหลือใชกลับมาใชประโยชนไดใหม 

ดร.สุริยา  สาสนรักกิจ  ผูอํานวยการฝาย

ถายทอดเทคโนโลยีสูชนบท วว. กลาววา 

วัตถุประสงคท่ีสําคัญอีกอยางหนึ่งของ

โครงการ  ก็คือการสรางมาตรฐานทั้งดาน

การผลิต เครื่องจักรและเทคนิคการ

กอสรางดวยบล็อกประสาน  เพื่อสราง

ความเชื่อมั่นใหกับอุตสาหกรรม ท้ังนี้คาด

วาโครงการดังกลาวจะทําใหเกิดอุตสาหกรรม

การผลิตบล็อกประสานจากวัสดุเหลือใช

ตาง ๆ  ในชุมชน เชน หนาดินขาวจาก

เหมืองแรดินขาว กากแรยิปซั่ม เถาหนัก

ลิกไนตจากโรงงานไฟฟา และกาก

ต ะ ก อ น น้ํ า ป ร ะ ป า จ า ก ร ะ บ บ

ประปา  วัตถุดิบเหลานี้นอกจากจะ

ประหยัดตนทุนการผลิตประมาณ 30 % 

แลว ยังทําใหบล็อกประสานที่ผลิตไดมี

ความหลากหลายทั้ งลวดลายและ

สี สัน คาดว าจะเห็นผลิตภัณฑ เชิ ง

พาณิชยไดภายใน 2 ป 

สําหรับการผลิตบล็อกประสาน ในป2550 

มีจํานวนทั้งส้ิน 447 โรงงานกําลังการ

ผลิตประมาณ 92 ลานกอนตอป ภายใน

ส้ินปนี้คาดวาจะมีโรงงานผลิตท้ังส้ินกวา 

700 โรงงาน 

ท่ีมา :  http://www.dailynews.co.th/web/html/popup_news/Default.aspx?Newsid=168985&NewsType=1&Template=1 

 

 

ทําใหนํ้ามันเกากลับมาใชใหม 

ใครที่ใชน้ํามันทอดอาหารแคครั้งเดียว

แลวเสียดาย อยากนํากลับมาใชใหม 

วันนี้เดลินิวสออนไลนมีวิธีทําใหน้ํามันท่ี

ใชแลวกลับมาใชไดอีกครั้ง 

อาหารทอด เปนอาหารยอดนิยมและเปน

อาหารนานาชาติ  ท้ังอาหารไทย อาหารฝรั่ง 

ตางก็มีอาหารทอดเปนอาหารที่ เปนเมนู

ประจําราน ไมวารานประเภทฟาสตฟูดตาง  ๆ

ท่ีมีขึ้นมากมายหรือแมแตรานขายแผงลอย 

ตามชุมชน ตาง ๆ  อาหารทอดสวนใหญนิยมนํา

เนื้อสัตวมาเปนวัตถุดิบหลักในการทอด เชน 

หมูทอด ไกทอด ปลาทอด เปนตน 

สวนน้ํามันท่ีเหลือและมีเศษของเนื้อสัตวท่ี

ตกคางอยูในน้ํามัน ซ่ึงจะทําใหน้ํามันมีสีดํา

และขุน เมื่อทอดไกหรือเนื้อสัตวเพียงแคคร้ัง

เดียว น้ํามันก็เร่ิมดําและขุนแลว แตถาจะ

นํามาใชทอดอาหารใหมอีกคร้ังหนึ่ง ควรนํา

น้ํามันมากรองบนกระดาษทิชชูท่ีรองอยูบน 

กระชอน แลวนําน้ํามันเทลงบนกระดาษ

ทิชชู น้ํามันก็จะไหลลงแตยังเหลือเศษ

เนื้อสัตว และตะกอนของน้ํามันเกาะอยู

บนกระดาษทิชชู น้ํามันท่ีกรองแลวก็จะ

ใสเหมือนเดิม (แตควรกรองตอนที่น้ํามัน

ยังรอน ๆ อยู) แลวจึงนําน้ํามันท่ีกรอง

แลวไปทอด เนื้อสัตวอ่ืน ๆ  ไดอีกคร้ัง  

ถาอยากไดน้ํามันไวใชอีกคร้ัง ก็ลองนํา

วิธีท่ีแนะนําไปปฏิบัติตามกันได. 
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