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นักโภชนาการแนะคนไทยหลีกหนี "โรคอวน" แบบยังอรอยไดอรอย
ดีอยู ปรับพฤติกรรมการกินใหเหมาะ 

วิเคราะหผลการสํารวจภาวะโภชนาการแหงชาติโดยสถาบันวิจัยโภชนาการ มหาวิทยาลัยมหิดล            
ช้ี 63.4% ของพลังงานที่คนไทยบริโภคในแตละวัน มาจากขาวและผลิตภัณฑจากธัญพืช  

รศ. ดร. ปรียา ลีฬหกุล อาจารยนักโภชนาการจาก สํานักงานวิจัยคณะแพทยศาสตร โรงพยาบาล
รามาธิบดี มีคําแนะนําถึงคนไทยทุกคนวาสามารถหลีกหนีภาวะน้ําหนักเกินและโรคอวนโดยยังสามารถ
อรอยไดอรอยดีอยู โดยไมขัดกับการใชชีวิตประจําวัน และยังมีความสุขกับการกินได   ในการประชุม
วิชาการเรื่อง “กลยุทธการสื่อสารกับผูบริโภคผานฉลากและการกลาวอางทางโภชนาการ” (Nutrition 
Labeling, Claims and Communication Strategies for the Consumer) จัดโดย International Life 
Sciences Institute (ILSI) สํานักงานคณะกรรมการอาหารและยา (อย.) กระทรวงสาธารณสุข และ 
สมาคมวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีทางอาหารแหงประเทศไทย (FoSTAT) เมื่อเร็วๆ น้ี เพื่อเปดโอกาส
ใหผูที่เกี่ยวของในวงการอาหารและเครื่องดื่มไดรับขอมูลใหมๆ เก่ียวกับการระบุฉลากและการกลาวอาง
ทางโภชนาการ รวมทั้งไดแลกเปลี่ยนความคิดเห็นเกี่ยวกับวิธีที่ดีที่สุดในการสื่อสารขอมูลดาน
โภชนาการที่สําคัญของผลิตภัณฑแกผูบริโภค  

รศ. ดร. ปรียา ผูมีประสบการณการทํางานดานการปองกันและรักษาโรคดวยอาหารมากวา 20 ป กลาว
วา“นํ้าหนักของคนเราจะอยูในเกณฑปกติได เมื่อพลังงานที่ไดรับจากอาหารสมดุลยกับพลังงานที่ใชใน
แตละวัน”  

“หมายความวา เมื่อพลังงานสมดุลยก็จะไมเหลือเก็บสะสมไวในรูปของไขมัน ซึ่งก็คือที่มาของภาวะ
นํ้าหนักเกินและความอวนนั่นเอง ไมตองไปกังวลกับตัวเลขวาจะตองกินวันละก่ีกิโลแคลอรี่   ขอเพียง
ช่ังนํ้าหนักทุกวัน ถาอยูในเกณฑปกติ แสดงวาไดพลังงานพอไมมากหรือนอยไป”  

รศ. ดร. ปรียา เนนความสําคัญของพลังงานที่ไดรับจากการรับประทานอาหารวาเปนสิ่งจําเปนสําหรับ
รางกาย รวมถึงความสําคัญของการรับประทานอาหารอยางสมดุลยที่ชวยใหเรามีความสุขและมีสุขภาพ
แข็งแรง “ความสมดุลยของพลังงานนั้นเปนกุญแจสําคัญในการปองกันภาวะน้ําหนักเกินและโรคอวน 
และปญหาสุขภาพที่จะตามมา ทั้งน้ี สวนประกอบของอาหารที่เราบริโภคเขาไปมีผลตอการสะสมของ
พลังงานในรางกาย”  

“คูมือสําหรับลดน้ําหนักมักจะแนะนําใหลดทั้งไขมันและนํ้าตาลซึ่งคอนขางทําไดยาก ดังน้ัน การกินนํ้าตาล
บางรวมกับอาหารไขมันต่ําจะทําใหอาหารนั้นยังอรอยอยู และงายตอการปฏิบัติตาม นอกจากนี้ จาก
ผลงานวิจัยที่ไดศึกษาพบวาการกินอาหารประเภทแปงและน้ําตาลจะใหความรูสึกอิ่มและลดความอยาก
อาหารไดดี ในขณะที่การกินอาหารพลังงานสูง  ๆโดยเฉพาะที่มาจากไขมัน รวมทั้งการใชชีวิตที่ไมคอยมีการ
เคล่ือนไหวมาก เชน น่ังทํางานอยูตลอด เปนสองปจจัยหลักที่ทําใหเกิดภาวะน้ําหนักเกินและโรคอวน” 

จากการสํารวจภาวะโภชนาการแหงชาติครั้งที่ 5 ระหวางพ.ศ. 2546 
– 2547 ซึ่งรายงานในที่ประชุมโดยผูอํานวยการกองโภชนาการ 
กระทรวงสาธารณสุข พญ. แสงโสม สินาวัฒน พบวารอยละ 31.5 
ของคนไทยในวัยทํางาน อายุ 15 – 59 ป มีภาวะน้ําหนักเกินหรือ
เปนโรคอวนและวัยสูงอายุ 60 ปขึ้นไป พบรอยละ 23.8 และจาก
การศึกษาสัดสวนพลังงานจากอาหารที่คนไทยใน วัย 6 ป ถึง 65 ป
ขึ้นไป ไดรับในแตละวัน ซึ่งทําการศึกษาโดย ผศ. ดร. นิภา โรจน
รุงวศินกุล สถาบันวิจัยโภชนาการ มหาวิทยาลัยมหิดลซึ่งนําเสนอ
ในที่ประชุมน้ีดวยพบวา คนไทยอายุ 20-64ป โดยเฉล่ียปจจุบันในแตละวันไดรับพลังงานจากอาหาร
ประเภทตางๆ เปนสัดสวนดังน้ี ดูตาราง 
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จะเห็นวาคนไทยบริโภคพลังงานสวนใหญคิดเปนรอยละ 63.4 จากคารโบไฮเดรตที่อยูในรูปของขาว
และผลิตภัณฑจากธัญพืช บวกกับพลังงานรอยละ 2.1 ที่ไดมาจากน้ําตาลทราย นอกจากนี้ยังมี
พลังงานสวนนอยที่มาจากคารโบไฮเดรตในเครื่องดื่ม (1.4%) และผลไม (1.1%)   

เมื่อรวมแลวพลังงานจากคารโบไฮเดรตที่คนไทยบริโภคในแตละวันคิดเปนรอยละ 66.9 เมื่อพิจารณา
การเกิดภาวะน้ําหนักเกินและโรคอวนในคนวัยทํางาน สาเหตุหน่ึงที่สําคัญ คือ การกินอาหารประเภทที่
ใหสารอาหารคารโบไฮเดรต (อาหารประเภทขาวและผลิตภัณฑจากธัญพืช) มากเกินไป  

รศ. ดร. ปรียา เห็นวา ปกติ เราควรไดพลังงานโดยรวมจากสารอาหารคารโบไฮเดรตประมาณรอยละ 45-
65 ของพลังงานทั้งหมดในแตละวัน  ซึ่งรอยละ 15 ควรจะไดมาจากน้ําตาลที่มีอยูโดยธรรมชาติใน
อาหารนั้นๆ และไมเกินรอยละ 10 มาจากน้ําตาลที่เติมในอาหารและน้ําตาลในเครื่องดื่ม  

ดังน้ันเพื่อลดอัตราการเกิดภาวะน้ําหนักเกินและโรคอวนควรแนะนําใหลดปริมาณการกินอาหารประเภท
ขาวและธัญพืชลง  พรอมกระตุนใหมีการเคล่ือนไหวของรางกายอยางสม่ําเสมอทุกวัน เชน การออก
กําลังกายแบบงายๆ คือ เดินอยางตอเน่ือง 30 นาทีทุกวัน ก็จะชวยการสลายไขมันที่สะสมในรางกาย
ไดดี   

นอกจากนี้ การประชุมทางวิชาการไดสรุปแนวทางการสื่อสารที่จะใหประชาชนเขาถึงโภชนบําบัดไดดีวา 
ตองเขาใจงาย  โดยเปรียบเทียบกับสิ่งที่คุนเคยในชีวิตประจําวัน ยืดหยุนในการปฏิบัติตัว อาศัยการ
สื่อสารที่ทันสมัยเขาชวย เชน รายการวิทยุ ทีวี อินเตอรเน็ต สงขอความผานมือถือ ทั้งหมดนี้เพื่อคอย
กระตุน และเนนย้ําใหเขาใจถูกตอง และอยากปฏิบัติตาม โดยเริ่มตนจากครอบครัวเรากอน เผยแพรสูที่
ทํางาน ชุมชน องคกรตางๆ และองคกรของรัฐชวยสนับสนุนใหกิจกรรมเหลาน้ีเกิดขึ้นไดอยางถาวร
ตลอดไป  

สําหรับ สมาคมวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีทางอาหารแหงประเทศไทย (FoSTAT) เปนองคกรอิสระ
ทางดานวิชาชีพที่ไมมุงเนนแสวงหาผลกําไร กอตั้งขึ้นเมื่อ พ.ศ. 2519 โดยการรวมกลุมของอาจารย 
นักวิชาการที่สนใจ   ในปญหาตางๆ ดานอาหาร และเห็นความสําคัญของการพัฒนาองคความรู  ทาง
วิชาการดานวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีทางอาหาร FoSTAT ทําหนาที่ในการพัฒนาวิชาการทาง
วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีที่เกี่ยวของกับอาหาร รวมทั้งพัฒนาบุคลากรที่จะมาสนับสนุนอุตสาหกรรม
ดังกลาวและเปนศูนยกลางในการสรางเสริมความรวมมือดานวิทยาศาสตรการอาหารระหวางองคกร
ตางๆ ทั้งในและตางประเทศ 

 

ที่มา  :  
http://www.matichon.co.th/news_detail.php?newsid=1220876886&grpid=01&catid=04 


