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บรรจุภณัฑฉลาดกาํจดัราปนเปอนไดอตัโนมัต ิ โดย : กานตดา บุญเถื่อน 

เภสัชกร ม.นเรศวร คิดคนวิธีใหมกําจัดสารพิษปนปอนในพริกแหง พัฒนาบรรจุภัณฑฉลาดสงกล่ินหอมระเหย
จากกานพลู กําจัดพิษเช้ือราในอาหาร 

รศ.ดร.ศักดิ์ชัย วิทยาอารียกุล ภาควิชาเทคโนโลยีเภสัชกรรม คณะเภสัชศาสตร มหาวิทยาลัยนเรศวร  (มน.) กลาววา 
ผูประกอบการสงออกพริกแหง กําลังเผชิญกับมาตรการเขมงวดจากประเทศคูคา ที่กําหนดปริมาณอะฟลาทอกซินในอาหาร 
เชน ตองไมเกิน 20 ใน 1 ลานสวน (ppm) ซึ่งพริกแหงของไทยยังมีปริมาณเชื้อราตระกูลแอสเพอรจิลัส สูงกวามาตรฐาน
ดังกลาว 

“เดิมทีเสนอโครงการวิจัยบรรจุภัณฑลดการปนเปอนจากเชื้อรา แตเม่ือ
คํานวณตนทุนดูแลวพบวา อาจเปนภาระกับผูประกอบการ และตลาดยัง
ไมใหญ จึงปรับแนวคิดมาเปนแผนฟลมหอมระเหยมีลักษณะคลายซอง
กันชื้น ซึ่งสามารถประยุกตใชกับบรรจุภัณฑหลายรูปแบบ” รศ.ดร.ศักดิ์
ชัย กลาวถึงที่มา 

งานวิจัยเริ่มคัดเลือกพืชที่ใหนํ้ามันหอมระเหย ที่มีฤทธิ์ยับยั้งการ
เจริญเติบโตของเชื้อตระกูลแอสเพอรจิลัส โดยวางเงื่อนไขของการคัดเลือก
ไววา  ตองเปนน้ํามันหอมระเหยจากธรรมชาติ เพ่ือรองรับความตองการของ
ตลาดตางชาติ ที่ใหความสําคัญกับสารจากธรรมชาติ 

ทีมงานคัดเลือกนํ้ามันหอมระเหยกวา 20 ชนิดพบวา นํ้ามัน
กานพลู มีประสิทธิภาพยับย้ังการเจริญเติบโตของเชื้อตระกูล
แอสเพอรจิลัสดีที่สุด แตมีขอเสียคือ กล่ินแรง ทําใหอาจมีกล่ิน
ตกคางในผลิตภัณฑ และที่นาสนใจคือ นักวิจัยกําลังศึกษาชวง
อุณหภูมิที่เช้ือราเจริญเติบโตไดดีที่สุด เพื่อพัฒนาฟลมหอ
อาหารแหง ที่สามารถปลอยสารระเหยชวงที่อุณหภูมิเหมาะกับ
การเติบโตของเชื้อรา  

“เราตั้งเปาวา กลไกการทํางานของฟลมหอมระเหย จะเปนแบบปลอย
สารตามอุณหภูมิ โดยดูวา เชื้อราเจริญเติบโตไดดีในชวงอุณหภูมิใด ก็
จะพัฒนาโพลิเมอรที่สามารถปลอยสารหอมระเหย ออกมาควบคุมการ
เจริญเติบโตในชวงอุณหภูมิน้ัน” รศ.ดร.ศักดิ์ชัย กลาวพรอมเสริมวา สิ่ง
สําคัญอีกอยางคือ หาวิธีลดกลิ่นของน้ํามันหอมระเหยกานพล ู

งานวิจัยระยะเวลา 18 เดือนน้ี นักวิจัยตั้งเปาที่จะทดสอบวิจัยใน
หองปฏิบัติการเปนเวลา 1 ป ในการเตรียมตนแบบแผนฟลมหอม
ระเหย จากน้ันอีก 6 เดือนจะนําไปทดสอบกับพริกแหง ทั้งแบบ
เม็ดและแบบปน ดูการออกฤทธิ์ยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อรา รวมถึง
ตรวจสอบวา อะฟลาทอกซินในพริกแหงลดลงจริงหรือไม 

สําหรับโอกาสทางการตลาด นักวิจัยจากมหาวิทยาลัยนเรศวรออกตัววา 
ไมมีความรูเชิงการตลาดอยูเลย แตเพ่ือใหสามารถนําไปใชประโยชนได
จริง จึงศึกษาและพัฒนาโดยการควบคุมใหตนทุนต่ํา เพ่ือให
ผูประกอบการสามารถรับได  

งานวิจัย “การพัฒนาแผนฟลมหอมระเหย เพ่ือลดการปนเปอนของอะฟ
ลาทอกซินในพริกแหง” ไดรับทุนสนับสนุนจากสํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว.) โดยเริ่มทํางานวิจัยตั้งแตวันที่ 1 
ส.ค.2551 ภายใตนโยบายของสํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย ที่ตองการสงเสริมและชวยเหลือดานการสงออก
ผลิตภัณฑการเกษตรของไทย ไปยังตลาดตางประเทศ 
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