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บรรจุภณัฑฉลาดกาํจดัราปนเปอนไดอตัโนมัต ิ โดย : กานตดา บุญเถื่อน 

เภสัชกร ม.นเรศวร คิดคนวิธีใหมกําจัดสารพิษปนปอนในพริกแหง พัฒนาบรรจุภัณฑฉลาดสงกล่ินหอมระเหย
จากกานพลู กําจัดพิษเช้ือราในอาหาร 

รศ.ดร.ศักดิ์ชัย วิทยาอารียกุล ภาควิชาเทคโนโลยีเภสัชกรรม คณะเภสัชศาสตร มหาวิทยาลัยนเรศวร  (มน.) กลาววา 
ผูประกอบการสงออกพริกแหง กําลังเผชิญกับมาตรการเขมงวดจากประเทศคูคา ที่กําหนดปริมาณอะฟลาทอกซินในอาหาร 
เชน ตองไมเกิน 20 ใน 1 ลานสวน (ppm) ซึ่งพริกแหงของไทยยังมีปริมาณเชื้อราตระกูลแอสเพอรจิลัส สูงกวามาตรฐาน
ดังกลาว 

“เดิมทีเสนอโครงการวิจัยบรรจุภัณฑลดการปนเปอนจากเชื้อรา แตเม่ือ
คํานวณตนทุนดูแลวพบวา อาจเปนภาระกับผูประกอบการ และตลาดยัง
ไมใหญ จึงปรับแนวคิดมาเปนแผนฟลมหอมระเหยมีลักษณะคลายซอง
กันชื้น ซึ่งสามารถประยุกตใชกับบรรจุภัณฑหลายรูปแบบ” รศ.ดร.ศักดิ์
ชัย กลาวถึงที่มา 

งานวิจัยเริ่มคัดเลือกพืชที่ใหนํ้ามันหอมระเหย ที่มีฤทธิ์ยับยั้งการ
เจริญเติบโตของเชื้อตระกูลแอสเพอรจิลัส โดยวางเงื่อนไขของการคัดเลือก
ไววา  ตองเปนน้ํามันหอมระเหยจากธรรมชาติ เพ่ือรองรับความตองการของ
ตลาดตางชาติ ที่ใหความสําคัญกับสารจากธรรมชาติ 

ทีมงานคัดเลือกนํ้ามันหอมระเหยกวา 20 ชนิดพบวา นํ้ามัน
กานพลู มีประสิทธิภาพยับย้ังการเจริญเติบโตของเชื้อตระกูล
แอสเพอรจิลัสดีที่สุด แตมีขอเสียคือ กล่ินแรง ทําใหอาจมีกล่ิน
ตกคางในผลิตภัณฑ และที่นาสนใจคือ นักวิจัยกําลังศึกษาชวง
อุณหภูมิที่เช้ือราเจริญเติบโตไดดีที่สุด เพื่อพัฒนาฟลมหอ
อาหารแหง ที่สามารถปลอยสารระเหยชวงที่อุณหภูมิเหมาะกับ
การเติบโตของเชื้อรา  

“เราตั้งเปาวา กลไกการทํางานของฟลมหอมระเหย จะเปนแบบปลอย
สารตามอุณหภูมิ โดยดูวา เชื้อราเจริญเติบโตไดดีในชวงอุณหภูมิใด ก็
จะพัฒนาโพลิเมอรที่สามารถปลอยสารหอมระเหย ออกมาควบคุมการ
เจริญเติบโตในชวงอุณหภูมิน้ัน” รศ.ดร.ศักดิ์ชัย กลาวพรอมเสริมวา สิ่ง
สําคัญอีกอยางคือ หาวิธีลดกลิ่นของน้ํามันหอมระเหยกานพล ู

งานวิจัยระยะเวลา 18 เดือนน้ี นักวิจัยตั้งเปาที่จะทดสอบวิจัยใน
หองปฏิบัติการเปนเวลา 1 ป ในการเตรียมตนแบบแผนฟลมหอม
ระเหย จากน้ันอีก 6 เดือนจะนําไปทดสอบกับพริกแหง ทั้งแบบ
เม็ดและแบบปน ดูการออกฤทธิ์ยับยั้งการเจริญเติบโตของเชื้อรา รวมถึง
ตรวจสอบวา อะฟลาทอกซินในพริกแหงลดลงจริงหรือไม 

สําหรับโอกาสทางการตลาด นักวิจัยจากมหาวิทยาลัยนเรศวรออกตัววา 
ไมมีความรูเชิงการตลาดอยูเลย แตเพ่ือใหสามารถนําไปใชประโยชนได
จริง จึงศึกษาและพัฒนาโดยการควบคุมใหตนทุนต่ํา เพ่ือให
ผูประกอบการสามารถรับได  

งานวิจัย “การพัฒนาแผนฟลมหอมระเหย เพ่ือลดการปนเปอนของอะฟ
ลาทอกซินในพริกแหง” ไดรับทุนสนับสนุนจากสํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว.) โดยเริ่มทํางานวิจัยตั้งแตวันที่ 1 
ส.ค.2551 ภายใตนโยบายของสํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย ที่ตองการสงเสริมและชวยเหลือดานการสงออก
ผลิตภัณฑการเกษตรของไทย ไปยังตลาดตางประเทศ 
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