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พลิกตํานานมันฝรั่ง แกะรอยอาหารประวัติศาสตรของมนุษยชาติ 
เปดปูมความรูสถาบันวิจัยมันฝรั่งที่ใหญที่สุดในโลก ณ ประเทศเปรู 

เรื่องสรรหาของกิน ไมมีใครเกงเกินสิ่งมีชีวิตที่เรียกวามนุษย อยูบนฟา ใต
นํ้า หรือบนดิน เราก็หาวิธีการเอามาเปนอาหารไดไมยาก หรือตอใหมุดอยูใตดินของเพียงกินไดและมีประโยชน ก็ไมพนตอง
กลายมาเปนอาหาร อยางเชน มันฝรั่ง (Potato) 

เม่ือ 6,000 ปกอนคริสตกาล มันฝรั่งเปนอาหารของผูคนในแถบที่ราบสูงบนเทือกเขาแอนดิส ชาวอินคาเอามันฝรั่งไปตากแหง
แลวบดเปนแปงกินเปนอาหารหลัก กษัตริยของอินคาถึงกับตองสวดมนตใหพระผูเปนเจาคุมครองมันฝรั่งไมใหสูญพันธุ ทุกวันนี้
ดินแดนบริเวณนั้นอยูในประเทศเปรูและยังมีมันฝรั่งพันธุปาข้ึนอยู ตําแหนงดินแดนแหงมันฝรั่งจึงถูกยกใหกับประเทศเปรู และเปน
ที่ตั้งของ ศูนยวิจัยมันฝรั่งนานาชาติ (International Center for Potato Research) สถาบนัวิจัยมันฝรั่งที่ใหญที่สุดในโลก 

ถึงหัวมันฝรั่งจะอยูใตดินแตคุณคาทางอาหารก็ไมนอยไปกวาพืชชนิดอ่ืน ๆ นอกจากโปรตีนซึ่งมีคุณภาพดีกวาโปรตีนที่ไดจาก
พืชชนิดอ่ืนแลว ยังมีธาตุเหล็ก แคลเซียม ฟอสฟอรัส โปตัสเซียม ไอโอดีน แมกนีเซียม กรดโฟลิก และวิตามิน ซี, บี 1, บี 2 
ฯลฯ มันฝรั่ง 100 กรัม มีแคลอรีไมถึง 90 แคลอรีใหญ นอยกวาขาวสวยและอาหารจากแปงสาลีอยางขนมปง สารเซลลูโรสในมนั
ฝรั่งทําใหกินแลวรูสึกอ่ิม เหมาะกับการกินเพ่ือควบคุมนํ้าหนักและชวยบํารุงลําไสใหญ ปองกันโรคลําไส ปองกันทองผูก ชวย
รักษาความยืดหยุนของหลอดเลือด ปองกันโรคหลอดเลือดหัวใจ ปองกันเสนเลือดใหญแข็งตัว สารโปตัสเซียมชวยลดความดัน
โลหิตและลดความเสี่ยงในการเปนลม คนที่ขาดวิตามินซีแตไมชอบกินสมก็สามารถกินมันฝรั่งแทนได และมีสรรพคุณชวยขับ
ปสสาวะ บรรเทาอาการตะคริว อาการเจ็บปวดช้ํา ปวดประสาท ไขขออักเสบ 

นอกจากกินอรอยไดประโยชนแลว มันฝรั่งยังชวยเสริมความงามไดดวย ตมมันฝรั่งใหสุกหั่นเปนแผนวางบนใบหนาแปงตะกอน
ในมันฝรั่งจะทําใหผิวชุมชื้น มีความยืดหยุน ถาผสมกับไขแดง หรือนํ้านมแลวทาหนาทิ้งไวประมาณ 30 นาที จะทําใหผิวสวย
สะอาดนุมนวล ประโยชนของมันฝรั่งมีอีกมากมาย เชน รักษาอาการไฟลวกโดยใชมันฝรั่งสดบดละเอียดทาบนจุดที่ถูกไฟลวก ใช
ทําความสะอาดของใชโลหะที่ข้ึนสนิมโดยใชเปลือกมันฝรั่งถูขจัดสนิมได 

วากันวาหากติดอยูบนเกาะรางที่มีมันฝรั่งจะไมมีวันอดอาหารตาย เพราะนอกจากสารอาหารมากมายมนัฝรัง่ยงัเปนพืชทีท่นตอดนิ
ฟาอากาศและใหผลเร็ว ในพื้นที่ขนาดเทากันมันฝรั่งจะใหผลผลิตมากกวาขาวถึง 2 เทา แตการนํามันฝรั่งไปปรุงอาหารดวย
ความรอนเมื่อปอกเปลือกมันฝรั่งแลวควรนําไปแชนํ้าอีกครั้งเปนเวลาอยางนอย 30 นาที เพราะเมื่อแปงในมันฝรั่งถูกความรอนสูง
จะเกิดสาร ‘อะครีลาไมด’ ซึ่งอาจเปนอันตรายตอสุขภาพ การลางและแชมันฝรั่งกอนนําไปประกอบอาหารจะชวยลดปริมาณ
สารอะครีลาไมดได 

มันฝรั่งเปนอาหารเกาแก เราจึงพบพืชหัวเปลือกสีนํ้าตาลเนื้อสีเหลืองนวลนี้จึงอยูในครัวทั่วโลก อาหารไทย อาหารญี่ปุน อาหาร
อินเดีย อาหารตะวันตก ฯลฯ ลวนมีเมนูอาหารที่มีมันฝรั่งเปนสวนประกอบ โดยเฉพาะเมนูอาหารของชาวตะวันตก มันฝรั่งเปนทั้ง
วัตถุดิบหลักและเครื่องเคียงในอาหารเมนูตาง ๆ  อาทิเชน มันฝรั่งอบชีส ซุปมันฝรั่ง เฟรนชฟรายด มันฝรั่งบด ฯลฯ 

คนชอบอาหารจากแดนอาทิตยอุทัยก็มีเมนูอาหารวาง มันฝรั่งผัดเบคอน เครื่องปรุงมีเพียงมันฝรั่ง เบคอน หอมหัวใหญ เนย 
เกลือ และพริกไทย วิธีทําแสนงายคือ ผัดเบคอนกับหอมหัวใหญแลวพักไว หั่นมันฝรั่งเปนชิ้นทอดใหสุกเหลืองแลวเอาเบคอน
กับหอมหัวใหญที่เตรียมไวมาผัดดวยกัน เติมเนยใหมีกลิ่นหอม ปรุงรสดวยเกลือและน้ําตาล อยากไดกลิ่นรสของญี่ปุนอาจ
เติมโชยุลงไปเล็กนอย 

อาหารจากมันฝรั่งที่ใกลตัวเราที่สุดเห็นจะไดแก มันฝรั่งทอดกรอบ ถึงจะเปนมันฝรั่งเหมือนกันแตเปนมันฝรั่งคนละสายพันธุ
กับมันฝรั่งที่ใชในการปรุงอาหาร 

“สายพันธุมันฝรั่งโดยธรรมชาติที่ใชทํามันฝรั่งทอดกรอบตองเปนพันธุที่ลูกกลม สองตองมีนํ้าตาลต่ํา เวลาทอดออกมาลักษณะ
ของมันฝรั่งจะสวยงามไมเปนสีแดงแตพันธุอ่ืน ๆ  เชนพันธุสปูนตา มีปริมาณน้ําตาลสูงจะเอาไปทําพวกเฟรนชฟรายด หรอืใชปรงุ
อาหารในครัวเรือน” 

คุณคมศักดิ์ เดชดี ผูจัดการ ไรมันฝรั่งพญาเม็งราย ในจังหวัดเชียงราย ของ บริษัท เบอรลี่ ยุคเกอร ฟูดส จํากัด บอก “มัน
ฝรั่งที่ใชทํามันฝรั่งทอดกรอบโดยทั่วไปจะใชพันธุแอตแลนติก” 

ตอดานหลัง
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ในเมืองไทยเพาะปลูกมันฝรั่งไดผลดีไมแพประเทศเปรูตนกําเนิด แหลงเพาะปลูกสวนใหญอยูในจังหวัดทางภาคเหนือซึ่งมี
อากาศหนาวเย็น เชน เชียงใหม แมฮองสอน เชียงราย คุณวชิระมนต อินสูงเนิน หัวหนาฝายไร ไรมันฝรั่งพญาเม็งราย เลา
ที่มากอนจะเปนมันฝรั่งทอดกรอบสารพัดรสชาติในถุงใหฟงวา 

“มันฝรั่งชอบดินรวนถึงดินรวนปนทราย เพราะเปนพืชเมืองหนาวชอบอากาศเย็นอุณหภูมิประมาณ 10 - 14 องศาเซลเซียส บาน
เราจะปลูกไดชวงเดือนพ.ย.-ม.ค. มันฝรั่งชอบน้ําเยอะแตไมชอบน้ําเปยกเขาใชนํ้าในการหลอเลี้ยงลําตน ทรงพุมและสวนหัว
คอนขางมาก เราตองใหนํ้าอยางสม่ําเสมอแตไมเปยกมากจนเกินไป หรือแหงเกินไป” 

สวนวิธีการปลูกมีรายละเอียดมากมายแตมีข้ันตอนหลัก 3 ข้ันตอน ไดแก 

“หนึ่งเรื่องการเตรียมพ้ืนที่ การเตรียมดินเราคอนขางพิถีพิถันมากเพราะการเริ่มตนที่ดีจะสงผลใหผลผลิตดี.. ข้ันตอนที่สองคือ
เรื่องของการดูแลรักษาเปนหัวใจหลัก เม่ืออายุพืชไดประมาณ 25 วัน เราจะมีการโปะโคลนใหรองปลูกใหญ เก็บความชื้นได
เหมาะสม ระบบรากหยั่งลึก ใหปุยทุก 10 วัน แตไมเกิน 55 วัน อีกข้ันตอนที่สําคัญคือการปองกันโรคพืชและแมลงศัตรูพืช เรามี
โปรแกรมการปองกันโรคดวยการพนยาประมาณอาทิตยละ 1 ครั้ง สุดทายคอืการเก็บเก่ียว กอนการเก็บเก่ียว 10 วัน เราตองมีการ
ตัดตนเพ่ือใหผิวมันฝรั่งเซตตัวแข็งแรง คุณภาพผิวดีคุณภาพภายในดี” คุณวชิระมนต บอก 

“คุณภาพของมันฝรั่งอยูที่อายุของการเก็บเก่ียวดวย เก็บเก่ียวเร็วเกินไปคุณภาพการสรางแปงตาง ๆ จะไมสูงพอ ภายในหัวมัน
ฝรั่งจะประกอบดวยน้ําและแปง ถาออนเกินไปผวิจะถลอกเก็บรักษาไดไมนาน มีการเนาเสียหายแตถายืดอายุใหเขาเซตผิวเต็มที่ 
หรืออยางนอย 90 วัน พอขุดมาแลวไมผิวถลอกแสดงวาคุณภาพดีจะเก็บรักษาไดนานมาก” คุณคมศักดิ์ กลาวเสริม 

คุณริชารด แอบบอท (Richard Abbott) ที่ปรึกษาชาวออสเตรเลียของไรพญาเม็งราย ใหความรูเรื่องมันฝรั่งวา 

“เปนเรื่องยากในการปลูกมันฝรั่งในสภาพแวดลอมของไทย เพราะชวงฤดูหนาวที่อากาศเย็นนั้นสั้นมาก เราจึงตองรีบในการ
เพาะปลูกและเก็บเก่ียว.. กุญแจสําคัญที่จะนําไปสูความสําเร็จคือ นํ้าและเมล็ดพันธุ สวนปจจัยอ่ืน ๆ เปนปจจัยรอง ไรสวนใหญ
ไดผลผลิตนอยเพราะการใหนํ้าไมดีพอและไมทั่วถึง” 

มันฝรั่งราคาถูก รสชาติอรอย มีคุณคาทางโภชนาการ เปนพืชอาหารสําคัญอันดับ 4 ของโลก รองจากขาวโพด ขาวสาลีและขาว
เจา องคการยูเนสโกกําหนดใหป 2551 ที่ผานมาเปนป ‘มันฝรั่ง’ คุณคาหัวมันลูกกลมเปลือกสีนํ้าตาลนี้จึงเปรียบเสมือนทองคํา
จากผืนดิน... 

วิธีปอกเปลือกมันฝรั่งตม 

ตักมันฝรั่งที่ตมสุกแลวออกจากหมอตมแชในน้ําเย็นใสนํ้าแข็งประมาณ 5 วนิาที จะสามารถดึงเปลือกออกไดอยางงายดายและรวดเร็ว 

วิธีเตรียมมันฝรั่งเพื่อปรุงอาหารทั้งเปลือก 

เปดน้ําแรงปานกลาง ถือมันฝรั่งใหนํ้าไหลผานตลอดเวลา ใชแปรง หรือฟองน้ําขัดผิวมันฝรั่งใหทั่วทั้งลูกอยางนอย 3 นาทีตอ 1 ลูก 
เช็ดมันฝรั่งใหแหงใชมีดเล็มสวนที่เปนจุด หรือปุมออก ลางมันฝรั่งใหสะอาดอีกครั้ง เช็ดใหแหงแลวนําไปปรุงอาหารตามตองการ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

ที่มา  :  http://www.bangkokbiznews.com/home/news/life-style/lifestyle/2009/02/07/news_13761.php 

ไรพญาเม็งราย พ้ืนที่เพาะปลูกมันฝรั่งในจังหวัดเชียงราย 

ริชารด แอบบอท  คมศักดิ์ เดชด ี


