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ชุดตรวจน้ําปลาแท 
ไอเดียนิสิตจุฬา 

โดย : กานตดา บุญเถือ่น 

"ชุดทดสอบนํ้าปลา" ผลงานนิ สิตจุฬาฯ
สําหรับวิเคราะหนํ้าปลาอยางงาย หวังเปน
แนวทางเลื อกยกระดับ นํ้ าปลาโอท็อป 
ประคองธุรกิจใหคงอยูได 

นางสาวจันทรา ศักดิ์โพธิ์แกว นิสิตคณะสหเวช
ศาสตร จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย กลาวถึงชุด
ทดสอบน้ําปลาอยางงายที่พัฒนาขึ้นวา มี
เปาหมายชวยใหผูผลิตระดับโอท็อป หรือ
วิสาหกิจชุมชนหรือกลุมแมบานใชตรวจสอบคุณภาพน้ําปลากอนสงจําหนาย โดยไมตองรอสงตรวจที่หองแล็บ และ
จากการทดสอบเปรียบเทียบกับชุดตรวจนําเขา 

พบวาประสิทธิภาพใกลเคียงกัน โดยใหผลการวิเคราะหแมนยําสอดคลองกับการทดสอบในหองปฏิบัติการ เหมาะที่จะ
ตอยอดเชิงพาณิชยเพื่อทดแทนการพึ่งพาเทคโนโลยีตางประเทศ 

ผลงานดังกลาวไดรับการสนับสนุนทุนจากสํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว.) ในโครงการพัฒนาเทคโนโลยี
ทุนปริญญาตรีประจําป 2552 โดยมีบริษัทน้ําปลาตั้งไถเชียง (น้ําปลาตราตาชั่ง จ.ระยอง) ผูสนับสนุนอุปกรณการวิจัย   

ในการพัฒนาชุดทดสอบคุณภาพน้ําปลา ทีมนิสิตสกัดสารตั้งตนสําคัญจากเอ็นไซมของแบคทีเรียอีโคไล ทดแทนการ
นําเขาสารตั้งตนจากตางประเทศ สวนการทํางานของชุดทดสอบจะตรวจหากรดกลูตามิค ซ่ึงเปนสารเพิ่มรสชาติใน
อาหารพบวา อยูในเกณฑมาตรฐานที่กระทรวงสาธารณสุขประกาศไวหรือไม โดยใชเวลาเพียง 2-3 นาทีทราบผลจากสี
ของน้ําปลาที่เปลี่ยนไป ชวยรนระยะเวลาจากวิธีเดิมท่ีใชน้ํายานําเขาแตตองรอผลการวิเคราะหนานถึง 20 นาที ท้ังมี
ราคาคาตรวจสูง 

นางสาวอุษณี เจริญรัตนกุล เพื่อนรวมทีมวิจัยจากภาควิชาเทคนิคการแพทย กลาววา การตรวจวัดกรดกลูตามิคใน
น้ําปลาจําเปนตองทําทุกครั้งท่ีผลิต เพื่อควบคุมคุณภาพใหไดตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข พรอมท้ังรับประกันวา
เปนน้ําปลาแทหรือน้ําปลาผสม 

“ชุดคิตของเราจะลดขั้นตอน ตนทุน ในการตรวจและยกระดับมาตรฐานใหน้ําปลากลุมแมบานขนาดยอมได            
โดยเบื้องตนอายุการเก็บรักษาน้ํายาอยูไดประมาณ 1 ป และ 1 ชุดสามารถทดสอบได 30 ตัวอยาง” นิสิตนักวิจัย
กลาวและวาจากการทดสอบในหองปฏิบัติการ พบคุณสมบัติของชุดคิตสามารถตรวจหากรดกลูตามิคในน้ําปลา 
ไดแลว อนาคตหากจะตอยอดเชิงพาณิชยจําเปนตองสงไปทดสอบยืนยันประสิทธิภาพจากกรมวิทยาศาสตร 
การแพทย 

นอกจากนี้ ทีมงานยังสนใจตอยอดชุดทดสอบนี้ โดยพัฒนาสูตรน้ํายาตรวจหาปริมาณกรดกลูตามิคสําหรับซีอ๊ิวปรุงรส 
เพื่อใหกลุมแมบานทุกกลุมสามารถตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑไดดวยตนเองกอนสงจําหนายยังผูบริโภค 
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