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วช.หาวิธียืดอายุนมถุง  
ตัดปญหานมโรงเรียนบูด 

โดย : จุฑารัตน ทิพยนาํภา 

วช.ปงไอเดียจากมหาวิทยาลัยในสหรัฐ ที่ใช
เทคโนโลยีดีเอ็นเอมารกเกอรลดแบคทีเรียในนํ้านม
ดิบ สงผลใหอายุนมพาสเจอรไรสนานขึ้น 3 เทาตัว 

ศ.อานนท บุณยะรัตเวช เลขาธิการสํานักงานคณะ 
กรรมการวิจัยแหงชาติ (วช.) กลาววา วช.ในฐานะ
หนวยงานสนับสนุนทุนวิจัย พรอมที่จะสนับสนุนทุนวิจัย

ยืดอายุนมพาสเจอรไรส โดยเรียนรูเทคโนโลยีรวมกับมหาวิทยาลัยคอลแนล ซึ่งประสบความสําเร็จในการพัฒนาเทคนิคยืด
อายุการเก็บรักษานมพาสเจอรไรสไดนานถึง 21 วันจากเดิม 3-6 วัน หรือนานขึ้น 3 เทาตัว ในอุณหภูมิที่เหมาะสม 6 องศา
เซลเซียส 

นมพาสเจอรไรสหรือที่เรียกกันวานมถุง มีคุณคาทางอาหารดีที่สุด แตตองเก็บไวในตูเย็นและเก็บไดนานเพียง 3 วัน เพราะ
กรรมวิธีการพาสเจอรไรสน้ัน สามารถทําลายเชื้อจุลินทรียไดเพียงบางสวนเทานั้น เมื่อเก็บนมสดไวนานเกินกําหนด 
เชื้อจุลินทรียที่ยังคงเหลืออยูจะเพิ่มจํานวนมากขึ้นจนทําใหนมเสีย 

ที่ผานมาประเทศไทยนําเขานมผงกวา 9 พันลานบาทตอป หากสามารถผลิตนมที่มีคุณภาพไดในประเทศ จะลดการนําเขา
ไดมาก ทั้งน้ี ปจจัยสําคัญของการพัฒนาคุณภาพน้ํานม คือลดปริมาณเชื้อแบคทีเรียในน้ํานม งานวิจัยระบุวาน้ํานมดิบมีการ
ปนเปอนของโซมาติกเซลลจากวัว ขณะรีดนมวัว หากสามารถพัฒนาเทคนิคลดการปนเปอน นํ้านมที่ผลิตไดจะมีคุณภาพและ
สามารถเก็บรักษาไวไดนานขึ้น 

"การพัฒนาศักยภาพดานโคนมของประเทศ เพ่ือแกปญหานมขาดคุณภาพที่เกิดข้ึนในปจจุบัน จะตองไดรับการแกไขอยาง
เปนระบบ ครอบคลุมการผลิต ระบบการเลี้ยง รวมถึงอาหารเลี้ยงโค จึงจะไดนมที่ปลอดจากเชื้อแบคทีเรียและสามารถเก็บ
รักษาไวไดนาน" เลขาธิการ วช.กลาว 

ป 2550 วช.สนับสนุนงานวิจัยทั้งหมด 13 เรื่อง ที่เก่ียวกับการปรับปรุงประสิทธิภาพการเลี้ยงโคนม และนํามาเผยแพรในงาน
สัมมนาเรื่อง งานวิจัย วช. โอกาสการพัฒนาศักยภาพโคนมของประเทศ เม่ือเร็วๆนี้ โดยมีนักวิจัย ตลอดจนเกษตรกร 
เจาหนาที่จากกรมปศุสัตว และผูที่สนใจเขารวมกวา 300 คน ตัวอยางงานวิจัย เชน งานวิจัยพัฒนาอาหารเลี้ยงโคนมที่มี
โปรตีนหลากชนิด เพ่ิมคุณภาพสารอาหารในน้ํานม การผลิตนํ้าเชื้อโคนมแชแข็ง ที่สามารถคัดเลือกเพศโคนมได รวมถึง
งานวิจัยที่ชวยลดตนทุนการผลิตของอุตสาหกรรมเลี้ยงโคนม เปนตน 

Kathryn J. Boor ศาสตราจารยดานความปลอดภัยทางอาหารแหงมหาวิทยาลัยคอลแนล สหรัฐ กลาววา ในชวง 
30 ปที่ผานมา จํานวนโคนมในสหรัฐลดลง แตเทคโนโลยีที่กาวหนาชวยใหปริมาณการผลิตนํ้านมโคเพิ่มข้ึน  ตลอดจนการ
พัฒนาคุณภาพน้ํานม โดยลดการปนเปอนของเชื้อแบคทีเรีย จึงชวยยืดอายุการเก็บรักษานมไวไดนานขึ้นอีกดวย 

นอกจากนี้นักวิจัยยังพยายามประยุกตใชเทคโนโลยีเครื่องหมายดีเอ็นเอ (ดีเอ็นเอมารกเกอร) ตรวจสอบคุณภาพน้ํานม
ดิบ ชวยใหกระบวนการผลิตน้ํานมดิบมีคุณภาพ พรอมทั้งตั้งสถาบันวิจัยเพ่ือเพ่ิมคุณภาพน้ํานมดิบโดยเฉพาะ จากความ
รวมมือของมหาวิทยาลัย เกษตรกร ตลอดจนอุตสาหกรรม ซึ่งเชื่อมโยงกันอยางเปนระบบ  

"การประยุกตใชเทคโนโลยีเครื่องหมายดีเอ็นเอในกระบวนการผลิตนํ้านมดิบ ชวยใหการตรวจแบคทีเรียกอโรคทําไดงายข้ึน 
สามารถระบุถึงแหลงที่มาของเชื้อโรค วิธีการดังกลาวจึงเพ่ิมความปลอดภัยใหผูบริโภคไดเปนอยางมาก" ผูเชี่ยวชาญดาน
ความปลอดภัยทางอาหาร กลาว 
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