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ถึงเวลา "ผงไหม" ตีตลาดของกิน-ของใช 
 

 

ไอติมผสมผงไหม ซึ่ง สทน.นํามา
แจกจายภายในงานเสวนา "คุยกัน
ฉันวิทย" 
 

 

ตัวอยางเครื่องสําอางผสมผงไหม
อาทิ สบู ครีมบํารุง  
 

 

ผงไหมไฟโบรอิน (ซาย) และผง
ไหมซิริซิน (ขวา) 
 

 

    ลูกชิ้นหมูสูตรผสมผงไหม  
 

 

สทน.นําเสนอ "มหัศจรรยผงไหม" ผสมของกิน-ของใช เพิ่มมูลคา
และคุณคาอาหาร แจงมีโปรตีนมากกวาไหมตางชาติ มีคุณสมบัติตาน
อนุมูลอิสระ ลดโคเลสตอรอล ใหโปรตีน ระบุไทยมีเศษไหมเหลือท้ิง
ปละ 300 ตัน เปลี่ยนเปนผงไหมใหมูลคาสูง 1,800 ลาน แปรรูปได
หลากหลาย ท้ังไอติมผงไหม หมูยอไหมทอง และยังเพิ่มผลผลิตใน
นาขาว 
 
กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี รวมกับ สถาบันเทคโนโลยีนิวเคลียร
แหงชาติ (องคการมหาชน) หรือ สทน. จัดเสวนา "คุยกัน...ฉันวิทย" เรื่อง 
"มหัศจรรยผงไหม" เมื่อวันที่ 29 เม.ย.52 ณ กระทรวงวิทยาศาสตรและ
เทคโนโลยี ซึ่งทีมขาววิทยาศาสตร ASTV-ผูจัดการออนไลน และภายในงาน
ไดนําไอศกรีมผสมผงไหมมาใหผูเขารวมฟงการเสวนาไดลองชิม พรอม
จําหนายสินคาจากผงไหม อาทิ ผงไหมบริสุทธิ์ หลามหมูไหมทอง ลูกชิ้นหมู
ผงไหม เปนตน 
 
ดร.สมพร จองคํา ผูอํานวยการสถาบันเทคโนโลยีนิวเคลียรแหงชาติ 
(องคการมหาชน) กลาววา นิวเคลียรสามารถนําไปใชประโยชนไดในหลาย
ดาน ทั้งการแพทย ส่ิงแวดลอม การเกษตรสําหรับผงไหมซึ่งเปนผลผลิตหนึ่ง
จากเทคโนโลยีนิวเคลียร สามารถนําไปใสอาหารใหมีคุณภาพดีขึ้น 
มีประโยชนมากขึ้น และนําไปใชในเครื่องสําอาง อยางสบู ครีมบํารุง หรือใช
ในภาคเกษตรได ทั้งนี้ สทน.พรอมถายทอดเทคโนโลยีใหกับผูที่สนใจ 
 
ทางดาน นางบุญญา สุดาทิศ หัวหนาโครงการ "การประยุกตใชเทคโนโลยี
นิวเคลียรเพื่อเพิ่มมูลคาอุตสาหกรรมหมอนไหม" สทน. กลาววา ในไทยน้ัน
มีเศษไหมเหลือปละ 300 ตัน หากนําไปเผาทิ้งก็กลายเปนสวนหน่ึง
ของภาวะโลกรอน แตหากนํามาสกัดเปนผงไหมจะไดมูลคาเพิ่มขึ้น
โดยตนทุนวัตถุดิบเศษไหมที่ปหน่ึงมูลคา 100 ลานบาท สามารถ
เปลี่ยนผงไหมมูลคา 1,800 ลานบาท และหากนําไปตอยอด
ผลิตภัณฑจะเพิ่มมูลคาไดอีก 10 เทา 
 
นางบุญญาอธิบายวา เสนไหมจะมีเสนใยแข็งที่เคลือบดวยโปรตีนที่เปนสาร
เหนียวลักษณะคลายกาว ซึ่งในทางอุตสาหกรรมสกัดออกดวยโซดาไฟ แต
กระบวนการสกัดของ สทน.จะใชวิธีตมดวยอุณหภูมิและความดันที่สูงกวา
แลวไดสารละลายโปรตีนออกมา จากนั้นนําไปผลิตใหเปนผง โดยผาน
กระบวนการทางรังสีทําใหไดผงไหมที่มีขนาดเล็กกวาเทคนิคที่ไมใช
เทคโนโลยี ผลคือผงไหมที่ไดจะละลายน้ําไดงายขึ้น และผสมกับผลิตภัณฑ
อื่นๆ ไดงายขึ้น 
 
"ผงไหมจากโปรตีนไหมมี 2 ชนิดคือ ผงไหมจากกาวไหมหรือผงไหม
ซิริซิน (Sericin) ซึ่งมีสีเหลือง อันเปนคุณสมบัติของไหมไทย ขณะที่
ไหมตางประเทศจะมีสีขาว มีไหมไทยเพียง 2-3 ชนิดท่ีเปนสีขาว 
แตเปนสีขาวตุนๆ และผงไหมจากเสนใยแข็งๆ ท่ีเรียกวา ผงไหม
ไฟโบรอิน (Fibroin) โดยผงไหมซิริซินจะนิยมนําไปผสมในเครื่องสําอาง
มากกวา สวนไฟโบรอินจะนําไปผสมในอาหารเพราะไมทําใหกลิ่นและสี
เปลี่ยนไปจากเดิม ขณะที่ผงไหมซิริซินจะทําใหอาหารมีกลิ่นแรงกวาเดิมและ
สีเปลี่ยนไป แตออกฤทธิ์ไดมากกวา" นางบุญญากลาว 
 ตอดานหลัง
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เวทีเสวนาคุยกันฉันวิทย (ซายไป
ขวา) อภิสรา นุตยกุล พิธีกร
รายการ 30 ยังแจว, ดร.สมพร 
จองคํา, นางบุญญา สุดาทิศ, นาง
นิษฐา ริจประชากร และ นางสุชาดา
สิงสถิต 
    

เมื่อวิเคราะหจํานวนกรดอะมิโนในผงไหมของไทยแลว นางบุญญากลาววา
ผงไหมของไทยมีจํานวนกรดอะมิโน 18 ชนิด ขณะที่ผงไหมจากตางประเทศ 
16 ชนิด และไหมไทยยังมีคุณสมบัติดูดความชื้นและเก็บน้ําไดดี จึงเหมาะ
แกการผลิตเครื่องสําอาง อีกทั้งยังมีคุณสมบัติฆาเชื้อจุลินทรียที่ทําใหเกิด
โรคผิวหนัง และตานการอักเสบได 
 
ทางดานนางนิษฐา รุจิประชากร กรรมการผูจัดการ บริษัท แกวหลวง จํากัด 
ซึ่งรับการถายทอดเทคโนโลยีผลิตผงไหมจาก สทน. กลาวถึงปญหาที่
บริษัทเคยประสบวา บริษัทผลิตเสนไหมจําหนายจํานวนหลายตันแตขายไม
ออก เนื่องจากมีการลักลอบนําเขาเสนไหมจากตางประเทศ และมีบริษัทจาก
ญ่ีปุนซึ่งจะคิดตั้งโรงงานผลิตผงไหมในไทยและไดเดินทางมาดูงานที่บริษัท
จึงไดศึกษาขอมูลเกี่ยวกับผงไหม และปจจุบันไดผลิตผงไหมสงใหสปา
ตางๆ รวมทั้งผลิตจําหนายใหกับผูบริโภคในรูปแบบซอง 50 มิลลิกรัม 
ในราคาซองละ 50 บาท ซึ่งนําไปใชผสมโยเกิรตเพื่อใชพอกหนาได 
 
สวนนางสุชาดา สิงสถิต ผูแทนกลุมวิสาหกิจชุมชนแปรรูปเนื้อสัตว จ.เลย
ซึ่งมีผลิตภัณฑอาหารจากผงไหม อาทิ หลามหมูยอไหมมอง ลูกชิ้นหมู
ผงไหม กลาววาทางกลุมไดนําผงไหมไปผสมในหมูยอ ไสกรอก ลูกชิ้นหมู
หมี่กรอบ และน้ําพริกกุงเผา ผลคือผลิตภัณฑที่ผสมผงไหมมีโปรตีนเพิ่มขึ้น
ลูกชิ้นหมูเหนียวมากขึ้น หมี่กรอบมีความกรอบมากขึ้น ซึ่งหลังจากผสม
ผงไหมลงในผลิตภัณฑอาหารแลว สินคาขายดีแตกตางจากที่ไมไดผสม
ผงไหมมาก 
 
นอกจากนี้ สทน.ยังไดทดลองนําผงไหมผสมน้ําฉีดในนาขาวของ นายสมุทร 
คําพระ เกษตรกร อ.โพธิทอง จ.อางทอง โดยอยูระหวางทดลองคาดวาตอง
ทําการทดลองอีก 2-3 ครั้ง กอนสรุปผลและเผยแพรแกเกษตรกร 
ซึ่งหลังจากใชน้ําผงไหมฉีดใหตนขาวแลว นายสมุทรกลาววาไดผลผลิต
เพิ่มขึ้นจากเดิมไดขาวไรละ 800-900 กิโลกรัม เปน 1,200-1,300 กิโลกรัม 
ทั้งนี้พื้นที่ 1 ไรใชน้ําผงไหม 15 ลิตร ซึ่งตองฉีดทั้งหมด 2 รอบ โดยมีตนทุน
น้ําผงไหมลิตรละ 2 บาท ดังนั้นพื้นที่ 1 ไรจึงมีตนทุน 50 บาท. 
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