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รวมกลุมแปรรูป "ปลาดุกเสน" อาชีพเสริมรายไดชุมชนบานหวาย 
การไดมาซึ่งหมูบานเศรษฐกิจพอเพียงตนแบบของกรมการปกครอง กระทรวงมหาดไทย ของหมูบานหวาย ต.สามัคคี         
จ.ยโสธร ไมเพียงการยึดแนวทางการดําเนินชีวิตตามหลักเศรษฐกิจพอเพียงอยางจริงจังแลว การรวมกลุมของชาวบานในการ
ทําอาชีพเสริมที่หลากหลาย กลายเปนจุดเดนของหมูบานในทันที  

"ใน ต.สามัคคี มีหลายหมูบาน หลายชุมชนที่รวมกลุมกันสรางอาชีพเสริมตามที่เขาถนัด อยางเชนกลุมทําลวดหนาม กลุมทาํ
นกแขวน กลุมซิ้นหลอดหรือเนื้อแดดเดียว แตที่เดนเห็นจะหนีไมพนกลุมทําปลาดุกเสน เพราะเปนผลิตภัณฑดีเดนของ
จังหวัดและที่รูจักกันไปทั่ว" วีระวัฒน วงศวองไว นายอําเภอเลิงนกทาเผยจุดเดนของชุมชนตนแบบ 

โดยมี พิจิตร สามารถ ประธานกลุมแมบานเกษตรกรบานหวาย เจาของ
ผลิตภัณฑปลาดุกเสนชื่อดังแหงเมืองยโสธรเปนหัวเรี่ยวหัวแรงสําคัญในการ
ดําเนินกิจกรรมของกลุม ซึ่งเธอเลาวากลุมทําปลาดุกเสนนี้จัดตั้งข้ึนเมื่อป 
2545 มีสมาชิกเริ่มแรก 15 คน จากนั้นก็ขยายเครือขายเพ่ิมข้ึนเรื่อยๆ 
ปจจุบันมีสมาชิกทั้งสิ้น 22 คน เปนคนในหมูบานทั้งหมด 

พิจิตร เผยตอวา แนวความคิดในการตั้งกลุมทําปลาดุกเสนนั้นเกิดจากการ
สงเสริมการเลี้ยงปลาดุกในนาขาว เม่ือปริมาณปลาดุกจํานวนมาก จึงคิด
หาทางแปรรูปมาทําเปนปลาดุกเสน โดยหมูบานสงตัวแทนกลุม 6 คน ไป
อบรมวิธีการแปรรูปปลาดุกจาก จ.นครพนม กอนนําความรูมาถายทอดใหแก

สมาชิกในกลุม 

"ข้ันตอนการทําเริ่มจากการนําปลาดุกขนาดยอมๆ มาแลเน้ือออกเปนริ้วๆ 
คลุกเคลาดวยสมุนไพรหลายชนิด จากนั้นนําไปหมักไว 1 คืน กอนนําผึ่ง
แดด 1-2 แดด จากนั้นก็นําไปทอดหรืออบไมโครเวฟใหสุก สามารถ
รับประทานไดเลย หรือไมก็นําไปบรรจุหีบหอสงจําหนายตอไป จุดเดน
ของมันอยูที่การใชสมุนไพรเปนสวนผสมนี่แหละ อยางเชนขมิ้นชันเพ่ือลด
กลิ่นคาว" 

เจาของผลิตภัณฑปลาดุกเสน เผยรายละเอียดตอไปวา สําหรับวัตถุดิบ
หลักก็คือปลาดุกนั้นหาไดไมยาก เพราะเลี้ยงกันทั่วไปในนาขาว และขอ
บอเลี้ยงใกลบาน ปจจุบันราคาซื้อขายจะอยูที่กิโลกรัมละ 40-50 บาท 
ทั้งน้ีข้ึนอยูกับขนาดของปลาดุกดวย ซึ่งจํานวนปลาดุก 1 กิโลกรัมน้ัน    
จะสามารถทําปลาดุกเสนได 6 ขีด โดยจะสามารถเพิ่มมูลคาปลาดุกได
หลายเทาตัว ปจจุบันการจําหนายจะจําหนายเปนกลอง กลองเล็กราคา   50 บาท ถาเปนกลองใหญราคา 100 บาท และ
สามารถเก็บไวไดนานประมาณ 1 เดือน ปจจุบันผลิตภัณฑปลาดุกเสนสรางรายไดใหกลุมปละไมต่ํากวา 1 แสนบาท 

"จะทําทุกเดือน เดือนหนึ่งประมาณ 4-5 ครั้ง ข้ึนอยูกับปริมาณการสั่ง แตละครั้งก็ทําประมาณ 20-30 กิโล สวนตลาดหลักจะ
สงขายตามโรงเรียนตางๆ สถานที่ราชการในตัวอําเภอ หรือออกงานเทศกาลตางๆ ทั้งในจังหวัดและพื้นที่ใกลเคียง มีบางที่
พอคาจากกรุงเทพฯ สั่งเขามา คนสวนใหญรูจักผลิตภัณฑของเราก็เม่ือตอนไปออกงานที่เมืองทองฯ เพราะเราไปเกือบทุกป" 
พิจิตร เผย 

ปจจุบันผลิตภณัฑปลาดุกเสนฝมือสมาชิกกลุมแมบานเกษตรกรบานหวายกลายเปนผลิตภัณฑเดนของ จ.ยโสธร ที่ไดรบัการ
ยอมรับจากผูบริโภคทั่วประเทศ รับประกันจากรางวัลโอท็อประดับ 2 ดาวเปนเครื่องการันตี สนใจผลิตภัณฑปลาดุกเสนตดิตอ
ไดที่ประธานกลุม โทร. 08-9847-8313 ไดตลอดเวลา 

"สุรัตน อัตตะ" 

 

ที่มา  :  http://www.komchadluek.net/detail/20090520/13450/รวมกลุมแปรรูปปลาดุกเสนอาชีพเสริมรายไดชมุชนบาน
หวาย.html 
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