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ม.ขอนแกนผลิตเปปไทดจากโปรตีนรําขาวหอมมะลิ สรรพคุณตานอนุมูลอิสระ เตรียมวิจัยความคง

ตัวของสารเปปไทด และสรรพคุณดานอื่น 

ผศ.ดร.ศุภวรรณ ถาวรชินสมบัติ อาจารยประจําภาควิชาเทคโนโลยี
อาหาร คณะเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยขอนแกน เปดเผยวาได
ทําการศึกษาวิจัยการผลิตเปปไทดจากโปรตีนรําขาวหอมมะลิ 
เนื่องจากเห็นวาไทยเปนประเทศที่มีการปลูกขาวมากเปนอันดับ
ตนๆ ของโลก และสงออกขาวเปนอันดับ 1 ของโลก โดยใน
กระบวนการแปรรูปขาว 

ผลพลอยไดที่ตามมา คือ รําขาว แตสวนใหญแลวเกษตรกรหรือ
เจาของโรรงสีจะนําไปจําหนายเปนอาหารสัตว ซึ่งมีราคาคอนขาง
ถูก ขณะที่คุณสมบัติของรําขาวนั้นพบวามีคุณคาทางโภชนาการ 
และมีโปรตีนสูง โดยโปรตีนในรําขาวสูงถึง 13-14% จึงได

ทําการศึกษาวิจัยในการผลิตเปปไทดจากโปรตีนรําขาวหอมมะลิ 

สวนกระบวนการศึกษาวิจัย ขั้นแรกนํารําขาวมาสกัดน้ํามันออกกอน จากนั้นนําไปสกัดโปรตีน เมื่อไดโปรตีนจาก
รําขาวแลวจึงนําไปผสมน้ําในอัตราสวน 1 ตอ 4 จากนั้นนํามาปรับสภาพใหอยูในสภาวะที่เหมาะสมที่เอนไซมจะ
ทํางาน คือ คา pH8 อุณหภูมิประมาณ 55 องคาเซลเซียส โดยใชเวลาในการยอยสลายโดยเอนไซมโพรเทค 6 L 
ประมาณ 4 ชั่วโมง 

จากนั้นก็จะหยุดปฏิกิริยาของเอนไซม โดยการใหความ
รอนที่อุณหภูมิประมาณ 95-100 องศาเซลเซียส ใชเวลา 
10-15 นาที จากนั้นนํามาแยกโดยการกรอง ผานอัลตรา
ฟลเทนชั่นเมมเบรน จนไดสารละลายที่มีองคประกอบของ
เปปไทดซึ่งอยูในรูปของผงละเอียด 

"จากผลการวิจัยเบ้ืองตน เราพบวาเปปไทดจากโปรตีนรํา
ขาวหอมมะลิ มีสรรพคุณชวยควบคุมความดัน และตาน
อนุมูลอิสระ โดยไดทําการจดอนุสิทธิบัตรแลวเมื่อป 2551 
ชื่อผลงานคือ "การผลิตโปรตีนไฮโดรไลเสทจากรําขาวที่มี
คุณสมบัติลดความดัน" แตงานวิจัยชิ้นนี้คงจะตองมี

การศึกษาตอถึงเรื่องโครงสรางของตัวเปปไทด ความคงตัว รวมทั้งอาจศึกษาตอวาสารเปปไทดมีผลตอระบบ
สมองหรือไม รวมทั้งอาจจะศึกษาถึงแนวทางการเพิ่มผลผลิตเปป
ไทดโดยเปลี่ยนจากการทําแหงแบบละเหิดมาเปนแบบ พนฝอย" 

ปจจุบันประชาชนทั่วไปเริ่มหันมาใสใจดูแลสุขภาพมากยิ่งขึ้น ทํา
ใหภาคเอกชนไดผลิตเครื่องดื่มที่มีสวนผสมของเปปไทด แตยัง
ไมพบวาเปนเปปไทดที่ไดจากโปรตีนรําขาวหอมมะลิ สวนใหญ
จะสกัดเปปไทดจากโปรตีนจากถั่วเหลือง ซึ่งราคาขายยังถือวา
อยูในเกณฑสูง ขวดละประมาณ 70 บาท เนื่องจากวาราคาเปป
ไทดผงโดยทั่วไปปจจุบันตกอยูที่กิโลกรัมละ 3,000-4,000 บาท 
ซึ่งยังถือวาราคาสูงมาก 

เปปไทดจากโปรตีนรําขาวหอมมะลิ 
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ลาสุดทางนักวิจัยไดมีการนําเสนอผลงานการวิจัยตอผูประกอบการผลิตน้ํามันรําขาว ที่มีความสนใจในการใช
ประโยชนจากโปรตีนรําขาวนําไปพัฒนาเปนผลิตภัณฑอาหารสุขภาพ ทั้งในรูปแบบของแคปซูล ชนิดผง หรือใน
รูปแบบผสมในเครื่องดื่ม ซึ่งหากงานวิจัยสามรรถลิตโปรตีนไฮโดรไลเสทจากรําขาวที่มีคุณภสมบัติชวยลดความ
ดัน หรือตานอนุมูลอิสระ รวมถึงมีความคุมคาตอการลงทุน ทางผูประกอบการก็มีความสนใจที่จะลงทุนตอไปในอ
นาคน 

"ปจจุบันนี้ทีมนักวิจัยไดทดลองผลิตเครื่องดื่มนมถั่วเหลืองผสมเปปไทดจากโปรตีนรําขาวหอมมะลิขนาด 180 
มิลลิกรัม/ขวด โดยผสมน้ํานมถั่วเหลือง 94.9% น้ําตาล 5% และเปปไทดรําขาวอีก 100 มิลลกิรัม ซึ่งคํานวณ
ตนทุนการผลิตคาดวาราคาขายนาจะอยูที่ขวดละ 15-20 บาท" 

 

ท่ีมา  :  http://www.bangkokbiznews.com/home/detail/it/technology/20090729/64012/โปรตีนรําขาว
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