
ประเทศไทย มีศักยภาพในการผลิตอาหารแปรรูป

เพื่อการสงออก เนื่องจากมีผลผลิตทางการเกษตรท่ีหลาก

หลายและมีปริมาณการผลิตสูง นโยบายของภาครัฐจึงไดตั้ง

เปาหมาย และกําหนดเปนหนึ่งในภารกิจเรงดวนที่รัฐบาล

กําลังผลักดัน เพื่อใหประเทศไทยเปนครัวของโลก โดยกาว

ไปสูความเปนศนูยกลางการผลติอาหารของโลก ดวยเลง็เหน็

ถึงศักยภาพอันเกิดจากรากฐานที่มั่นคงดานการเกษตรโดย

มีวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี เปนกลไกสนับสนุนในการนี้ 

และ “ตลาดอาหารฮาลาล” เปนเปาหมายสําคัญเนื่องจาก

ประชากรมุสลิมที่มีกวา 1,900 ลานคน กระจายอยูในทุก

ภูมิภาคในโลก มีขอมูลวาตลาดของกลุมผูบริโภคอาหาร

ฮาลาล ใน 160 ประเทศ มีมูลคามากกวาปละ 350,000 

ลานบาท และไทยมีสวนแบงของตลาดเพียง 10,000 ลาน

บาท รฐับาลไดสงเสรมิอตุสาหกรรมอาหารฮาลาลอยางครบ

วงจร และนํานโยบายสูการปฏบัิตอิยางเปนรปูธรรม มกีารกอ

ตัง้ สถาบนัมาตรฐานอาหารฮาลาล ศนูยวทิยาศาสตรฮาลาล

จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย และการจัดตั้งนิคมอุตสาหกรรม

อาหารฮาลาลปตตานี โดยมีเปาหมายเพื่อใหผลิตภัณฑ

อาหารฮาลาลของประเทศไทย ไดรับการ

ยอมรับทั้งจาก สถาบันมาตรฐาน

ลานบาท และไทยมีสวนแบงของตลาดเพียง 10,000 ลาน

บาท รฐับาลไดสงเสรมิอตุสาหกรรมอาหารฮาลาลอยางครบ

วงจร และนํานโยบายสูการปฏบัิตอิยางเปนรปูธรรม มกีารกอ

ตัง้ สถาบนัมาตรฐานอาหารฮาลาล ศนูยวทิยาศาสตรฮาลาล

จุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย และการจัดตั้งนิคมอุตสาหกรรม

อาหารฮาลาลปตตานี โดยมีเปาหมายเพื่อใหผลิตภัณฑ

อาหารฮาลาลของประเทศไทย ไดรับการ

ยอมรับทั้งจาก สถาบันมาตรฐาน

เครื่องหมายฮาลาล

อาหารฮาลาลทั่วโลก และจากผู บริโภคทั้งที่เปนมุสลิม

และมิใชมุสลิมวาถูกตองตามหลักการศาสนาอิสลาม และ

สอดคลองกับมาตรฐานสากล เพื่อใหในอนาคตประเทศไทย

เปนศูนยอาหารฮาลาลอยางแทจริง

“ฮาลาล” มีความหมายวา “ถูกตองตามกฎหรือ 

การอนุญาต ตามบทบัญญัติศาสนาอิสลาม” อาหารที่ได

รับการรับรองฮาลาล แสดงวาไดผลิตถูกตองตามศาสน

บัญญัติอิสลาม และสอดคลองกับมาตรฐานสากล ที่ชาว

มุสลิมสามารถบริโภคได สําหรับกิจการอาหารฮาลาลใน

ประเทศไทยไดดาํเนนิงานมากวา 50 ป โดยมคีณะกรรมการ

กลางอิสลามแหงประเทศไทย และคณะกรรมการอิสลาม

ประจําจังหวัด เปนองคกรหลักในการใหการรับรอง 

มาตรฐานฮาลาล…. สงเสริมศักยภาพอุตสาหกรรมไทยเพื่อการสงออก
    

วรรณดี มหรรณพกุล*

People   in focus
º¡.  ·Ñ¡·ÒÂ

ÇÈ.   ÇÑ¹¹Õé
ÊÃÃ   ÊÒÃÐ   
º·¤ÇÒÁ  ¾ÔàÈÉ
Science   ÊäµÅ�Ê¹Ø¡

à¡Ãç´ÇÔ·Â�
DSS   News

* นกัวทิยาศาสตรชาํนาญการพเิศษ สาํนกั

เทคโนโลยชีมุชน กรมวทิยาศาสตรบรกิาร
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เมื่อวันที่ 11 สิงหาคม 2546 ไดมีการจัดรูปแบบการ

บรหิารงานกิจการฮาลาลใหม โดยไดจดัตัง้สถาบันมาตรฐาน

อาหารฮาลาล ตามนโยบายการพัฒนาอุตสาหกรรมอาหาร 

ฮาลาล เพือ่การสงออกของรฐับาล โดยใหอยูในการกํากบัดูแล

ของคณะกรรมการกลางอสิลามแหงประเทศไทย มเีปาหมาย

เพ่ือการพัฒนากลไกการรับรองมาตรฐานอาหารฮาลาล 

ใหเปนที่นาเชื่อถือยอมรับของผูบริโภคท้ังในประเทศและ

ตางประเทศ โดยการตรวจรับรองและอนุญาตใหใช 

เครื่องหมายฮาลาล ซึ่งเป นอํานาจหนาท่ีขององคกร

ศาสนาอิสลามเทานั้น คือคณะกรรมการกลางอิสลามแหง

ประเทศไทยและคณะกรรมการอสิลามประจาํจงัหวดั แตการ

พัฒนาอุตสาหกรรมอาหารฮาลาลจะสําเร็จได จําเปนตองมี

ความรวมมือและผลประโยชนรวมกันของ 3 ฝายคือ มุสลิม

ผูบริโภค ผูประกอบการและภาครัฐ กลาวคือ 1) มุสลิม ได

บรโิภคอาหารฮาลาลทีเ่ชือ่ถอืไดวาถกูตองตามบญัญติัศาสนา

อิสลาม มีคุณคาอาหารถูกสุขอนามัย ปลอดภัยจากส่ิงตอง

หามทางศาสนาอิสลาม (ฮารอม) และสิ่งปนเปอนตางๆ ทั้ง

ทางกายภาพ ชีวภาพและเคมี 2) ผูประกอบการไดรับผล

ประโยชนทางธุรกิจ โดยตระหนักถึงการผลิตอาหารฮาลาล

ท่ีถกูตองตามบญัญตัศิาสนาอสิลาม และปฏบิตัติามระเบยีบ

คณะกรรมการกลางอิสลามแหงประเทศไทย วาดวยการ

รับรองฮาลาล อยางเครงครัด และควบคุมกระบวนการผลิต

ใหไดคุณภ าพอาหารตามมาตรฐานฮาลาล 3) ประเทศชาติ

ไดรับผลประโยชนในการพัฒนาเศรษฐกิจ โดยภาครฐัใหการ

สงเสรมิสนบัสนนุการพฒันาอตุสาหกรรมอยางครบวงจร ทัง้ใน

ดานการพัฒนาวัตถุดิบ ปจจัยการผลิตของผูประกอบการ 

การตลาดและปรับปรุงกลไกการรับรอง “มาตรฐานอาหาร

ฮาลาล” ขององคกรศาสนาอิสลามเพื่อเพิ่มโอกาสการ

สงออกสูตลาดโลก  การรับรองมาตรฐานอาหารฮาลาล 

เปนหัวใจสําคัญในการผลักดันประเทศไทยสูการเปนผูนํา

ในตลาดอาหารฮาลาล สถาบันมาตรฐานฮาลาล จึงนับเปน

กลไกสําคัญในการพัฒนาระบบการรับรองมาตรฐานอาหาร

ฮาลาล ของประเทศไทย ใหถูกตองตามตามหลักการของ

ศาสนาอิสลาม และสอดคลองกับมาตรฐานสากลที่ทั่วโลก

ใชเปนบรรทัดฐาน ไมจะเปน CODEX / HACCP โดยรวม

กับศูนยวิทยาศาสตรฮาลาลจุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย และ

หองปฏิบัติการทางวิทยาศาสตรของมหาวิทยาลัยตาง ๆ ใน

การตรวจสอบทางผลติภณัฑอาหารทางวทิยาศาสตรอันเปน

นวตักรรมสาํคญัของมาตรฐานอาหารฮาลาลในประเทศไทย

ความแตกตางระหวางมาตรฐานอาหารฮาลาล
(Halal Standard) กบัมาตรฐานอตุสาหกรรมอาหาร
ทั่วไป

มาตรฐานอาหารฮาลาล เปนระบบเชิงบูรณาการ 

(Integrated Standard System) โดยมอีงคประกอบ สาํคญั

คือ กระบวนการผลิตตั้งแตเริ่มตนถึงสิ้นสุด ตลอด “สายโซ

การผลิต” จะตอง “ฮาลาล” คือถูกตองตาม บัญญัติศาสนา

อสิลาม ปราศจากสิง่ “ฮารอม” คอืสิง่ทีต่องหามตามบัญญัติ

ศาสนาอิสลาม ไดแก วัตถุดิบ สวนประกอบ สารปรุงแตง 

สารพิษ สิ่งปนเปอนตางๆ เปนตน ทั้งนี้เพื่อใหไดผลิตภัณฑ

อาหารที่ดี ถูกสุขอนามัย มีคุณคาอาหาร เปนประโยชนตอ

สขุภาพ (ตอยยบิ) ซึง่ระบบการจดัการความปลอดภยัในการ

ผลิตอาหารทั้งระบบ GMP, HACCP และระบบการบริหาร

คุณภาพ (ISO) จึงเปนเรื่องสอดคลองกับหลักการมาตรฐาน

อาหารฮาลาลแตจะแตกตางกันในหลักการสําคัญ คือ 

มาตรฐานอาหารฮาลาลจะตองยดึถอืความถกูตองและคุณคา

ตามบญัญติัศาสนาอสิลาม สวนมาตรฐานสากลยดึถอืคุณคา

อาหารโดยมิจําเปนตองถูกตองตามหลักการศาสนาอิสลาม
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กรมวิทยาศาสตรบริการ

ตารางแสดงการเปรียบเทียบมาตรฐานอาหารฮาลาล กับมาตรฐานอุตสาหกรรมอาหารทั่วไป

มาตรฐานอาหารฮาลาล มาตรฐานอุตสาหกรรมอาหารทั่วไป

1. ผูกําหนดมาตรฐาน 1. ผูกําหนดมาตรฐาน

1.1 อัลลอฮฺ (ซ.บ.) พระผูเปนเจา
1.2 ศาสดามูฮําหมัด (ซ.ล.)

1.1 องคกรระหวางประเทศ
1.2 องคกรเอกชน

2. หลักการสําคัญ 2. หลักการสําคัญ

2.1 ฮาลาล (อนุมัติ) ตามบัญญัติศาสนาอิสลาม
2.2 ปราศจากสิ่งฮารอม (สิ่งตองหาม)
2.3 ตอยยิบ (ดี) ตามบัญญัติศาสนาอิสลาม

– ความสะอาด
– ความปลอดภัยจากสารพิษและสิ่งปนเปอน
– คุณคาทางโภชนาการ
– รักษาสิ่งแวดลอม

2.1 มาตรฐานตามที่องคกรกําหนด
2.2 การประกันคุณภาพ (Q.A.)

– ความสะอาด
– ความปลอดภัย
– คุณคาทางโภชนาการ

3. การบริหารมาตรฐาน 3. การบริหารมาตรฐาน

3.1 องคกรศาสนาอิสลามเปนผูรับผิดชอบตามบัญญัติ
ศาสนาอิสลาม

3.2 เจาหนาที่ตรวจรับรองมาตรฐานตองเปนมุสลิมที่ดี
และมีความรู ความสามารถในการปฏิบัติหนาที่

3.1 หนวยงานภาครัฐหรือองคกรเอกชนที่มีหนาที่รับ
ผิดชอบ

3.2 เจาหนาที่ตรวจรับรองไมจําเปนตองเปนมุสลิม มี
ความรูความสามารถในการปฏิบัติหนาที่

4. ระบบมาตรฐาน 4. ระบบมาตรฐาน

4.1 เปนระบบเฉพาะมาตรฐานฮาลาลซึ่งครอบคลุม
ทั้งความถูกตอง (ฮาลาล)  และที่ดี (ตอยยิบ) ตามบัญญัติ
ศาสนาอิสลาม

4.2 ชื่อระบบมาตรฐาน คือ ฮาลาล (Halal)

4.1 เปนระบบมาตรฐานที่แยกยอย หลายลักษณะ เชน 
มาตรฐาน โรงงาน มาตรฐานการบริหารการผลิต เปนตน

4.2 ชื่อระบบมาตรฐานมีหลากหลาย เชน มอก. GMP 
, ISO, HACCP

5. ปจจัยการผลิต 5. ปจจัยการผลิต

5.1 วัตถุดิบ สวนผสมและสารปรุงแตงมีที่มาซึ่งพิสูจน
ไดวา “ฮาลาล” ปราศจากสิ่ง “ฮารอม”

5.2 กระบวนการผลิต จะตอง “ฮาลาล” ทุกขั้นตอน
5.3 สถานที่ผลิตจะตองสะอาด ปลอดภัย จากสิ่งปน

เปอน มีระบบปองกันสัตวทุกชนิดและไมปะปนกับการ
ผลิตสิ่งที่ไมฮาลาล

5.4 เครื่องจักร เครื่องมือและอุปกรณการผลิตจะตอง
สะอาดและไมไดรวมกับการผลิตสิ่งที่ไมฮาลาล 

5.5 การเก็บรักษา การขนสง และวางจําหนายจะตอง
แยกสดัสวนเฉพาะอาหารฮาลาลไมปะปนกบัสิง่ ทีไ่มฮาลาล 
เพื่อปองกันการสับสนและเขาใจผิดของผูบริโภค

5.6 การลางวตัถุดบิ หรอือุปกรณท่ีใชผลติอาหารทีไ่มฮา
ลาลมากอน จะตองลางใหสะอาดตามบัญญตัศิาสนาอสิลาม

5.1 เปนไปตามมาตรฐานอุตสาหกรรมโดย ไมคํานึงวา
ฮาลาลหรือไม

5.2 การลางวัตถุดิบหรืออุปกรณท่ีใชผลิตมุงเนนความ
สะอาดเปนสําคัญ
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ตารางแสดงการเปรียบเทียบมาตรฐานอาหารฮาลาล กับมาตรฐานอุตสาหกรรมอาหารทั่วไป

มาตรฐานอาหารฮาลาล มาตรฐานอุตสาหกรรมอาหารทั่วไป

6. พนักงาน 6. พนักงาน

6.1 พนักงานที่ผลิตอาหารฮาลาลควรเปนมุสลิม หาก
มใิชมสุลมิจะตองไมเกีย่วของกบั สิง่ทีไ่มฮาลาลในขณะผลิต
อาหารฮาลาล  เชน เนื้อสุกร เลือด แอลกอฮอล หรือสุนัข

6.2 พนักงานเชือดสัตว ตองเปนมุสลิมมีสุขภาพจิต
สมบรูณ ไมเปนโรคทีส่งัคมรงัเกยีจ และมคีวามรูความเขาใจ
เกี่ยวกับการเชือดสัตวตามบัญญัติศาสนาอิสลาม

6.1 พนักงานท่ีผลิตอาหารฮาลาล ไมจําเปนตองเปน
มุสลิม

6.2 พนักงานเชือดสัตว ไมจําเปนตองเปนมุสลิม

 ขั้นตอนสําคัญๆ ในการยื่นขอรับรองมาตรฐาน
ฮาลาล ประกอบดวยขั้นตอนดังนี้ 

1. สถานประกอบการที่ตั้งอยูในจังหวัดที่ไมมีคณะ

กรรมการอสิลามประจาํจงัหวดั ใหยืน่ยนืคาํขอใชเครือ่งหมาย

รบัรองฮาลาล ตอสาํนกังานคณะกรรมการกลางอสิลามแหง

ประเทศไทย

2. เจาหนาที่สํานักงานคณะกรรมการกลางอิสลาม

แหงประเทศไทยรับเอกสารคําขอ และตรวจสอบเอกสาร 

3. ผูประกอบการรายใหมตองไดรับการอบรมความ

รูเกี่ยวกับเรื่องฮาลาลจากสถาบันมาตรฐานอาหารฮาลาล 

คณะกรรมการกลางอิสลามแหงประเทศไทย

4. ผูประกอบการหลังจากไดรับการอบรมเรียบรอย

แลว เอกสารคํารองนําเสนอผูมีอํานาจเพื่อพิจารณาอนุมัติ

คํารอง (ใน กรณีคําขอไมไดรับอนุมัติใหผูประกอบการแกไข

และยื่น คํารองใหมอีกครั้ง)

5. เมื่ออนุมัติคําขอแลวสํานักงานคณะกรรมการ

กลางอิสลามแหงประเทศไทยแตงตั้งคณะตรวจสอบซึ่ง 

ประกอบไปดวย นักการศาสนา นักวิทยาศาสตรอาหาร 

ผู เชี่ยวชาญดานการผลิต ผู เชี่ยวชาญจากกรมปศุสัตว 

(ในกรณีมีการเชือดสัตว)

6. ขั้นตอนการตรวจสอบสถานประกอบกอนการ

ตรวจทุกครั้งเจาหนาที่ ติดตอกับสถานประกอบการเพื่อนัด

หมายการเขาตรวจ ในวันและเวลาที่แนนอน คณะผูตรวจ

สอบเขาตรวจสอบในทุกกระบวนการ ทุกขั้นตอนของการ

ผลิตอยางละเอียดพรอมการทํารายงานการตรวจและการ

ประเมินรวม และตองตรวจสอบในคลังสินคาและหองเก็บ

วัตถุดิบของสถานประกอบการทั้งหมด
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กรมวิทยาศาสตรบริการ

เอกสารอางอิง
ความแตกตางระหวางมาตรฐานอาหารฮาลาล (Halal Standard) กับมาตรฐานอุตสาหกรรมอาหารทั่วไป 

[ออนไลน] [อางถึงวันท่ี 30 พฤศจกิายน 2555] เขาถงึจากhttp://www.halal.or.th/th/main//subindex. 

php?page=sub& category =11 สถาบันมาตรฐานฮาลาลแหงประเทศไทย สํานักงานคณะกรรมการ 

กลางอิสลามแหงประเทศไทย

มาตรฐานสนิคาเกษตรและอาหารแหงชาติ อาหารฮาลาล มก.อช. 8400-2550 [ออนไลน] [อางถงึวนัที ่6 ธนัวาคม 

2555] เขาถึงจาก http: //www.centrallabthai.com /web/…../pdf/ Halal _Food_8400_2550 8 

หนา leoyd’ko8Itdi,dkivbl]k,d]k’csj’xitgmLwmp 2548 มาตรฐานอาหาร ฮาลาล /HTS 150 : 1426 

16 หนา FDA/WHO 

7. คณะผู ตรวจสอบเก็บตัวอยางผลิตภัณฑและ

วัตถุดิบที่ตองสงสัยในการผลิตใหกับ สถาบันมาตรฐาน

อาหารฮาลาล รวบรวมเพื่อสงตรวจวิเคราะหยังศูนย

วิทยาศาสตรฮาลาลจุฬาลงกรณมหาวิทยาลัย และสงคืนผล

การวิเคราะหใหสถาบันมาตรฐานอาหารฮาลาล เจาหนาที่

จะรวบรวมรายงานการตรวจสอบ ผลการวิเคราะหจาก

หองปฏิบัติการ เพื่อสงใหคณะกรรมการฝายกิจการฮาลาล

พิจารณาอนุมัติ (ในกรณีการพิจารณาอนุมัติไมผาน ใหผู

ประกอบการแกไข และยื่นคํารองใหมอีกครั้งในระยะเวลา

ที่กําหนด)

8. คณะกรรมการฝายกิจการฮาลาลไดพิจารณา

อนมุตัเิรยีบรอยแลว ผลการอนมุตันิาํเสนอตอคณะกรรมการ

กลางอสิลามแหงประเทศไทย เพือ่อนมุตักิารใหใชเครือ่งรบัรอง

ฮาลาล

ประเทศไทยไดมีผูผลิตผลิตภัณฑฮาลาลที่เปน SMEs 

และอุตสาหกรรม ซึ่งปจจุบันไดใหความสําคัญกลุมผูบริโภค 

ฮาลาล ดังนั้น ควรไดเรียนรู และปรับกระบวนการผลิต

ใหสอดคลองกับมาตรฐานฮาลาล เพื่อจะไดยืนขอรับรอง

มาตรฐาน ฮาลาล จะเปนผลดีตอการสงออก เพิ่มศักยภาพ

และขีดความสามารถในการแขงขันในตลาดโลก ซึ่งมีหนวย

งานภาครฐัพรอมใหการสนบัสนนุองคความรูและเทคโนโลยี 

กระบวนการผลิต และการควบคุมคุณภาพใหเปนไปตาม

มาตรฐานอาหารฮาลาล และในป 2557 – 2560 กรม

วิทยาศาสตรบริการ ไดมีแผนงานที่จะสงเสริมศักยภาพผู

ประกอบการไทยเพื่อใหผลิตภัณฑไดรับมาตรฐานฮาลาล 

ดงันัน้ผูทีส่นใจเขารวมโครงการโปรดตดิตอประสานงานไดท่ี 

สํานักเทคโนโลยีชุมชน กรมวิทยาศาสตรบริการ 75/7 ถนน

พระรามที่ 6 แขวงทุงพญาไท เขตราชเทวี กรุงเทพฯ 10400 

โทรศัพท 0 2201 7420

16 หนา FDA/WHO 
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