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ที่มาความสำาคัญความร่วมมือ ASEAN Next 2017

 
	 ด้วยกระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี	 ได้กำาหนด
จัดงาน	 ASEAN	 Next	 2017	 ขึ้น	 โดยสำานักงานปลัดกระทรวง
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี	 เป็นเจ้าภาพจัดงานร่วมกับหน่วยงาน
ในสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตร์ฯ	 ภายใต้แนวคิด	 Creating	 Smart 
	Community	through	STI		Collaboration	Materials	วตัถปุระสงค์ 
เพือ่เป็นเวทใีนการส่งเสรมิความร่วมมอืทางวทิยาศาสตร์	และเทคโนโลยี
และนวัตกรรมระหว่างอาเซียนกับประเทศคู่เจรจาและเปน็แนวทาง
ในการพฒันาวทิยาศาสตร์	เทคโนโลยแีละนวตักรรม	ให้เกดิประโยชน์
ระดับภูมิภาค	 เป็นเวทีในการสร้างความร่วมมือกับประเทศสมาชิก	
อาเซียน	 เพื่อแลกเปลี่ยนความรู้ทางวิชาการ	 และการบูรณาการใน
การสร้างความเข้มแข็งร่วมกันในอนาคต	รวมทั้งเป็นการเฉลิมฉลอง
การก่อตั้งอาเซียน	ครบรอบ	50	ปี	และครบรอบ	40	ปีความสัมพันธ์	
อาเซียนกับสหภาพยุโรป	

บทบาทการดำาเนินงานของกรมวิทยาศาสตร์บริการ

 
	 กรมวิทยาศาสตร์บริการ	 โดยกองผลิตภัณฑ์อาหารและ
วัสดุสัมผัสอาหาร	 ซึ่งมีบทบาทเป็นศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหาร
ของอาเซียน	ได้มีส่วนร่วมในการพัฒนาความสามารถบคุลากรทีต้่อง
มีทักษะความเชี่ยวชาญเพื่อการควบคุมคุณภาพและความปลอดภัย
ของบรรจุภัณฑ์และวัสดุสัมผัสอาหารที่ผลิตขึ้น	 ซึ่งส่งผลต่อความ
ปลอดภยัของอาหารและวสัดสุมัผสัอาหารทีไ่ด้มาตรฐานเป็นไปตาม 
มาตรฐานสากล	

	 กรมวิทยาศาสตร์บริการได้เป็นเจ้าภาพร่วมในการจัด 
สัมมนา	 เรื่อง	 "Updating	 EU	 Regulation	 for	 Food	 Contact 
Materials"	ซึ่งได้รับเกียรติจาก	Dr.	Eddo	Hoekstra	ผู้เชี่ยวชาญ 
จาก	Joint	Research	Center	ประเทศอิตาลี	และ	Dr.	Thomas 
Gude	ผู้เชี่ยวชาญจากสถาบัน	Swiss	Quality	Testing	Services 
(SQTS)	สมาพนัธรฐัสวสิ	เป็นวทิยากรบรรยายให้ความรูแ้ละแลกเปลีย่น 
ข้อคิดเห็นและประสบการณ์	 เป้าหมายเพื่อสร้างความรู้ความเข้าใจ 
ที่เกี่ยวกับกฎระเบียบด้านความปลอดภัยของวัสดุสัมผัสอาหารใน 
สหภาพยุโรป	 และส่งเสริมศักยภาพของผู ้ประกอบการไทยใน 
การพัฒนาผลิตภัณฑ์วัสดุสัมผัสอาหารของไทยให้มีคุณภาพตาม
มาตรฐานเพ่ือการส่งออก		ซึง่มผู้ีเข้าร่วมสัมมนาจากตัวแทนประเทศ
สมาชิกอาเซียนและผู้ประกอบการไทยกว่า	100	คน	
 
	 นอกจากนี้	 กรมวิทยาศาสตร์บริการได้จัดฝึกอบรมเชิง 
ปฏิบัติการ	 FCM	 Training	 2017	 :	Migration	of	 Bisphenol	 A	 
from	Food	Contact	Materials	 ให้กับผู้แทนห้องปฏิบัติการของ
ประเทศสมาชิกอาเซียนด้วย	

ประเด็นความสำาคัญท่ีอาเซยีนจำาเป็นต้องมีการพฒันาบุคลากร 

ด้านวัสดุสัมผัสอาหาร 

 
	 ปัจจุบันความปลอดภัยของอาหารและวัสดุสัมผัสอาหาร 
ทีไ่ด้มาตรฐานเป็นไปตามกฎระเบยีบ	ระหว่างประเทศเป็นสิง่ทีผู่ผ้ลติ
อาหารให้ความสำาคัญ	เนื่องจากมีผลต่อสุขภาพของผู้บริโภค	ดังนั้น
การตรวจสอบเพ่ือควบคมุคณุภาพวัสดสัุมผัสอาหารหรอืบรรจภุณัฑ์
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จึงมีความจำาเป็นอย่างยิ่ง		บุคลากรต้องมีทักษะความเชี่ยวชาญเพื่อ
การควบคุมคุณภาพและความปลอดภัยของบรรจุภัณฑ์และวัสดุ
สมัผสัอาหารทีผ่ลติขึน้เป็นสนิค้าสำาหรับใช้ในชวีติประจำาวนั		รวมถงึ
บรรจุภัณฑ์สำาหรับอาหารตามระบบมาตรฐานสากล
 
	 ในประเทศไทยกรมวิทยาศาสตร์บริการโดยศูนย์ทดสอบ
วัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน	 ได้รับมอบหมายเป็นห้องปฏิบัติการ
อ้างอิงด้านอาหารของอาเซียนในสาขาวัสดุสัมผัสอาหาร	 ซึ่งเป็น
โครงสร้างพ้ืนฐานทีส่ำาคญัในการยอมรบัร่วมในภมูภิาคและเป็นส่วน 
สำาคัญในการเสริมสร ้างความเข ้มแข็งของภาคอุตสาหกรรม		 
การเป็นห้องปฏบิตักิารอ้างอิงด้านอาหารของอาเซยีน	 มีความพร้อม	
ในการทดสอบและการให้การฝึกอบรม	 เพ่ือเพ่ิมความรู้ความเข้าใจ
ตลอดจนพัฒนาขีดความสามารถด้านการทดสอบวัสดุสัมผัสอาหาร
ให้แก่บุคลากรห้องปฏิบัติการของประเทศสมาชิกอาเซียนที่เป็น
เงื่อนไขสำาคัญของการเป็นห้องปฏิบัติการอ้างอิง	

การดำาเนินงานจัดฝึกอบรมด้านวัสดุสัมผัสอาหารท่ีผ่านมา

บรรลุเป้าหมายและเกิดประโยชน์อย่างไรบ้าง

 การจัดฝึกอบรมมีเป้าหมายบรรลุผลสำาเร็จในการพัฒนา
ความสามารถบุคลากรในการทดสอบคุณภาพและความปลอดภัย 
ของผลิตภณัฑ์วสัดสุมัผสัอาหาร		สารปนเป้ือนอนัตรายในผลติภณัฑ์
ของใช้พลาสติก	 รวมทั้งเกิดประโยชน์ในการแลกเปลี่ยนความรู้ 
และประสบการณ์ระหว่างผู้เข้ารับการอบรมประโยชน์ท่ีจะได้รับ 

จากการจัดฝึกอบรม	 จะช่วยให้บุคลากรห้องปฏิบัติการทดสอบ 
วัสดุสัมผัสอาหารของประเทศสมาชิกอาเซียน	 ได้รับการพัฒนา 
ความสามารถในการทดสอบสารปนเปื ้อนอันตรายในผลิตภัณฑ์
ของใช้พลาสติก	 ที่สอดคล้องตามกฎหมายและระเบียบของผู้นำาเข้า
สินค้า		และการคุ้มครองสุขภาพของผู้บริโภค	ผู้เข้าฝึกอบรมสามารถ
นำาวธิกีารทดสอบวสัดสุมัผสัอาหารไปปรบัใช้เป็นแนวทางการควบคมุ
คุณภาพผลิตภัณฑ์วัสดุสัมผัสอาหาร	 สร้างเครือข่ายความร่วมมือ
ระหว่างผูเ้ชีย่วชาญและนกัวิชาการ	โดยการถ่ายทอดองค์ความรูด้้าน
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยเีพ่ือพัฒนาขดีความสามารถในการควบคมุ
คุณภาพการผลิต	 	 เสริมสร้างความเข้มแข็งของอุตสาหกรรมอาหาร
และวัสดุสัมผัสอาหาร	

แผนการดำาเนินงานต่อเนื่องปี พ.ศ. 2561 

ด้านวัสดุสัมผัสอาหาร

	 เพื่อให้การพัฒนาศักยภาพด้านการทดสอบความปลอดภัย
ของวัสดุสัมผัสอาหารในภูมิภาคอาเซียนเป็นไปอย่างต่อเนื่องและ
มีประสิทธิภาพ	 	 ในปี	 พ.ศ.	 2561	 กรมวิทยาศาสตร์บริการมีแผน 
การจัดฝึกอบรมให้แก่บุคลากรห้องปฏิบัติการของประเทศสมาชิก
อาเซียน	ในหัวข้อ	“FCM	Training	2018:	Heavy	Metal	in	Plastic	
for	Food	Contact	Material”	ทั้งนี้เพื่อควบคุมคุณภาพสินค้าให้มี
คณุภาพเป็นไปตามเกณฑ์กำาหนดของกฎระเบยีบ	มาตรฐานต่าง	ๆ 	และ 
เพื่อคุ้มครองผู้บริโภคจากการได้รับโลหะหนักจากภาชนะหรือวัสดุ
สัมผัสอาหารประเภทพลาสติกในปริมาณที่อาจก่อให้เกิดอันตรายได้




