
4 วารสารกรมวิทยาศาสตรบริการ

 นโยบายรฐับาลใหความสาํคญัการสรางความสามารถของผูประกอบการในการแขงขันดวยวิทยาศาสตร เทคโนโลยีและนวัตกรรม 

กรมวิทยาศาสตรบริการเปนหนวยงานที่มีความพรอมในเรื่องวิทยาศาสตรปฏิบัติการท่ีเปนการทดสอบรองรับการสรางมาตรฐานและ

คุณภาพสินคา  การนําเทคโนโลยีและนวัตกรรมพัฒนากระบวนการผลิต ซึ่งนับเปนปจจัยสําคัญสวนหนึ่งในการพัฒนาสรางความเขมแข็ง

กลุมผูประกอบการ OTOP และ SME ในพื้นที่ ทั้งกลุมผูประกอบการอาหาร เครื่องดื่ม สมุนไพรที่ไมใชอาหาร สิ่งทอและเคร่ืองนุงหม 

ของใชของประดับตกแตงและของท่ีระลึก ตัวอยางผูประกอบการในจังหวัดจันทบุรีที่กรมวิทยาศาสตรบริการไดสงเสริมความเขมแข็งดวย

วทิยาศาสตร เทคโนโลย ีและนวตักรรม ไดแก

1.  กลุ่มแม่บ้านเกษตรกรเขาบายศรี (ป้าแกลบ)  

กลุมแมบานเกษตรกรเขาบายศรี ต.เขาบายศรี อ.ทาใหม จ. จันทบุรี ไดรวมกลุมผลิตผลิตภัณฑ ผลไมแปรรูป 

(ทเุรียนทอด ทเุรียนกวน มงัคดุกวน สละกวน และทอฟฟทุเรยีน) และขนมผงิ ซ่ึงในการผลติพบปญหาอปุสรรค 

มีความตองการแปรรูปเพิ่มมูลคาทุเรียนทอด (ช้ินเศษ) และตองการพัฒนาผลิตภัณฑแปรรูปจากทุเรียน

ใหไดผลิตภัณฑประเภทอัดแทง (Snack bar) ผูประกอบการขาดความรูในการพัฒนา

กระบวนการผลติใหไดคณุภาพและมาตรฐาน ทาํใหไมมีความสม่ําเสมอหรอืความคงที่

ของคุณภาพผลิตภัณฑ และไมมีองคความรูในการจัดทําระบบมาตรฐาน GMP 

(Codex) เพื่อการสงออก

 กรมวิทยาศาสตรบริการไดสนับสนุนองคความรูและเทคโนโลยีพัฒนา

ผลิตภัณฑจากทุเรียนชิ้นเศษเปนผลิตภัณฑขนมขบเคี้ยวจากทุเรียนผสมธัญชาติ

และนํ้าผลไม โดยผูประกอบการเขารวมโครงการคูปองวิทยเพื่อโอทอป ป 2559 

สนับสนุนใหเขารวมโครงการการเพิ่มศักยภาพผูประกอบการอาหารแปรรูปตาม  

    มาตรฐานเพื่อการสงออกประจําป 2560 การพัฒนาระบบคุณภาพใหไดรับการรับรองมาตรฐาน GMP 

   (Codex) และพัฒนาผลิตภัณฑใหมเปนนํ้ากะทิทุเรียนผง เกิดประโยชนทําใหผูประกอบการไดรับเทคนิค

กระบวนการผลิตแปรรูปสรางมูลคาแก

ทเุรยีนชิน้เศษ และไดย่ืนขอ อย. ซึง่จะผลติสแนคทุเรยีนจําหนาย และ

ผูประกอบการไดมีการประยุกตใชระบบมาตรฐาน GMP (Codex) 

ในกระบวนการผลิตอาหารไดอยางมีประสิทธิภาพ และสามารถ

เพ่ิมมลูคาใหกับผลติภณัฑ สรางโอกาสในการแขงขนัเพิม่ขีดความสามารถ

ในการสงออก 
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สรรสาระ

2.  บริษัท จันทบุรี ฟรุ๊ต โปรดักส์ จํากัด

 บริษัท จันทบุรี ฟรุต โปรดักส ต.เขาวัว อ.ทาใหม จ.จันทบุรี ไดมีการผลิตผลิตภัณฑ ผลไมอบแหงเยือกแข็ง (ทุเรียน สับปะรด 

มังคุด) ผลไมทอดสุญญากาศ (สับปะรด ขนุน กลวย มะมวง) และทุเรียนทอด ปญหาอุปสรรคพบวาเดิมผูประกอบการขาดความรูใน

การผลิตสนิคาทําใหไมมีความสมํา่เสมอหรือความคงท่ีของคณุภาพผลติภณัฑ และไมมอีงคความรูในการจดัทําระบบมาตรฐาน GMP (Codex) 

และ HACCP เพื่อผลิตสินคาใหมีคุณภาพและมาตรฐานรองรับการสงออก 

  

  

  

  

  

 ดังนัน้เมือ่ผูประกอบการเขารวมโครงการการเพิม่ศักยภาพผูประกอบการอาหารแปรรปูตามมาตรฐานเพือ่การสงออกประจาํป 2560 

ของกรมวิทยาศาสตรบริการ จงึไดมกีารสนบัสนนุองคความรูและเทคโนโลยกีารพฒันาระบบคณุภาพใหไดมาตรฐาน GMP (Codex) และ 

HACCP และไดพฒันาผลติภัณฑขึน้ใหม ไดแก ฟรุตต้ีกราโนลา (Fruity Granular) จะเหน็ไดวาประโยชนท่ีผูประกอบการไดรบัเปนการพฒันา

และเพิ่มมูลคาผลิตภัณฑโดยใชวิทยาศาสตร และเทคโนโลยี ทําใหมีคุณภาพเปนที่ยอมรับของผูบริโภค ผูประกอบการ SMEs ประยุกตใช

ระบบมาตรฐาน GMP (Codex) และ HACCP เพือ่ควบคมุคณุภาพในกระบวนการผลติและคณุภาพผลติภณัฑใหมคีวามปลอดภยัตอผูบรโิภค 

และเพ่ือการสงออก

 การดาํเนนิงานเพ่ือสรางความเขมแข็งของผูประกอบการไทยของกรมวทิยาศาสตรบรกิาร ไดมกีารบรูณาการดาํเนนิงานรวมกับหนวยงาน

ในสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตรฯ และหนวยงานท่ีเกี่ยวของเพื่อผลักดันงานวิจัยและพัฒนาดานวิทยาศาสตร เทคโนโลยี และนวัตกรรม 

ทีเ่หมาะสมไปใชประโยชนผานกระบวนการถายทอดเทคโนโลย ีการสรางสรรคนวตักรรม สอดคลองกบันโยบายกระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลย ี

และเชื่อมโยงการดําเนินงานตามนโยบายการพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากและชุมชนใหเขมแข็งของรัฐบาล สงเสริมศักยภาพผูประกอบการ 

OTOP และ SME ในการใชเทคโนโลยีพัฒนาการผลิตสินคาทั้งระดับตนนํ้า กลางนํ้า และปลายนํ้า สงเสริมใหสินคามีคุณภาพไดมาตรฐาน 

เพิ่มมูลคาทางเศรษกิจ นําไปสูการเพิ่มขีดความสามารถในการแขงขันของประเทศ เปนเศรฐษกิจประเทศไทย 4.0 ที่มีความมั่นคง มั่งคั่ง 

และยั่งยืนตอไป
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