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Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ë„™â„πÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√®ÿ≈™’««‘∑¬“®”‡ªìπµâÕß
‡µ√’¬¡Õ¬à“ß∂Ÿ°µâÕßµ“¡¢—ÈπµÕπ ‡π◊ËÕß®“°Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕπ—∫«à“‡ªìπªí®®—¬ ”§—≠
¢Õß‡∑§π‘§¢Õß°“√∑¥ Õ∫∑“ß®ÿ≈™’««‘∑¬“ „πªí®®ÿ∫—ππ’ÈÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√ à«π„À≠à
π‘¬¡„™âÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ™π‘¥·Àâß ”‡√Á®√ŸªÀ√◊Õ∑’Ë‡√’¬°«à“ dehydrated media ´÷ËßµâÕß
‡µ‘¡πÈ”·≈–≈–≈“¬„Àâ‡¢â“°—π·≈â«®÷ß¶à“‡™◊ÈÕ¥â«¬ autoclave ∫“ß°√≥’ÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√
µâÕß¡’°“√‡µ√’¬¡Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ™π‘¥æ‘‡»… Õ“®‡√’¬°«à“‡ªìπ°“√‡µ√’¬¡·∫∫
in-house §◊Õ‡µ√’¬¡®“° à«πª√–°Õ∫æ◊Èπ∞“π (basic ingredients) «‘«—≤π“°“√
„π¢≥–π’È‰¥â°â“«Àπâ“‰ª∂÷ß¡’°“√º≈‘µÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ëæ√âÕ¡„™âß“π‡π◊ËÕß®“°
¶à“‡™◊ÈÕ·≈â«·≈–¢“¬„π≈—°…≥–∑’ËÕ¬Ÿà„π®“π‡æ“–‡™◊ÈÕ (plates) À√◊Õ¢«¥ (bottles)
∂÷ß·¡â«à“Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕª√–‡¿∑À≈—ßπ’È®–¡’√“§“·æß°«à“Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ë‡µ√’¬¡
„πÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√‡Õß®“°Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ™π‘¥·Àâß ”‡√Á®√Ÿª ·µàÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√
∫“ß·Ààß∑’Ë¡’®”π«π∫ÿ§≈“°√πâÕ¬·≈–¡’æ◊Èπ∑’ËπâÕ¬ ®–π‘¬¡„™â°—π¡“°

√Ÿª·∫∫¢ÕßÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ

1. Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ™π‘¥·Àâß ”‡√Á®√Ÿª

§«√‡°Á∫„π¿“™π–∑’Ëªî¥ π‘∑„π∑’Ë‡¬Áπ ·Àâß ‰¡à∂Ÿ°· ß «à“ß ∂â“¡’
Õÿ≥À¿Ÿ¡‘ Ÿß·≈–§«“¡™◊Èπ Ÿß §«√‡°Á∫„πµŸâ‡¬Áπ ∂â“Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∂Ÿ°‡°Á∫√—°…“
‡ªìπÕ¬à“ß¥’®– “¡“√∂‡°Á∫‰¥âπ“π∂÷ßÕ¬à“ßπâÕ¬ 3 ªï Õ¬à“ß‰√°Áµ“¡§«√¡’°“√
«“ß·ºπ°“√ ◊́ÈÕ‡æ◊ËÕ∑’Ë®–‰¥â„™âÀ¡¥¿“¬„π 1 ªï À√◊Õ 2 ªï

À≈—ß®“°°“√„™â§√—Èß·√° §◊Õ ‡¡◊ËÕ‡ªî¥¢«¥ÕÕ°·≈â« §ÿ≥¿“æ¢Õß
Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ®–¢÷ÈπÕ¬Ÿà°—∫ ¿“æ¢Õß°“√‡°Á∫√—°…“ ¥—ßπ—Èπ‡«≈“´◊ÈÕ§«√‡≈◊Õ°´◊ÈÕ
¢π“¥∑’Ë‡À¡“– ¡ ‡æ◊ËÕÀ≈’°‡≈’Ë¬ß°“√‡ªî¥¢«¥Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∫àÕ¬Ê ∂â“¡’Õ“°“»
¿“¬πÕ°·≈–§«“¡™◊Èπ‡¢â“¡“„π¢«¥Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ¢≥–∑’Ë‡ªî¥®–°àÕ„Àâ‡°‘¥
ªØ‘°‘√‘¬“„πÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ ∑”„Àâ productivity ¢ÕßÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ≈¥≈ß
πÕ°®“°π’È ™âÕπ∑’Ë„™âµ—°Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕÕ“®¡’ “√‡§¡’À√◊Õ‡™◊ÈÕ®ÿ≈‘π∑√’¬åªπ‡ªóôÕπ
≈ß‰ª„πÕ“À“√„π¢«¥‰¥â

2. Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ëºà“π°“√¶à“‡™◊ÈÕ·≈â« (prepared media)

Õ“¬ÿ¢ÕßÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕºà“π°“√¶à“‡™◊ÈÕ·≈â« ‰¡à«à“„πÀ≈Õ¥∑¥≈Õß
(tubes) „π¢«¥À√◊Õ„π®“π‡æ“–‡™◊ÈÕ ¢÷ÈπÕ¬Ÿà°—∫ ¿“«–¢Õß°“√‡°Á∫√—°…“·≈–
™π‘¥¢ÕßÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕºà“π°“√¶à“‡™◊ÈÕ·≈â«‰¡à§«√‡°Á∫‡Õ“‰«â
πÕ°‡ ’¬®“°«à“®–‰¥â¡’°“√ªÑÕß°—π‰¡à„Àâ¡’°“√ Ÿ≠‡ ’¬πÈ” ´÷Ëß°“√ªÑÕß°—πÕ“®∑”‰¥â
‚¥¬„™âÀ≈Õ¥∑’Ë¡’®ÿ°·∫∫‡°≈’¬« (screw - capped tubes) ·≈–¢«¥∑’Ë¡’®ÿ°·∫∫‡°≈’¬«
(screw - capped bottles) ·∑π°“√„™âÀ≈Õ¥À√◊Õ¢«¥∑’Ëªî¥¥â«¬ ”≈’ (cotton -
plugged containers) §«√∑”·∫∫π’È‡æ◊ËÕªÑÕß°—π°“√ Ÿ≠‡ ’¬πÈ” ¥—ßπ—Èπ®÷ß‰¡à§«√‡°Á∫

®“π‡æ“–‡™◊ÈÕ∑’Ë‡∑Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ
·≈â«π“π°«à“ 1  —ª¥“Àå ·≈–
Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ„πÀ≈Õ¥∑’Ë¡’®ÿ°
·∫∫‡°≈’¬« ‰¡à§«√‡°‘π 6 ‡¥◊Õπ
Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ë‡µ√’¬¡·≈â«‰¡à«à“
Õ¬Ÿà„π®“π‡æ“–‡™◊ÈÕÀ√◊Õ„πÀ≈Õ¥
§«√‡°Á∫‰«â∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ 2 Ì - 8 Ì́

¢—ÈπµÕπ„π°“√‡µ√’¬¡Õ“À“√
‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ

1. ™—ËßÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ
„πª√‘¡“≥∑’Ë√–∫ÿ‰«â∑’Ë©≈“° µ“¡
Õ—µ√“ à«π∑’ËµâÕß°“√‡µ√’¬¡

2. µ « ß πÈ” ° ≈—Ë π À √◊ Õ
deionized water À√◊ÕπÈ”™π‘¥Õ◊ËπÊ
∑’Ë¡’§ÿ≥¿“æ‡∑’¬∫‡∑à“ ≈ß„π°√–∫Õ°
µ«ß

3. ‡µ‘¡πÈ” à«πÀπ÷Ëß≈ß
„πÕ“À“√∑’Ë™—Ëß·≈â« º ¡„Àâ‡¢â“°—π
‚¥¬„™â·∑àß·°â«°«π ·≈â«‡µ‘¡πÈ”
∑’Ë‡À≈◊Õº ¡„Àâ‡¢â“°—π

4. „Àâ§«“¡√âÕπ∂â“®”‡ªìπ
‡æ◊ËÕ„Àâ à«πº ¡‡¢â“°—π¥’ ‚¥¬°“√
µâ¡„Àâ‡¥◊Õ¥ ‡¢¬à“‡ªìπ§√—Èß§√“«
‡æ◊ËÕ‰¡à„Àâ à«π≈à“ß¢Õß¿“™π–‰À¡â
À√◊ÕÕ“®µâ¡„πÕà“ßπÈ”‡¥◊Õ¥ Õ“À“√
∑’Ë¡’«ÿâπ‡ªìπ à«πº ¡§«√®–µâ¡
‡æ◊ËÕ„Àâ«ÿâπ≈–≈“¬‡∑à“π—Èπ ∂â“µâ¡
π“π‡°‘π‰ª®–∑”„Àâ‡°‘¥øÕß

5. «—¥ pH ·≈–ª√—∫§à“ pH
∂â“§à“ pH µà“ß®“°∑’Ë√–∫ÿ‰«â∑’Ë©≈“°

6. ·∫àßÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ
≈ß„π¿“™π–∑’Ë‡À¡“– ¡ ∂â“‡ªìπ
¢Õß‡À≈«Õ“®·∫àß‚¥¬„™âªî‡ªµ

√«‘«√√≥  Õ“® ”Õ“ß



·∫∫∏√√¡¥“À√◊Õ·∫∫Õ—µ‚π¡—µ‘
´÷Ëß‡À¡“– ¡°—∫Õ“À“√∑’ËµâÕß·∫àß
„πÀ≈Õ¥∑’Ë‰¡à¡“°π—° ·µà∂â“¡’
®”π«πÀ≈Õ¥¡“° §«√„™â‡§√◊ËÕß∑’Ë
‡ªìπÕ—µ‚π¡—µ‘ (electrically operated
machine) Õ¬à“ß‰√°Áµ“¡„π∑—Èß Õß
°√≥’ °àÕπ„™â µâÕß¡’°“√≈â“ß¥â«¬
πÈ”°≈—Ëπ°àÕπ ·≈â«µ“¡¥â«¬Õ“À“√
‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ™π‘¥π—ÈπÊ À≈—ß®“°‡ √Á®
°“√„™âß“πµâÕß¡’°“√≈â“ßªî‡ªµ¥â«¬
πÈ”Õÿàπ·≈–πÈ”¬“∑”§«“¡ –Õ“¥
πÈ”ª√–ª“ ·≈–πÈ”°≈—Ëπ µ“¡≈”¥—∫
∑—Èßπ’È„π°√≥’¢Õßªî‡ªµÕ—µ‚π¡—µ‘
§«√∂Õ¥·¬°‡ªìπ™‘ÈπÊ ·≈â«≈â“ß
∑”§«“¡ –Õ“¥

7. π”Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ
¡“¶à“‡™◊ÈÕ∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ 121Ì´ π“π
15 π“∑’ À√◊Õµ“¡∑’ËºŸâº≈‘µ√–∫ÿ
 ”À√—∫ª√‘¡“µ√∑’Ë¡“°°«à“ 500
¡‘≈≈‘≈‘µ√ ‡«≈“„π°“√¶à“‡™◊ÈÕ§«√
‡æ‘Ë¡¢÷Èπ‡ªìπ 20 ∂÷ß 30 π“∑’ À√◊Õ
¡“°°«à“∂â“®”‡ªìπ „π°“√¶à“‡™◊ÈÕ
Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ë¡’§“√å‚∫‰Œ‡¥√∑
™π‘¥∑’Ë‰¡à∑π§«“¡√âÕπ‰¡à§«√„™â
Õÿ≥À¿Ÿ¡‘ Ÿß°«à“ 116 Ì́  À√◊Õ 118 Ì́
ª√– ‘∑∏‘¿“æ¢Õß autoclave ®–
≈¥≈ßÕ¬à“ß¡“°∂â“„ à¢Õß¡“°
‡°‘π‰ª À√◊Õ¡’∑’Ë«à“ß√–À«à“ß¿“™π–
„π autoclave ‰¡à§«√«“ß¿“™π–
„Àâµ‘¥°—π §«√„Àâ¡’∑’Ë«à“ßÕ¬à“ßπâÕ¬
§√÷Ëßπ‘È«„π∑ÿ°¡ÿ¡

°àÕπ„™âß“π§«√À≈Õ¡
Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ„ÀâæÕ„™âß“π‡æ◊ËÕ∑’Ë
®–„™â„ÀâÀ¡¥¿“¬„π 3 ™—Ë«‚¡ß ‡°Á∫
‰«â∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ 44 Ì - 46 Ì́  °àÕπ„™â
∂â“¡’°“√µ°µ–°ÕπµâÕß∑‘È ß ‰ª
‰¡àπ”Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ¡“À≈Õ¡„À¡à
Õ’°§√—Èß

À¡“¬‡Àµÿ  “√‡§¡’À√◊Õ substrates ‡™àπ §“√å‚∫‰Œ‡¥√∑ ®–µâÕß‡ªìπ√’‡Õ‡®π∑å
‡°√¥ (reagent grade) πÕ°‡ ’¬®“°«à“®–¡’°“√√–∫ÿ‰«â „π°“√‡°Á∫
√—°…“ stock reagents µâÕßªØ‘∫—µ‘µ“¡§”·π–π”¢ÕßºŸâº≈‘µ ∂â“
 “√‡§¡’µ—«„¥· ¥ß„Àâ‡ÀÁπ«à“¡’°“√ªπ‡ªóôÕπ ‡™àπ ¡’°“√‡ª≈’Ë¬π ’
∂Ÿ°∑”≈“¬‰ª À√◊Õ Ÿ≠‡ ’¬πÈ”‰ªÀ√◊Õ¥Ÿ¥πÈ”¡“°‡°‘π‰ª µâÕß∑‘Èß‰ª

°“√ª√—∫ pH

«—¥ª√‘¡“≥§«“¡‡¢â¡¢âπ¢Õß‰Œ‚¥√‡®πÕ‘ÕÕπ¢ÕßÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ë
Õÿ≥À¿Ÿ¡‘ 25 Ì́  ÷́ËßÕÿ≥À¿Ÿ¡‘π’È‡ªìπÕÿ≥À¿Ÿ¡‘∑’Ë„™â„π°“√º≈‘µÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ ·≈–
ÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√§«√„™âÕÿ≥À¿Ÿ¡‘π’È‡æ◊ËÕ«—¥ pH °àÕπ„™âß“π °“√«—¥ pH ∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘
45 Ì́  „π ¿“æ∑’Ë‡ªìπ«ÿâπ¬—ß‡À≈«Õ¬Ÿà®–‰¡à∂Ÿ°µâÕß ∑”„Àâ‰¥â§à“ pH ∑’Ëµà“ß®“° pH
∑’ËºŸâº≈‘µ√–∫ÿ‰«â ‡π◊ËÕß®“°«—¥∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘µà“ß°—π ¥—ßπ—Èπ®÷ßµâÕß¡’§à“·°â¡“„™â„π°“√
§”π«≥¥â«¬

°àÕπ„™â‡§√◊ËÕß«—¥ pH §«√∑‘Èß„ÀâÕ‘‡≈Á°‚∑√¥ ¡¥ÿ≈ ∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘∑’ËµâÕß°“√
®–«—¥ ∫“ß√ÿàπÕ“®„™â‡«≈“∂÷ß 30 π“∑’ ª√—∫„Àâ∫—ø‡øÕ√å¡’Õÿ≥À¿Ÿ¡‘‡¥’¬«°—∫
Õÿ≥À¿Ÿ¡‘¢ÕßÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’ËµâÕß°“√«—¥ pH ´÷Ëß§«√‡ªìπÕÿ≥À¿Ÿ¡‘‡¥’¬«°—∫
Õÿ≥À¿Ÿ¡‘ÀâÕß (25 Ì́ ) Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ë‡ªìπ«ÿâπ§«√∫¥„Àâ≈–‡Õ’¬¥‚¥¬„™â·∑àß·°â«
°àÕπ∑’Ë®–®ÿà¡Õ‘‡≈Á°‚∑√¥≈ß‰ª °“√„™âÕ‘‡≈Á°‚∑√¥·∫∫º‘« —¡º—  (surface elec-
trodes) ®–‡À¡“– ¡°—∫°“√«—¥ pH ¢ÕßÕ“À“√‡ªìπ«ÿâπ ·≈–µâÕß√—°…“Õÿ≥À¿Ÿ¡‘
√–À«à“ß°“√«—¥„Àâ§ß∑’Ë

°“√¶à“‡™◊ÈÕÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ·≈–°“√‡°Á∫√—°…“

°àÕπ¶à“‡™◊ÈÕ µâÕßµâ¡Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ë¡’«ÿâπ„Àâ‡¥◊Õ¥ ¢≥–µâ¡µâÕß‡¢¬à“
‡ªìπ§√—Èß§√“« ‡µ‘¡πÈ”∂â“¡’°“√ Ÿ≠‡ ’¬πÈ” ·≈â«¶à“‡™◊ÈÕ„π autoclave ‡π◊ËÕß®“° pH
¢ÕßÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕÕ“®‡ª≈’Ë¬π·ª≈ß√–À«à“ß°“√¶à“‡™◊ÈÕ ¥—ßπ—Èπ®÷ß‰¡à§«√„™â‡«≈“
·≈–Õÿ≥À¿Ÿ¡‘ ‡°‘π°«à“∑’Ë°”Àπ¥‰«â Õ“À“√∑’Ë¡’«ÿâπ§«√∫√√®ÿ„π¢«¥

§«√‡µ√’¬¡Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ„π¿“™π–∑’Ë‡À¡“– ¡‡æ◊ËÕ∑’Ë®–À≈’°‡≈’Ë¬ß°“√
 Ÿ≠‡ ’¬πÈ”°àÕπ„™âß“π ‡æ◊ËÕªÑÕß°—π°“√ªπ‡ªóôÕπ·≈–°“√ Ÿ≠‡ ’¬πÈ”®“°Õ“À“√
‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ„π¢«¥√–À«à“ß°“√‡°Á∫√—°…“ Õ“®„™âÕ–≈Ÿ¡‘‡π’¬¡øÕ¬≈å À√◊Õæ≈“ µ‘°
ªî¥√Õ∫®ÿ°°àÕπ‡¢â“ autoclave °“√„™â®ÿ°·∫∫‡°≈’¬«®–≈¥°“√ Ÿ≠‡ ’¬πÈ”‰¥â
∂â“Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ë‡µ√’¬¡„πÀ≈Õ¥®–∂Ÿ°„™â¿“¬„π‡«≈“ —ÈπÊ Õ“®„™â®ÿ°∑’Ë‡ªìπ
‚æ≈’‚æ√‰æ≈’π (polypropylene) À√◊Õ stainless steel Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ë‡µ√’¬¡·≈â«
§«√‡°Á∫‰«â∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ 2 Ì - 8 Ì́  „π∑’Ë·Àâß‰¡à¡’ΩÿÉπ≈–ÕÕß ‰¡à¡’· ß «à“ß

ª√–‡¿∑¢Õß°“√¶à“‡™◊ÈÕ

1. °“√¶à“‡™◊ÈÕ¥â«¬‰ÕπÈ” (Steam sterilization)

°“√¶à“‡™◊ÈÕ‚¥¬„™â‰ÕπÈ”„™â‰¥â°—∫Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ πÈ” ·≈–®ÿ°∑’Ë∑”
®“°«— ¥ÿ∑’Ë‡ªìπ¬“ß ΩÑ“¬ °√–¥“… „™âÕÿ≥À¿Ÿ¡‘ 121 Ì́  ‰¡àπâÕ¬°«à“ 15 π“∑’
Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ·≈– “√≈–≈“¬‡®◊Õ®“ßµâÕß¶à“‡™◊ÈÕÀ≈—ß®“°‡µ√’¬¡‰¡à‡°‘π 1 ™—Ë«‚¡ß
§«√ªî¥Ω“„ÀâÀ≈«¡‡≈Á°πâÕ¬ ‡æ◊ËÕ„Àâ‰ÕπÈ”‡¢â“¡“ —¡º— Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ‰¥â ·≈–„Àâ
Õ“°“»„π¿“™π–ÕÕ°¡“‰¥â √–À«à“ß∑’Ë‡¢â“ autoclave „ à ªÕ√å§«∫§ÿ¡ (spore
controls) ∑’Ë„™â∑¥ Õ∫ autoclave ®”π«π 1 À√◊Õ 2 ™à«ß„πµ”·Àπàß°≈“ßÊ ¢Õß
autoclave ‚¥¬„ à„π¿“™π–∑’Ë§≈â“¬§≈÷ß°—∫¿“™π–∑’Ë„™â„ àÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ„π
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autoclave µâÕß·πà„®«à“„ à¢Õß„π autoclave ‰¡à·πàπ®π‡°‘π‰ª °àÕπ∑’Ë®–„Àâ‰ÕπÈ”
¢÷Èπ ŸßµâÕß‰≈àÕ“°“»„π autoclave ÕÕ°°àÕπ‚¥¬Õ—µ‚π¡—µ‘À√◊Õª√—∫¥â«¬¡◊Õ ‚¥¬
ª≈àÕ¬ÕÕ°¡“ºà“π«“«≈å (value) ‰¡à§«√„ à¢Õß„π autoclave ®π¡“°‡°‘π‰ª ‡æ◊ËÕ∑’Ë
®–ªÑÕß°—π‰¡à„ÀâÕ—µ√“°“√‰≈àÕ“°“»ÕÕ°·≈–Õ—µ√“°“√≈¥§«“¡√âÕπ≈ß¢Õß‡§√◊ËÕß
autoclave ‡√Á«‡°‘π‰ª

À≈—ß®“°§√∫‡«≈“°“√¶à“‡™◊ÈÕ·≈â« §«√≈¥§«“¡¥—π¿“¬„π autoclave
Õ¬à“ß™â“Ê ´÷Ëß®”‡ªìπ ”À√—∫¢Õß‡À≈« ‡π◊ËÕß®“°¢Õß‡À≈«®– Ÿ≠‡ ’¬‰ª¢≥–‡¥◊Õ¥
∂â“≈¥§«“¡¥—πÕ¬à“ß√«¥‡√Á« ·µà∂â“¶à“‡™◊ÈÕ¢Õß∑’Ë·Àâß ‡™àπ ‡§√◊ËÕß¡◊Õ∑’Ë„™â ”À√—∫
°“√ ÿà¡µ—«Õ¬à“ß À√◊Õ¿“™π–‡ª≈à“ À√◊Õ¢«¥‡ª≈à“ ®–≈¥§«“¡¥—π‰¥âÕ¬à“ß√«¥‡√Á«
‚¥¬ºà“π∑“ß exhaust values ‡¡◊ËÕ‡«≈“∂÷ß 15 π“∑’ °“√‰≈àÕ“°“»Õ¬à“ß√«¥‡√Á«
ºà“π∑“ß exhaust values π’È®–ªÑÕß°—π°“√ – ¡¢Õß condensation ·≈–∑”„Àâ
‡§√◊ËÕß¡◊Õ∑’Ë°√–¥“…Àÿâ¡Õ¬Ÿà·Àâß‡√Á«¢÷Èπ ®“π‡æ“–‡™◊ÈÕ ªî‡ªµ À≈Õ¥ ∑’Ë„™â·≈â«§«√®–
¶à“‡™◊ÈÕ°àÕπ∑‘Èß ‚¥¬„™âÀ≈—°°“√‡¥’¬«°—∫°“√¶à“‡™◊ÈÕÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ ®“π‡æ“–‡™◊ÈÕ
æ≈“ µ‘° §«√„ à„π∂ÿß∑’Ë∑π§«“¡√âÕπ„π autoclave ∂â“¡’®”π«π®“π‡æ“–‡™◊ÈÕ¡“°
§«√‡æ‘Ë¡‡«≈“„π°“√¶à“‡™◊ÈÕ„π®“π‡æ“–‡™◊ÈÕ„ÀâæÕ

2. °“√¶à“‡™◊ÈÕ¥â«¬§«“¡√âÕπ·Àâß (Hot-air sterilization)

‡ªìπ°“√¶à“‡™◊ÈÕ‚¥¬„™â§«“¡√âÕπ·Àâß (dry heat) ‚¥¬„Àâ«— ¥ÿ∑’ËÕ¬Ÿà„π
®ÿ¥°÷Ëß°≈“ß¢Õß‡§√◊ËÕß¡’§«“¡√âÕπ‰¡àπâÕ¬°«à“ 170 Ì́  ‰¡àπâÕ¬°«à“ 1 ™—Ë«‚¡ß (ª°µ‘
®–„™â‡«≈“ª√–¡“≥ 2 ™—Ë«‚¡ß∑’Ë 170 Ì́ ) ‰¡à§«√„ à¢Õß∑’Ë®–¶à“‡™◊ÈÕ·πàπ®π‡°‘π‰ª

3. °“√¶à“‡™◊ÈÕ¥â«¬°“√°√Õß (Filter-sterilization)

Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ë¡’ à«πª√–°Õ∫¢Õß§“√å‚∫‰Œ‡¥√∑·≈–∑’Ë‡µ√’¬¡
®“°¢Õß‡À≈«∫“ßª√–‡¿∑´÷Ëß “¡“√∂∂Ÿ°∑”≈“¬¥â«¬§«“¡√âÕπ®”‡ªìπµâÕß„™â
«‘∏’¶à“‡™◊ÈÕ¥â«¬°“√°√Õß ·ºàπ°√Õß (membrane filters) ∑’Ë„™âÕ¬Ÿàµ“¡ª°µ‘®–∑”
¥â«¬‡´≈≈Ÿ‚≈  ‡Õ ‡µÕ√å À√◊Õ‰π≈Õπ À√◊Õ‚æ≈’‡µµ√–ø≈ŸÕÕ‚√‡Õ∑∑’≈’π (polytetra-
fluoroethylene) ÷́Ëß·ºàπ°√Õß‡À≈à“π’ÈÕ“®®–¶à“‡™◊ÈÕ‚¥¬„™â autoclave À√◊ÕÕ“® ◊́ÈÕ
®“°ºŸâº≈‘µ∑’Ë∑”¢“¬„π‡™‘ßæ“≥‘™¬å´÷Ëßºà“π°“√¶à“‡™◊ÈÕ·≈â«æ√âÕ¡„™âß“π „π°“√„™â
ß“π ”À√—∫¶à“‡™◊ÈÕ¢Õß‡À≈«∑’Ë‰¡à∑π§«“¡√âÕπ ( “√Õ“À“√ Õ“®‡ ’¬À“¬‰¥â‡¡◊ËÕºà“π
§«“¡√âÕπ) µâÕßºà“π¢Õß‡À≈«‚¥¬„™â‡¢Á¡©’¥¬“ (syringe) ÷́Ëß¡’·ºàπ°√Õß∑’Ë¡’¢π“¥
‡ âπºà“π»Ÿπ¬å°≈“ß¢Õß pore size ‰¡à¡“°°«à“ 0.2 ∂÷ß 0.45 ‰¡§√Õπ µ‘¥Õ¬Ÿà
·∫§∑’‡√’¬ à«π„À≠à®–∂Ÿ°°—°Õ¬Ÿà∑’Ë·ºàπ°√Õß‡π◊ËÕß®“°·∫§∑’‡√’¬®–¡’¢π“¥µ—Èß·µà
0.8 ∂÷ß ¡“°°«à“ 1.0 ‰¡§√Õπ

°“√∑¥ Õ∫ª√– ‘∑∏‘¿“æ·≈–§«“¡ª√“»®“°‡™◊ÈÕ¢ÕßÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ëºà“π
°“√¶à“‡™◊ÈÕ·≈â«

Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ë¶à“‡™◊ÈÕ·≈â« ‰¡à«à“®–‡µ√’¬¡®“°Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ
 ”‡√Á®√Ÿª À√◊Õ∑’Ë́ ◊ÈÕ¡“·∫∫™π‘¥æ√âÕ¡„™âß“π (prepared form) µâÕß¡’°“√µ√«® Õ∫
§«“¡™◊Èπ (hydration) §«“¡„  (clarity)  ¿“æº‘«Àπâ“  ’ §«“¡Àπ“ ·≈–§«“¡
ª√“»®“°‡™◊ÈÕ ‚¥¬°“√‡≈◊Õ° ÿà¡Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ë‡∑·≈â«„π®“π‡æ“–‡™◊ÈÕÀ√◊Õ∑’Ë
‡µ√’¬¡„ àÀ≈Õ¥∑¥≈Õß·≈â«¡“∫“ß à«π ‡æ◊ËÕ‡ªìπµ—«·∑π¢ÕßÕ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑—Èß
batch ∑’Ë‡µ√’¬¡«—ππ—Èπ ·≈â«π”‰ªÕ∫‡æ“–‡™◊ÈÕ∑’ËÕÿ≥À¿Ÿ¡‘∑’Ëª°µ‘ „™â°—∫Õ“À“√
‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ™π‘¥π—ÈπÊ

 ”À√—∫Õ“À“√‡≈’È¬ß‡™◊ÈÕ∑’Ë
‡ªìπæ«° selective À√◊Õ differential
media §«√¡’°“√∑¥ Õ∫ produc-
tivity ·≈– selectivity ‚¥¬‡≈◊Õ°
„™â‡™◊ÈÕÕâ“ßÕ‘ß (reference cultures)
∑’Ë‡À¡“– ¡°—∫Õ“À“√·µà≈–™π‘¥

 √ÿª·≈â«ÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√
®ÿ≈™’««‘∑¬“∑’Ë¡’√–∫∫°“√ª√–°—π
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‚¥¬‡©æ“–ÀâÕßªØ‘∫—µ‘°“√∑’Ë®—¥∑”
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