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	 	 สินค้า OTOP ประเภทอาหารจัดเป็นอาหารแปรรูป

เบื้องต้นพร้อมจำ�หน่าย ซึ่งต้องผ่านการขออนุญาตขึ้นทะเบียน

อาหารตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข ฉบับที่ 342 พ.ศ. 

2555 เรื่อง วิธีการผลิตเครื่องมือเครื่องใช้ในการผลิต และเก็บ

รกัษาอาหารแปรรูปทีบ่รรจใุนภาชนะพรอ้มจำ�หนา่ย (Primary 

GMP) ที่มีการควบคุมกระบวนการผลิตให้มีมาตรฐานลดและ

ขจัดความเสีย่งจากอนัตรายทีอ่าจเกดิจากกระบวนการผลติ โดย

จะควบคุมตัง้แต่ อาคารสถานทีผ่ลติอปุกรณ ์เครือ่งมอืเครือ่งใช้

ในการผลิต การคัดสรรวัตถุดิบ กระบวนการผลิต บุคลากร  

การจัดเก็บผลิตภัณฑ์ จนกระท่ังการขนส่งผลิตภัณฑ์จนถึงมือ 

ผู้บริโภค 

	 กรมวิทยาศาสตร์บริการ ได้รวบรวมข้อมูลของ 

ผู้ประกอบการสินค้า OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม  

ทยีืน่ขอการรบัรองมาตรฐานผลติภัณฑ์ชมุชน จากสำ�นกับรหิาร

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน สำ�นักงานมาตรฐานผลิตภัณฑ์

อุตสาหกรรม และข้อมูลจากการลงพื้นที่พบผู้ประกอบการ 

อภิษฐา ช่างสุพรรณ*

ประเภทอาหารและ

เครื่องดื่ม

วศ. 
กับการแก้ไขปัญหา

และพัฒนาคุณภาพสินค้า

เบ้ืองต้น ในปี 2556 พบว่า สินค้าประมาณร้อยละ 50 ท่ีนำ�มา

ทดสอบในห้องปฏบิตักิารไมผ่า่นเกณฑม์าตรฐาน ทำ�ใหมี้ปัญหา

ในการยกระดับคุณภาพสินค้า OTOP ให้มีความปลอดภัยแก่ 

ผู้บริโภค  ปัญหาที่พบส่วนใหญ่มาจากสถานที่ผลิตอาหารและ

เคร่ืองด่ืมไม่ได้มาตรฐาน วัตถุดิบกระบวนการผลิตและการ 

เก็บรักษาสินค้าท่ีไม่ถูกสุขลักษณะ รวมทั้งสินค้าเก็บได้ไม่นาน 

บรรจภุณัฑไ์มเ่หมาะสมและการออกแบบบรรจภุณัฑย์งัไมด่งึดดู

ความสนใจของลูกค้า ผู้ประกอบการไม่สามารถปรับปรุงสินค้า

และแก้ไขปัญหาดังกล่าวได้

	 	 	 กรมวิทยาศาสตร์บริการ ได้จัดทำ�โครงการ  

“การพัฒนาสินค้า OTOP ประเภทอาหารและเคร่ืองด่ืม” ข้ึนใน 

ปีงบประมาณ 2557 มีวัตถุประสงค์เพ่ือช่วยแก้ปัญหาสินค้าที่

ไมไ่ดค้ณุภาพและไมผ่า่นเกณฑม์าตรฐาน มุง่เนน้ยกระดบัสินค้า 

OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่มให้ได้มาตรฐาน เป็นที่

ยอมรับและสร้างความเชื่อมั่นแก่ลูกค้า เป็นการเพิ่มโอกาส

ทางการตลาดใหก้บัสนิคา้ OTOP ประเภทอาหารและเครือ่งด่ืม

ของประเทศไทยพร้อมเขา้สูป่ระชาคมเศรษฐกจิอาเซยีนโดยการ

ดำ�เนินงานประกอบด้วย

		  	 การลงพื้นที่ดำ�เนินการช่วยแก้ปัญหาสินค้า OTOP 

ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม มุ่งเน้นที่ผู้ประกอบการที่ไม่ผ่าน

มาตรฐาน ให้เข้าสู่กระบวนการรับรองมาตรฐาน พื้นที่ที่ได้ลง

สำ�รวจ ได้แก่

* นักวิทยาศาสตร์ชำ�นาญการ โครงการวิทยาศาสตร์ชีวภาพ

บทความพิเศษ

		  จากข้อมูลที่มีผู้ประกอบการผลิตสินค้า OTOP 

ขึ้นทะเบียนกับกรมการพัฒนาชุมชน กระทรวงมหาดไทย

กว่า 7 หมื่นผลิตภัณฑ์ ดังนั้นการพัฒนา ส่งเสริมผู้ประกอบ

การสินค้า OTOP นอกจากเป็นการสร้างรายได้ให้แก่ 

ครัวเรือน การสร้างงานในชุมชนท้องถิ่นทั่วประเทศแล้วยัง

สามารถเพิ่มมูลค่าการส่งออกให้กับประเทศด้วย

โครงการภายใต้แนวทางการบูรณาการการดำ�เนินงานร่วมกับหน่วยงานท้องถิ่นและภาคส่วนต่างๆ
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	 1) พืน้ทีจ่งัหวดัภาคเหนอื ด�ำเนนิการส�ำรวจพืน้ทีท่ัง้สิน้ 

8 จงัหวดั ได้แก่ จงัหวดัแม่ฮ่องสอน พะเยา แพร่ ล�ำพนู อทุยัธาน ี

ตาก สุโขทัย และพิษณุโลก เป็นผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ ์

ผลไม้แปรรูป (ผลไม้แช่อิ่ม ผลไม้เชื่อม) พริกแกง และไข่เค็ม

	 2)	พืน้ทีจ่งัหวดัภาคกลาง ด�ำเนนิการส�ำรวจพืน้ทีท่ัง้สิน้ 

8 จงัหวดั ได้แก่ จงัหวดันนทบรุ ีชลบรุ ีราชบรุ ีอยธุยา ฉะเชงิเทรา 

ระยอง จันทบุรี และเพชรบุรี เป็นผู้ประกอบการผลิตผลิตภัณฑ์

ขนมไทย (ขนมชั้น ขนมทองหยด ขนมทองพับ) ผลไม้ทอด 

ขนมข้าวตู ปลาเค็ม ปลาย่าง หมูหยองสมุนไพร พริกแกง กะปิ 

ซาลาเปา ขนมจีบ และไข่เค็ม

	 3)	พ้ืนที่จังหวัดภาคตะวันออกเฉียงเหนือ ด�ำเนินการ 

ส�ำรวจพื้นท่ีทั้งสิ้น 10 จังหวัด ได้แก่ จังหวัดนครราชสีมา 

ขอนแก่น ร้อยเอ็ด อุบลราชธานี ยโสธร กาฬสินธุ์ ร้อยเอ็ด 

หนองบัวล�ำภู ชัยภูมิ มหาสารคาม เป็นผู้ประกอบการผลิต

ผลิตภัณฑ์ข้าวแปรรูป (ข้าวเกรียบ ข้าวตัง) ผลไม้แปรรูป  

(ผลไม้แช่อิ่ม ผลไม้เชื่อม) ปลาส้ม น�้ำพริก และไข่เค็ม

	 4)	พื้นที่จังหวัดภาคใต้ ด�ำเนินการส�ำรวจพื้นที่ทั้งสิ้น 

3 จังหวัด ได้แก่ จังหวัดชุมพร สุราษฏร์ธานี และสงขลา เป็น 

ผูป้ระกอบการผลติผลติภณัฑ์ผลไม้แปรรปู (ผลไม้อบ ผลไม้ทอด) 

น�้ำพริก และพริกแกง

	 การสุ่มเก็บตัวอย่างและน�ำมาทดสอบเบื้องต้น เพื่อ

เป็นแนวทางในการแก้ปัญหาให้กับผู้ประกอบการ ปัญหาโดย

ภาพรวมที่พบ ตั้งแต่ขั้นตอนการเลือกใช้วัตถุดิบ กระบวนการ

ผลติและการเก็บรกัษาไม่เหมาะสมจงึท�ำให้เกดิการปนเป้ือนเชือ้

จุลินทรีย์ รวมทัง้ผูป้ระกอบการบางส่วนยงัขาดความรู ้ความเข้าใจ 

ในการเลือกใช้วัตถุเจือปนอาหาร ส่งผลให้คุณภาพสินค้าไม่เป็น

ไปตามมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน และจากการสุ่มเก็บตัวอย่าง

สินค้า OTOP มาท�ำการทดสอบจ�ำนวนกว่า 66 ผลิตภัณฑ์  

ผลการทดสอบเบื้องต้นพบว่า คุณภาพสินค้ายังไม่เป็นไป

ตามเกณฑ์มาตรฐาน 38 ผลิตภัณฑ์ ดังนั้นนักวิทยาศาสตร์  

วศ. จึงได้เข้ามามส่ีวนช่วยให้ค�ำแนะน�ำการแก้ไขปัญหาเบือ้งต้น

แก่ผูป้ระกอบการในส่วนของท่ีสนิค้าท่ียงัไม่เป็นไปตามมาตรฐาน 

เหล่านี้ และมีการติดตามเก็บตัวอย่างสินค้าที่ได้แก้ไขหรือ

ปรับปรุงคุณภาพตามที่ได้รับค�ำแนะน�ำแล้วมาท�ำการทดสอบ

ซ�ำ้อกีครัง้ เพือ่น�ำผลการทดสอบทีไ่ด้ยนืยนัคณุภาพสนิค้าว่าเป็น

ไปตามมาตรฐานแล้วโดยจัดท�ำเป็นหนังสือแจ้งให้แก่หน่วยงาน

ทีใ่ห้ค�ำรับรองมาตรฐานสุ่มตัวอย่างเพ่ือให้การรบัรองมาตรฐาน

สินค้าต่อไป

	 การแก้ไขปัญหา ได้มกีารให้ค�ำแนะน�ำเบ้ืองต้นเก่ียวกับ 

ปัจจยัทีท่�ำให้เกดิการปนเป้ือนเชือ้จลุนิทรย์ี การเลอืกและเกบ็รกัษา 

วัตถุดิบและผลิตภัณฑ์ การใช้วัตถุเจือปนอาหารการเลือกใช้ 

ภาชนะบรรจุอาหาร แนะน�ำการพัฒนากระบวนการผลิตสินค้า

ให้มีคุณภาพได้มาตรฐานและการแก้ปัญหาการปนเปื้อนจาก 

ผู้เชี่ยวชาญ

	 การให้ความช่วยเหลือผู ้ประกอบการเพื่อเตรียม

ความพร้อมในการเข้าสู่กระบวนการรับรองมาตรฐาน ใน

กรณีพบสินค้า OTOP ที่มีคุณภาพไม่เป็นไปตามมาตรฐาน 

กรมวิทยาศาสตร์บริการ ได้ด�ำเนินการให้ความช่วยเหลือ 

ผู้ประกอบการ ดังนี้

	 1. การจัดฝึกอบรมและถ่ายทอดเทคโนโลยี เพื่อให้

ความรู้กับผู้ประกอบการ ในหลักสูตรต่างๆ เช่น หลักเกณฑ ์

วิธีการท่ีดีในการผลิตอาหารแปรรูปท่ีบรรจุในภาชนะพร้อม 

จ�ำหน่าย (Primary GMP) การพัฒนากระบวนการผลิต 

ผลิตภัณฑ์อาหารในระดับชุมชนเทคโนโลยีการบรรจุเพื่อ 

เพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ OTOP รวมทั้งการจัดฝึกอบรมเพื่อให ้

ความรู ้เฉพาะทางตามความต้องการของผู ้ประกอบการใน 

แต่ละพื้นที่

	 2. กรมวิทยาศาสตร์บริการ ได้มีความร่วมมือกับผู้

เชีย่วชาญเฉพาะทางจากสถาบนัต่างๆ เพือ่มาเป็นทีป่รกึษา และ

ให้ค�ำแนะน�ำแก่ผู้ประกอบการ ในการปรับปรงุ พฒันายกระดบั

คุณภาพสินค้า OTOP ให้มีคุณภาพเป็นไปตามมาตรฐาน มีการ

ด�ำเนินงานหลายโครงการ ได้แก่

	 	 2.1 โครงการพัฒนาสินค้า OTOP ประเภทอาหาร

และเครื่องดื่มในภาคเหนือและภาคกลาง คณะท่ีปรึกษาจาก

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี
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	 2.2 โครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาส้มสู่การรับรอง

มาตรฐาน คณะที่ปรึกษาจากมหาวิทยาลัยขอนแก่นและ

มหาวิทยาลัยมหาสารคาม

	 	 2.3 โครงการพฒันายกระดบัสนิค้า OTOP ประเภท

อาหาร เครือ่งดืม่ น�ำ้พรกิ และพรกิแกงในภาคใต้คณะทีป่รึกษา

จากมหาวิทยาลัยสงขลานครินทร์ วิทยาเขตหาดใหญ่

	 	 2.4 โครงการพฒันาและสร้างมลูค่าเพิม่สนิค้า OTOP 

ด้วยบรรจภุณัฑ์ คณะท่ีปรกึษาจากสถาบันวจิยัวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีแห่งประเทศไทย (วว.)

การลงพื้นที่พบผู้ประกอบการ สินค้า OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม เพื่อดำ�เนินการช่วยแก้ปัญหาสินค้า OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม 

		

การด�ำเนินการพัฒนาสินค้า OTOP ประเภทอาหารและ

เครื่องดื่มให้กับผู้ประกอบการ เป็นการให้ความรู้ ความเข้าใจ 

ในกระบวนการผลิตอาหาร ช่วยแก้ปัญหา ท�ำให้ผู้ประกอบ

การสามารถผลิตอาหารและเครื่องดื่มให้มีคุณภาพและความ

ปลอดภัย ได้มาตรฐาน เป็นที่ยอมรับ และสร้างความเช่ือม่ัน 

ให้แก่ผู้บริโภค ส่งผลให้สินค้าจ�ำหน่ายได้ดขีึน้ ส่งเสรมิการสร้าง

รายได้ ขยายโอกาสทางการแข่งขันให้แก่ผู้ประกอบการ

	 ตั วอ ย่ า งที่ ทำ � 

การสุ่มมาทดสอบเบื้องต้น 

เพื่อพัฒนาคุณภาพและยก

ระดับสินค้า OTOP ให้ได้

มาตรฐาน


