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* นักวิทยาศาสตร์ช�ำนาญการ ส�ำนักหอสมุดและศูนย์สารสนเทศวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

** นักวิชาการคอมพิวเตอร์ปฏิบัติการ ส�ำนักหอสมุดและศูนย์สารสนเทศวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

*** นักวิทยาศาสตร์ปฏิบัติการ ส�ำนักหอสมุดและศูนย์สารสนเทศวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

	 การพัฒนาศักยภาพ ส่งเสริมและสร้างมาตรฐานของ

อตุสาหกรรมอาหารเป็นสิง่ส�ำคญัทีช่่วยสนบัสนนุผูป้ระกอบการ

ส่งออกอาหารไทยไปยังตลาดโลก อีกทั้งยังเป็นการเตรียม 

ความพร้อมผูป้ระกอบการในการรบัมอืกบักฎระเบยีบ มาตรฐาน 

และเงื่อนไขในการน�ำเข้าวัสดุสัมผัสอาหารของประเทศต่างๆ  

ที่เพิ่มสูงขึ้นโดยเฉพาะด้านที่เกี่ยวข้องกับความปลอดภัยของ

อาหาร คาดว่า กฎระเบียบ มาตรฐาน และเงื่อนไขใหม่ๆ นี้จะ 

ส ่งผลต่ออุตสาหกรรมอาหารไทยโดยเฉพาะผู ้ที่มีการใช ้

บรรจภุณัฑ์และส่งออกไปยงัประเทศกลุม่สหภาพยโุรปมากทีส่ดุ 

ดังนั้นการเตรียมความพร้อมในการรักษาตลาดผู ้น�ำเข ้า 

อาหารไทยจึงเป็นสิ่งส�ำคัญ

	 ปัจจุบันความก้าวหน้าของเทคโนโลยีสารสนเทศ  

โดยเฉพาะสื่ออินเทอร์เน็ตได้เข้ามามีบทบาทเป็นสื่อที่ได้รับ 

ความนิยม ใช้เป็นเครื่องมือในการค้นคว้าข้อมูลข่าวสารและ 

ความรู ้ต่างๆ ได้โดยง่าย ดังนั้นเพื่อเป็นการขยายช่องทาง 

การเข้าถึงศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน ได้สะดวก

และรวดเร็ว ศูนย์เทคโนโลยีสารสนเทศ ส�ำนักหอสมุดและ 

ศูนย์สารสนเทศวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี กรมวิทยาศาสตร์-

บริการ จึงได้จัดท�ำเว็บไซต์ “ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหาร 

ของอาเซียน” ข้ึน เพื่อเป็นแหล่งอ้างอิงสารสนเทศด้านวัสด ุ

สมัผสัอาหาร ได้แก่ กฎระเบยีบ มาตรฐาน การให้บรกิารทดสอบ 

วัสดุอ้างอิง/วัสดุอ้างอิงรับรอง (Reference Materials/ 

Certified Reference Materials : RMs/CRMs) ซึง่มกีารจดัท�ำ

ทั้งในรูปแบบภาษาไทยและภาษาอังกฤษ

	 การเข้าถึงเว็บไซต์ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหาร 

ของอาเซียน สามารถเข้าถึงได้ผ่านทาง

	 1)	 เ ว็ บ ไซ ต ์ ข อ ง ก ร ม วิ ท ย า ศ า ส ต ร ์ บ ริ ก า ร 

(http://www.dss.go.th/ewdss/)

	 เลือกเมนู “About ASEAN” จากนั้นเลือก “Center 

for ASEAN Food Contact Material Testing” (ภาพที่ 1)

ภาพที่ 1 การเข้าถึงเว็บไซต์ ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน ผ่านทางเว็บไซต์กรมวิทยาศาสตร์บริการ

แนะน�ำ เว็บไซต์
ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน

สรรสาระ
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	 2)	 เว็บไซต์ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน (http://foodcontact.dss.go.th) (ภาพที่ 2)

ภาพที่ 2 หน้าเว็บไซต์ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน 

	 ผู้ประกอบการและห้องปฏิบัติการได้ทราบถึงข้อมูล

ต่างๆ เกี่ยวกับการบริการทดสอบวัสดุสัมผัสอาหาร วิธีการ

ทดสอบ การทดสอบความช�ำนาญห้องปฏิบัติการ การฝึกอบรม

ของ วศ. รวมทัง้กฎระเบยีบทีเ่กีย่วข้องด้านวสัดุสมัผสัอาหารของ

กลุม่สหภาพยโุรป ญ่ีปุน่ ไทย และสหรฐัอเมรกิา รวมทัง้ประกาศ

กฎระเบียบใหม่และที่มีการปรับปรุง โดยแบ่งตามกลุ่มประเภท

วัสดุ ได้แก่ พลาสติก โลหะและโลหะผสม (อัลลอยด์) เซรามิก  

ซิลโิคน เป็นต้น เช่น ประกาศการปรบัปรงุแก้ไขบญัชรีายชือ่สาร

ทีอ่นญุาตให้ใช้ในการผลติวสัดแุละผลติภณัฑ์ การจดัท�ำรายการ 

RMs/CRMs ที่เกี่ยวกับวัสดุสัมผัสอาหาร

	 นอกจากนี้ผู้สนใจทั่วไปยังสามารถเข้าถึงแหล่งข้อมูล

ความรู้ทางวิชาการจากบทความและสื่อมัลติมีเดียที่ให้ความรู้

เกีย่วกบัวสัดสุมัผสัอาหาร (ภาพที ่3) เพือ่สร้างความตระหนกัถงึ

การเลือกวัสดุที่เหมาะสมมาใช้งานเพื่อให้เกิดความปลอดภัย 

หรือแจ้งเตือนอันตรายท่ีอาจเกิดเมื่อน�ำวัสดุท่ีมีสารปนเปื้อนมา

ใช้ เช่น บทความเกี่ยวกับสาร Bisphenol A หรือ BPA ที่ตกค้าง

ในขวดนมโพลีคาร ์บอเนต ท่ีเพิ่มความเสี่ยงต ่อสุขภาพ 

ของเด็กทารก หรือผลกระทบของพลาสติไซเซอร์ในปะเก็น 

พลาสติกที่ใช้กับวัสดุที่สัมผัสอาหาร ท�ำให้เกิดพิษสะสมใน

ร่างกาย

เว็บไซต์

ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน
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	 ดังน้ันเว็บไซต์ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของ

อาเซียน จึงเป็นช่องทางส�ำคัญให้ผู้ประกอบการ ห้องปฏิบัติการ 

และผูส้นใจทัว่ไปสามารถสบืค้นระเบยีบ มาตรฐาน รายละเอยีด

การฝึกอบรม ข่าวสารและสื่อสิ่งพิมพ์ต่างๆ ทางด้านวัสดุสัมผัส

อาหาร ได้ตลอดเวลาผ่านระบบเครือข่ายอินเทอร์เน็ต และ

สนบัสนนุการเป็นแหล่งอ้างองิของศนูย์ทดสอบวสัดสุมัผสัอาหาร

ของอาเซียน

เอกสารอ้างอิง

ความเป็นมา ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน. [ออนไลน์]. [อ้างถึงวันที่ 17 กรกฎาคม 2557] เข้าถึงจาก : http://foodcontact. 

	 dss.go.th/index.php/th/about-us/general-information

ประโยชน์ของเว็บไซต์. [ออนไลน์]. [อ้างถึงวันที่ 8 กรกฎาคม 2557] เข้าถึงจาก: http://www.websuay.com/th/web_page/website_ 

	 benefit

ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน. [ออนไลน์]. [อ้างถึงวันที่ 17 มิถุนายน 2557] เข้าถึงจาก: http://foodcontact.dss.go.th/

ภาพที่ 3 แสดงการเข้าถึงข้อมูลผ่านสื่อมัลติมีเดียภายในเว็บไซต์

เว็บไซต์

ศูนย์ทดสอบวัสดุสัมผัสอาหารของอาเซียน




