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ปฏิญญา จิยิพงศ์
นักวิทยาศาสตร์ชำ�นาญการ สำ�นักเทคโนโลยีชุมชน

อาหาร OTOP ของไทย ก้าวไกลไปกับ วศ.
	 ปัจจุบันผู้บริโภคให้ความส�ำคัญกับความปลอดภัย

ของอาหารที่ซื้อบริโภคมากข้ึน มาตรฐานของผลิตภัณฑ์ 

จึงเป็นปัจจัยส�ำคัญท่ีท�ำให้ผู้บริโภคตัดสินใจเลือกซื้อสินค้า 

ผู ้ประกอบการอาหารจึงต้องปรับกลยุทธ์ในการผลิตและ

ควบคุมคุณภาพสินค้าให้ผ่านเกณฑ์ตามที่มาตรฐานก�ำหนด 

เพ่ือรับประกันคุณภาพสินค้าของตนและเป็นข้อมูลส�ำคัญ 

ท่ีส่งต่อถึงผูบ้รโิภค ในการนีม้หีน่วยงานภาครฐัหลายหน่วยงาน 

ได้เข้ามาเกี่ยวข้องและมีบทบาทในการควบคุมและพัฒนา

คณุภาพการผลติอาหารของผูป้ระกอบการในระดับชมุชนหรอื 

ผูป้ระกอบการ OTOP ทีคุ้่นเคยกนัเป็นอย่างดี ให้สามารถผลิต

สินค้าที่ได้มาตรฐานเพื่อความปลอดภัยของผู้บริโภค    

	 กรมวิทยาศาสตร์บริการ (วศ.) กระทรวงวิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยี ได้จัดท�ำโครงการพัฒนาศักยภาพผู้ประกอบ

การ OTOP ประเภทอาหารและเครื่องด่ืมตามหลักเกณฑ ์

วิธีการที่ดีในการผลิต (Primary GMP/GMP) เพื่อยื่นขอ

อนุญาตสถานที่ผลิตอาหารจากส�ำนักงานคณะกรรมการ

อาหารและยา (อย.) รวมทั้งโครงการยกระดับคุณภาพสินค้า 

OTOP ประเภทอาหารและเครื่องด่ืมให้เข้าสู่กระบวนการ

รับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) จากส�ำนักงาน

มาตรฐานผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม (สมอ.) ปัจจุบันมีพื้นที่

ด�ำเนินการกว่าสี่สิบจังหวัดท่ัวประเทศ โดยมีการขยายพ้ืนท่ี

ด�ำเนินการอย่างต่อเนื่อง เพ่ือส่งเสริมผู ้ผลิตอาหารและ 

เครื่องดื่มในระดับชุมชนให้ผลิตสินค้าที่มีความปลอดภัย 

เทยีบเท่าหรอืใกล้เคยีงกบัผูผ้ลติในระดับอุตสาหกรรม โดยท�ำ

หน้าท่ีเป็นพีเ่ล้ียงให้ค�ำปรกึษาแนะน�ำทางวชิาการ แก้ไขปัญหา 

พฒันาคณุภาพสนิค้า รวมทัง้ตดิต่อประสานงานกบัหน่วยงาน

ท่ีเกีย่วข้องในแต่ละพืน้ท่ีเพ่ือให้สินค้าเข้าสู่กระบวนการรบัรอง

มาตรฐาน       

	 ในปีงบประมาณ 2558 ที่ผ่านมา วศ. สามารถพัฒนา

คุณภาพสินค้า OTOP โดยการเข้าไปช่วยผู้ประกอบการ 

แก้ปัญหา ปรับปรุงกระบวนการผลิตและพัฒนาคุณภาพ 

สินค้า OTOP ประเภทอาหารและเครื่องดื่ม และผลักดัน 

ให้สินค้าเข้าสู ่กระบวนการรับรองมาตรฐานจ�ำนวนท้ังส้ิน 

565 ผลิตภัณฑ์ ส�ำหรับสินค้า OTOP ที่ วศ. ได้ช่วย 

หาแนวทางแก้ไขปัญหาเพื่อพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ ์

โดยสรุปรายละเอียดตามตาราง  

สรรสาระ
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สรรสาระ

ผลิตภัณฑ์ ปัญหา แนวทางการแก้ไข

อาหารทอด ค่าเพอร์ออกไซด์เกินเกณฑ์ มผช. 
และเกิดกลิ่นหืน

ปรับปรุงสภาวะการทอดให้เหมาะสม พัฒนาบรรจุภัณฑ์ให้สามารถยืดอาย ุ
การเก็บได้ตรวจสอบคุณภาพน�้ำมันที่ใช้ทอด โดยทดสอบคุณภาพน�้ำมัน 
ด้วยชดุทดสอบปรมิาณสารโพลาร์ และน�ำผลติภณัฑ์มาวเิคราะห์ค่าเพอร์ออกไซด์
ในห้องปฏิบัติการก่อนส่งผลิตภัณฑ์ยื่นขอ มผช.  

ขนมไทย มีเชื้อจุลินทรีย์เกินเกณฑ์ มผช. และ
ต้องการยืดอายุการเก็บผลิตภัณฑ์

ปรบัปรงุกระบวนการผลติเพือ่ลดความชืน้ของผลติภณัฑ์ เพิม่ชัน้พลาสตกิห่อหุม้
ผลติภณัฑ์ไม่ให้สมัผสัโดยตรงกบับรรจุภณัฑ์ช้ันนอก เพือ่ลดการปนเป้ือนข้ามจาก
จุลินทรีย์ และพัฒนาบรรจุภัณฑ์ให้สามารถยืดอายุการเก็บได้นานขึ้น

ไข่เค็ม มีปริมาณสารตะกั่วและปรอทเกินเกณฑ์ 
มผช.  

เลือกใช้ไข่จากฟาร์มที่ได้มาตรฐานเพื่อให้สามารถควบคุมคุณภาพได้ เนื่องจาก 
ไข่เป็ดทีใ่ช้น�ำมาจากเป็ดไล่ทุง่ไม่สามารถควบคมุคณุภาพได้ และเกดิการปนเป้ือน
ของโลหะหนักได้ง่าย  

น�้ำพริกแกงและเครื่องแกง มีเชื้อจุลินทรีย์เกินเกณฑ์ที่ก�ำหนดและอายุ
การเก็บสั้น

คัดเลือกแหล่งวัตถุดิบที่มีคุณภาพ ปรับปรุงกระบวนการผลิตให้ถูกต้องตามหลัก 
Primary GMP และพัฒนากระบวนการฆ่าเชื้อให้เหมาะสมเพื่อป้องกันการปน
เปื้อนเชื้อจุลินทรีย์ และพัฒนาบรรจุภัณฑ์ให้สามารถยืดอายุการเก็บได้นานขึ้น

ปลาส้ม ปริมาณจุลินทรีย์เกินเกณฑ์มาตรฐาน ปรบัปรงุกระบวนการผลติให้ถกูต้องตามหลกั GMP เพือ่ลดการปนเป้ือนข้ามจาก
เชื้อจุลินทรีย์ และพัฒนากระบวนการผลิตเพื่อลดปริมาณเชื้อจุลินทรีย์ในปลา 

กล้วยอบ มีความชื้นสูงและเมื่อเก็บไว้นาน
มีสีคล�้ำ

ปรับปรุงกระบวนการผลิต การใช้อุณหภูมิและระยะเวลาในการอบที่เหมาะสม 
และการพัฒนาบรรจุภัณฑ์เพื่อชะลอการเกิดสีน�้ำตาลในผลิตภัณฑ์

วิเคราะห์ทดสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ในห้องปฏิบัติการ

	 วศ. ยังด�ำเนินโครงการดังกล่าวอย่างต่อเนื่อง และ

ปีงบประมาณ 2560 กระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

ยังได้จัดท�ำโครงการดีๆ เพื่อผู้ประกอบการ OTOP คือ 

โครงการคูปองวิทย์เพื่อโอทอป (STI Coupon for OTOP 

Upgrade) เพ่ือสนับสนุนการพัฒนาขีดความสามารถของ 

ผู้ประกอบการ OTOP ช่วยแก้ปัญหาความยากจน ลดความ

เหล่ือมล�ำ้ และสร้างการเตบิโตจากภายใน โดยให้บรกิารใน 6 

เรื่อง คือการพัฒนาคุณภาพวัตถุดิบ กระบวนการผลิต

ออกแบบนวัตกรรมผลิตภัณฑ์ มาตรฐาน บรรจุภัณฑ์ และ

เคร่ืองจักร ครอบคลุม OTOP ทุกกลุ่ม ได้แก่ กลุ่มที่เริ่มต้น 

ท�ำผลิตภัณฑ์ (Start up) กลุ่ม OTOP ปัจจุบัน (Existing) 

และกลุ่ม OTOP ที่ต้องการก้าวสู่ SMEs (Growth) ด้วย

วทิยาศาสตร์ เทคโนโลยแีละนวตักรรม (Science Technology 

and Innovation : STI) โดยหน่วยงานของกระทรวง

วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยรีวมถงึเครอืข่ายการท�ำงานในต่าง

จังหวัด ร่วมกันยกระดับ OTOP ทั่วประเทศ ผู้ประกอบการ 

ที่สมัครเข้าร่วมโครงการและผ่านการคัดเลือก จะมีที่ปรึกษา

ตามแผนการพัฒนาท่ีเหมาะสมในแต่ละรายผลิตภัณฑ์ ซึ่ง

คปูองในทีน่ี ้หมายถงึการให้บรกิารวจิยัและพฒันาผลติภณัฑ์

ให้แก่ผู้ประกอบการ ไม่สามารถน�ำมาแลกหรือเปลี่ยนเป็น

เงินสดได้ วศ. เป็นหน่วยงานหนึ่งที่ด�ำเนินโครงการนี้ร่วมกับ

หน่วยงานต่างๆ ในสังกัดกระทรวงวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีและเครือข่าย หากผู้ประกอบการรายใดมีความ

ประสงค์ให้คณะท�ำงานของ วศ. เข้าไปช่วยเหลือหาแนวทาง 

แก้ไขปัญหาและยกระดับคุณภาพสินค้า สามารถติดต่อ

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมได้ที่ โทร. 0 2201 7415-20  


